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“... Mas foi com a cachaca que o brasileiro pobre enfrentou a
floresta e o mar, varou esse mundo de aguas e de terras, construiu essa
confusdo meio dolorosa, as vezes pitoresca, mas sempre comovente a
que hoje chamamos de Brasil.

E com essa cachaga que ele, através dos séculos, vela seus
mortos, esquenta seu corpo, esquece a dureza do patrao e a falseta da
mulher. Ela faz parte do seu sistema de sonho e de vida; ¢ como um
sangue da terra que ele pde no sangue.”

(Rubem Braga)



Dantas, Jos¢ da Paz. Um brinde a cachaca: O patrimonio historico cultural e seus usos
turisticos nos alambiques do Rio Grande do Norte. 2016. 126 p. Dissertacao (Mestrado em
Turismo) - Universidade Federal do Rio Grande do Norte, Natal/RN.

RESUMO

O estudo propde apresentar uma discussao sobre o valor da cachaga enquanto patrimonio
cultural e sua relagdo com as atividades turisticas no Estado do Rio Grande do Norte. Apoiado
numa discussdo a partir dos estudos histdricos relacionados ao setor turistico, especialmente
no que diz respeito a gastronomia, a cachaga se define ndo apenas como um importante
instrumento para a construcdo de identidades, mas, também, como um elemento capaz de
tecer relagdes sociais, politicas e econOmicas. Isto €, um produto turistico capaz de
proporcionar novos destinos. A pesquisa foi realizada em cinco alambiques localizados nas
regioes Leste Potiguar e Seridd, as quais oferecem uma historicidade e produgao significativa
para o Estado do Rio Grande do Norte. Para definir o recorte, foi preciso buscar refinar essa
selegdo, especialmente ao lidar com fatos historicos e memorias dos proprietarios desses
estabelecimentos. Dessa forma, torna-se necessario considerar a trajetoria dos alambiques,
periodos de maiores produgdes e inser¢cdo no mercado turistico. Através de levantamentos
documentais e observacdes feitas em visitas de campo, a pesquisa tem uma abordagem
qualitativa com finalidade descritiva e exploratoria, metodologia que nos permite abordar
questdes em torno das articulagdes entre patrimonio, identidade e turismo. Conclui que o Rio
Grande do Norte tem opcdes variadas de roteiros turisticos onde a cachaca artesanal
produzida no Estado pode ser inserida em qualquer um desses roteiros devido ao seu potencial
levantado na pesquisa, como também ¢ possivel trabalhar em outras perspectivas no que diz
respeito a formas de protecdo desse patrimonio e estratégias de fomento a atividade em prol
do desenvolvimento e valorizagdo da economia local.

Palavras-chave: Patrimonio Cultural. Turismo. Historicidade. Cachaga.



Dantas, Jos¢ da Paz. A toast to chachaca: a historical and cultural heritage and its
touristic usage in in Rio Grande do Norte alembics. 2016. 126 p. Dissertation
(Master’s Degree in Tourism) - Rio Grande do Norte Federal University, Natal/RN.

ABSTRACT

The study proposes to present a discussion about the value of cachaga as a cultural heritage
and its relation with the touristic activities in the State of Rio Grande do Norte. Based on a
discussion originated from historic studies related to the touristic sector, especially when it
comes to gastronomy, cachaga is defined not only as an important instrument to the
construction of identities, but, also, as an element able to weave social, political and economic
relations. Therefore, a touristic product that can provide new destinations. The research was
made through five alembics located on the East and Serid6 regions of Rio Grande do Norte.
To define the focus, it is necessary to refine this selection, especially when dealing with
historical facts and memories from these establishment owners. Thus, it becomes necessary to
consider the alembic trajectory, periods of larger productions and insertion in the touristic
market. Through documental data collection and observations made in field tours, the
research has a qualitative approach with descriptive and exploratory goal, methodology that
allows us to approach issues around articulations among heritage, identity and tourism. "It
was concluded that the state of Rio Grande do Norte has many tourist routes where handmade
cachaca produced in the State can be inserted in any of these routes due to its potential
searched in the research, as well as, it is possible to work in other perspective when it comes
to ways of protecting this patrimony and strategies of incentive of the activity for the
development and appreciation of local economy.

Keywords: Cultural Heritage. Tourism. Historicity. Cachaga.
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1 INTRODUCAO

Talvez soe, a primeira vista, um tanto estranho falar de cachaga como tema que
embala uma dissertacdo, um termo tdo disseminado no mundo real do senso comum,
carregado de ideias, sentimentos e emocdes, mas também podendo ter concepgdes de
cientificidade, dai a ideia aqui desenvolvida.

Mais do que uma simples espécie de bebida, ¢ um elemento da historia e da cultura
brasileira e suas diversas manifestagoes regionalizadas, mas também podendo ser vista sobre
os mais variados angulos e campos de interesse.

Dentre as multiplas formas de ver esse fendmeno da cachaga, tem-se aqui o viés
histérico e cultural no contexto contemporaneo do turismo, o qual se articula na busca de uma
compreensao tedrica e empirica.

Em termos historicos, tendo em vista a questdo dos indigenas, que originalmente
habitavam o territério colonizado por portugueses e povoado por africanos, o pais construiu,
ao longo dos séculos, um diversificado conjunto de bens culturais, materiais e imateriais que
muito dizem a respeito de sua historia, e que contribuem para a formagao de sua identidade.

Esses tragos culturais, ou seja, as expressdes, praticas e conhecimentos, transmitidos
entre geragdes, formam o patrimdnio cultural de um povo. Tal patrimdnio merece ser
reconhecido e preservado por sua importancia em si, por sua capacidade de identificar um
povo, pela possibilidade de contribuir para a coesdo social, como também pelo potencial de
ser usado para a promog¢ao do desenvolvimento regional. Organizagdo das Nacdes Unidas
para a Educacao, a Ciéncia e a Cultura [UNESCO] (2003); Instituto do Patrimdnio Historico e
Artistico Nacional [IPHAN] (2007); (Mendes, 2012).

Uma das formas viaveis para a utilizacdo do patrimonio cultural, para o alcance do
desenvolvimento, diz respeito a percepgao desse patrimdénio como atrativo turistico, atraveés
do Turismo Cultural, atividade que promove os bens de natureza material e imaterial da
cultura.

No Brasil, ainda ndo ¢ dada a devida atencdo aos bens culturais, principalmente
aqueles de natureza imaterial. Isso tem ocorrido num contexto caracterizado pela globalizagao
e por aceleradas transformagdes, principalmente tecnoldgicas, facilitando o processo de
transformagdo das tradigdes e dos costumes, das culturas regionais, onde os objetos perdem a

relacdo de fidelidade com os territérios originarios.



13

A globalizacdo se d& através de um processo onde as grandes organizacdes
econdmicas se articulam em torno do capital financeiro internacional que, segundo
especialistas no assunto, ¢ um fenomeno irreversivel, tendo em vista que a dinamica do
processo ¢ determinada globalmente, fugindo do ambito nacional, restando aos paises
dependentes se adaptarem a essa nova tendéncia, inclusive a transferéncia de riquezas para os
paises mais desenvolvidos (Vieira, 2004, p.86).

Tal processo compromete a primazia dos paises subdesenvolvidos, afetando
diretamente os mercados financeiros, € de bens e servigos. Assim, ficamos praticamente
impossibilitados de voltar os olhos para nossa realidade cultural.

Nao podemos abordar a questdo da globalizagdo sem entender o processo de
internacionalizagdo das culturas nacionais, que foi o primeiro passo para a globalizagdo
propriamente dita. Apesar de existir uma linha muito ténue entre os dois conceitos, o que
diferencia é que, em tempos de internacionaliza¢do, era possivel a populagdo de uma
determinada nagdo, no caso o Brasil, caso ndo estivesse satisfeita com o que possuia, passasse
a procurar em outro lugar, ou seja, existiu uma abertura das fronteiras geograficas, para
incorporar bens materiais e simbodlicos de outras partes do mundo.

Enquanto na globalizagdo, o mais importante ¢ a velocidade que os bens culturais, ou
ndo, estdo sendo produzidos, ignorando completamente as fronteiras geograficas.

Nos anos sessenta a internacionalizacdo se deu através da televisdo e de aparelhos
eletronicos, ja nos anos oitenta, ocorreu de forma mais acentuada a abertura da economia de
cada pais aos mercados globais e a processos de integracao regional, assim, foi reduzindo o
papel das culturas nacionais. A transnacionalizagdo das tecnologias e da comercializagdo de
bens culturais diminuiu a importancia das referéncias tradicionais de identidade (Canclini,
2006, p.32).

Considerando que uma das etapas para valorizar e promover o patrimonio cultural
consiste em difundir o conhecimento sobre o mesmo, tendo em vista a grande diversidade
cultural do pais, entre as quais podemos citar: vestimentas, manifestagoes religiosas, tradi¢cdes
e gastronomia cabe aos pesquisadores realizar estudos que mostrem peculiaridades de cada
regido e que oferecam alternativas para a construcao do desenvolvimento.

Nesta pesquisa, dentre os muitos bens culturais existentes, da-se destaque a cachaga —
simbolo de brasilidade — nascida nos tempos coloniais. Apesar de ndo ser registrada como
patrimonio imaterial do Brasil, retine todos os pré-requisitos para que seja solicitado o
registro, ¢ hoje uma das bebidas que mais sobressaem no cendrio internacional, tendo um

significativo apelo mercadoldgico, inclusive turistico, mostrando sua importancia para a
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manuten¢do da histéria dos brasileiros, de conhecimento da cultura e de agregacao de valores
a comunidade local. Tavares, Dantas, Nobrega (2015).

Nos dias atuais, ao se realizar uma viagem, ou se planejar através de informacdes
obtidas em revistas especializadas, em sites, ou at¢ mesmo em promogdes de destinos
turisticos, feitos por agéncias de turismo, percebe-se a relacdo existente entre patrimonio
cultural, gastronomia e turismo.

Podemos tomar como base os destinos turisticos internacionais com suas
peculiaridades gastrondmicas e bebidas tipicas, tomando como exemplo a Escocia, onde
temos a proposta de visitar as terras da coroa britanica, fazer a associagdo entre esses trés
elementos. Com suas constru¢des medievais e gregorianas, caracterizando o patrimonio
arquitetonico, apelo cultural seja através da realizacdo de festivais de cunho cultural e
gastronomico, onde se da destaque aos frutos do mar, seja pela existéncia dos “famosos” pubs
e bares onde sdo consumidos whiskys de exceléncia, tendo em vista que ¢ a bebida tipica
daquele pais, a qual remete a toda uma constru¢cdo de uma tradi¢do, sendo oferecidos aos
turistas tours sobre a histéria do puro malte.' Também existem, em outras regides da Europa,
as rotas dos vinhos, que se mostram como uma das mais fortes tendéncias do Turismo
mundial; essas regides produtoras de vinho que possuem esse potencial turistico se destacam,
além da producgdo, pelas suas paisagens naturais e boas acomodagdes, 0 que garante 0 sucesso
do destino. Como exemplo, destacamos: Portugal, Franca, Espanha e Italia, que representam
um setor estratégico em termos de geragao de divisas através da atividade turistica.

Em nivel nacional, também temos varias cidades do Estado de Minas Gerais, onde
existe uma valorizagdo maior ao segmento de turismo cultural, explorando principalmente a
gastronomia, tendo como atrativo principal a producdo de cachaga artesanal. O roteiro
possibilita ao turista vivenciar uma experiéncia baseada na tradicdo culinaria, podendo
experimentar os sabores e os prazeres proporcionados pelo modo de vida peculiar, atrelados
as paisagens cénicas, como as montanhas, além da propria historia que contempla aspectos de
cunho social, politico e economico.

Partindo do pressuposto de que a cachaca ¢ um simbolo de “brasilidade”, a presente
pesquisa visa discutir essa questdo tomando como base os seus usos turisticos que, nas

ultimas décadas, vém se destacando no cendrio turistico nacional e que podem ser usados, de

! Recuperado em site da internet, Disponivel em: <

http://www]1.folha.uol.com.br/turismo/2014/09/1520520-escocia-reune-atracoes-culturais-historicas-e-
gastronomicas.shtml >.Acesso em:24 out. 2014
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certa forma como ferramenta para um “resgate cultural” através de iniciativas tomadas em
conjunto com o poder publico e a comunidade local.

Algumas acdes ja estdo sendo desenvolvidas neste sentido como o projeto de criagao
do Museu do Brejo Paraibano, na cidade de Areia — PB, uma agdo que se tornou exemplo de
articulagdo da sociedade civil com o poder publico a favor da preservacdo de seus bens
patrimoniais, com o apoio do Instituto do Patrimoénio Histdrico e Artistico Nacional —
IPHAN, através do projeto “Casa do Patriménio”, que consiste em um projeto pedagogico e
de educagao patrimonial, onde se observa a importancia e se poe em vigor um novo modelo
de convivéncia do IPHAN com a populacdo e com o poder ptblico. O projeto tem o intuito de
capacitar e atender tanto a populag¢do residente, como estudantes, professores e turistas,
proporcionando condi¢des necessarias para uma construcao coletiva, trabalhando de maneira
articulada com outras politicas de desenvolvimento, especialmente aquelas promovidas pelos
Ministérios da Educagdo, Cultura, Cidades, Justica, Turismo ¢ Meio-Ambiente, bem como
pela gestdo executiva dos Estados, do Distrito Federal e municipios.”

O projeto teve também o apoio do Instituto Brasileiro de Museus — IBRAM, seguindo
a politica de incentivo as demandas da comunidade. O investimento financeiro ¢ do Banco
Nacional de Desenvolvimento Social — BNDES.

O Museu do Brejo Paraibano, também conhecido como Museu da Rapadura, vai de
encontro ao processo de esquecimento e abandono dos engenhos brejeiros, patrimonio
cultural de grande importancia para a regido. O projeto busca pesquisar, preservar e difundir
para as geragoes presentes e futuras as referéncias da historia do brejo paraibano, com énfase
na cultura da cana-de-acucar e na produ¢do tradicional de seus derivados, em especial a
cachaga e a rapadura’.

Com base em acdes como esta, que evidencia a preocupagao com a preservagao do
patrimonio cultural, esta sendo desenvolvida a pesquisa que tem como principal tema: “a
cachaga como patriménio historico cultural e seus usos turisticos nos alambiques® do Rio
Grande do Norte.”

Assim, o ponto de partida foi compreender e analisar as razdes pelas quais a cachaga ¢

reconhecida como um dos elementos da cultura com forte tendéncia para ser registrada como

* Recuperado em site da internet, Disponivel em: < https://educacaopatrimonial. wordpress.com/casas-do-
patrimonio>.Acesso em: 23 nov. 2015

*Recuperado em site da internet, Disponivel em:
<http://portal.iphan.gov.br/portal/montarDetalheConteudo.do?id=156 1 6 &sigla=Noticia&retorno=detalhe
Noticia>.Acesso em:04 mar. 2015

* Equipamento usado na destilagio de bebidas, formado por uma caldeira conectada a uma serpentina de
resfriamento ao fundo, da qual se recolhe o destilado.
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patrimoOnio imaterial do Brasil, e como essa peculiaridade pode servir como potencial e
atrativo turistico no Estado do Rio Grande do Norte.

Apresentamos algumas relagdes entre patrimonio cultural, gastronomia e turismo,
como também o histérico da producdo de cachaca artesanal no Brasil, levando em
considerag¢do os aspectos sociais, politicos e econdmicos e, posteriormente, no Estado do Rio
Grande do Norte através de um levantamento dos alambiques, e a relacdo com o turismo
nesse Estado nordestino; a investigacdo historica pode ser usada como uma referéncia
identitaria e cultural, pois ¢ notorio que evidencia fendmenos bastante peculiares, que
transpassaram a época e sao percebidos ainda nos dias atuais.

Certa vez, em uma das mais célebres defini¢des do conceito de historia, Lucien Febvre
afirmou que esta area do conhecimento, a histdria, seria a0 mesmo tempo uma ciéncia do
passado e do presente, acrescentando ainda que toda histdria, por esse mesmo motivo, ¢
contemporanea (Febvre, 1992). Isto €, a pesquisa histdrica seria a forma de discurso através
da qual, mesmo tratando do “passado”, o pesquisador atuaria em seu tempo, em seu presente,
em sua sociedade, explicando-a na sua contemporaneidade.

O estudo do presente tem pelo menos como resultado obrigar a objetivar € a controlar
as pré-nogdes que o pesquisador projeta sempre sobre o passado, nem que seja empregando
palavras do presente para o designar (Bourdieu, 2006).

Em concordancia conceitual com os autores, cremos que, ao escolher um objeto de
estudo, todo pesquisador deveria exercitar certa “visdo social”, voltando seu olhar para o
momento em que vive, buscando identificar, no presente, tematicas historiograficamente
pertinentes e originais. Foi com base, também, nestas pretensdes que percebemos a
possibilidade de ingressar nesse campo de estudo, tendo como proposta de pesquisa o tema ja
mencionado.

Ainda com a mesma perspectiva, utilizando-se agora da tradicdo, que nos remete a
ideia de permanéncia, no entanto, (Bosi & Bornheim, 1997) afirmam que essa tradi¢do nao
pode ser original, ela esta presente no processo; assim, através da memdria coletiva, buscamos
elementos onde possamos identifica-la, ou seja, a tradi¢do estd em constante transformagao,
1sso € inevitavel, apenas existem elementos que fazem referéncia a um passado histdrico
através de uma perspectiva do presente, capazes de proporcionar sua manuten¢do e jamais
resgatd-la. Quando se fala em “resgate”, submete-se a ideia de originalidade e isolamento, e
i1sso remete a um ponto de vista conceitual, que nao ¢ mais utilizado atualmente.

Tal ideia se fortalece quando entouceira com o pensamento desenvolvido no Registro

do Patrimonio Imaterial: Dossié final das atividades da Comissdo e do Grupo de Trabalho,
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onde a inscricdo de um bem em um livro de registro do patrimdnio imaterial terd sempre
como referéncia sua importancia para a memoria, identidade e a formagdo da sociedade
brasileira, assim com sua continuidade historica, tomada aqui como o melhor sentido de
tradicdo, isto ¢, de praticas culturais que sdo constantemente reiteradas, transformadas e
atualizadas, mantendo para o grupo um vinculo do seu presente com o seu passado. Ministério
da Cultura [MinC] (2006).

Todos esses aspectos com relacdo aos componentes integrantes da cultura brasileira
que servem de indicadores de uma identidade, mas que com o avanco da tecnologia,
principalmente pelos meios de comunicagdo, recebem novos componentes que sdo agregados,
sem que haja ou ndo a devida preocupacdo com o que essa agregacao possa causar, avaliar se
¢ benéfico ou ndo.

Entendemos que o processo de desenvolvimento de uma nac¢do ndo seria somente o
desenvolvimento e o crescimento de receitas e bens materiais, mas também o bem-estar de
seu povo, o ndo desaparecimento por meio de transformagdes abruptas de sua identidade; nao
podemos apenas voltar o olhar para o aspecto econdmico e ignorar nossa personalidade que
foi construida com base em clementos de nossa cultura, como o elemento estudado na

presente pesquisa, a cachaga, que estd envolta em varios aspectos culturais.

De fato a expressdo “cultura popular ¢ tradicional” possibilita a interpretagao
que tende a excluir expressdes contemporaneas ou circunscrever esse
universo a manifestacdes de determinada classe ou camada social. Em outras
palavras, ela pode conduzir a um entendimento restrito sobre esse
patriménio, vinculando-o a critérios rigidos de temporalidade, classe e
autenticidade (MinC, 2006).

O que propomos ndo ¢ a cristalizagdo de uma cultura ou tradicdo, e sim a
harmonizagdo consciente, através do conhecimento prévio, com o intuito de incorporar, a
nossa cultura, componentes do desenvolvimento que agreguem valor de forma que ocorra o
progresso tecnologico, mas sempre caminhando ao lado dos elementos que dao a identidade
da nagao brasileira.

Modelos de desenvolvimento economico foram implantados em varios paises do
ocidente ¢ de modo mais simplista percebemos que obtiveram éxito no que diz respeito a
economia, mas por outro lado os mesmos modelos se mostraram ineficientes no que diz
respeito a satisfacdo (felicidade) do homem, a sintonia do povo com a sua historia, com sua
memoria. Ou seja, esse modelo de desenvolvimento pautado apenas em aspectos quantitativos

nao foi uma solugao satisfatoria.
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Nao existe outro modelo, que ndo aquele formado pelos elementos indicadores de uma
nacao que sdo estaveis e que sdo permanentes, ou seja, ndo ha outro caminho de encontrar a
identidade de uma nagao, a nao ser o conhecimento, a identificagdo, a consciéncia coletiva, a
mais ampla possivel, dos nossos bens e nossos valores culturais (Magalhaes, 1985).

Os bens e valores culturais a que o autor se refere sdo justamente os que podem ser
identificados através de uma reflexdo historica; referimo-nos aos costumes, habitos, modos de
fazer, toda uma constru¢do do nosso processo de producao cultural, sendo esses bens usados
como base para um processo de desenvolvimento.

Tal perspectiva faz sentido, quando vamos discutir sobre a producdo de cachaga
artesanal, onde evidenciamos o processo do surgimento, reflete-se acerca do papel da mesma
como patrimdnio histoérico-cultural do Brasil, partindo de uma anélise sobre sua importancia
como participante do processo de formagao social, politica e econdmica para o pais.

Se buscarmos a originalidade da fabrica¢do de cachaca, temos que deixar de lado todo
0 avanco tecnologico de plantio, corte, moagem, fermentagdo, técnicas de envelhecimento,
tanoaria’, engarrafamento e comercializagio, como também os profissionais que trabalham
diretamente com a prestacdo de servicos e consumo relativos a cachaga, que sao
respectivamente o cachagologo, mestre cachaceiro ou alambiqueiro, que produz a bebida, o
cachacofilo ou pingdfilo que aprecia, e o cachacista que estabelece a relagdo entre os dois,
proporcionando um melhor entendimento entre os dois universos, ou seja, o técnico € o
pratico; ndo poderiamos sequer pensar em exportacao.

Tomando como base as referéncias acima, podemos fazer a viagem de volta ao
passado e identificarmos com mais clareza esses elementos. Através dos estudos de (Silva,
2006) sobre bebidas alcodlicas, que evidenciam a presenga do dalcool como bebida
praticamente em todas as culturas humanas conhecidas, nos mais variados tipos de
civilizagdes, claro, cada uma delas usando sua matéria prima e modos de producao diferentes,
tendo em vista, principalmente, as diversidades geograficas e culturais existentes entre as

regides; poderiamos chegar a acreditar que esse consumo seria algo instintivo do homem.

[...] Enquanto bebidas alcodlicas fermentadas sdo de facil obtencdo, as
destiladas requerem um processo mais refinado, o que s6 poderia ter sido
desenvolvido por uma civilizagdo em estagio mais adiantado. Acredita-se
que a destilagdo, como hoje ¢ praticada, tenha sido desenvolvida pelos
arabes, cerca de 3.000 anos antes de Cristo. E que o primeiro arak (destilado
de arroz ou melago) tenha sido produzido na India, no ano 800 a.C. No
século IV a.C. Aristoteles descreveu o principio fisico da destilagdo,

> Arte de produzir barris e tonéis.



19

explicando o processo de transformagdo da agua do mar em agua potavel
(Silva, 2006, p.22)

Essa investigagdo enfatiza a questdo do processo em que se encontra determinada
tradi¢do, no caso a tradi¢do do consumo de bebidas alcodlicas por diversas sociedades. A
partir do momento em que se destaca a aplicacdio de técnicas de destilacdo, onde
anteriormente a bebida era simplesmente fermentada mostra essa busca por inovagdes, por
aprimoramento de técnicas para que cada vez mais o produto possa ser melhorado.

Percebe-se que a busca pelo novo ndo elimina uma tradi¢do, a esséncia ¢ mantida,
busca-se peculiaridades que s6 aquela bebida possui; com isso, com o passar do tempo as
bebidas nacionais vao sofrendo transformagdes, principalmente no que diz respeito aos
processos produtivos, mas sempre mantendo sua tradi¢cdo, o que na atualidade ¢ um elemento
importante para a utilizagdo das mesmas no contexto da atividade turistica.

Quando especificamos a cachaca, referimo-nos ao mosto® fermentado e posteriormente
destilado da cana-de-agucar; no mundo inteiro existem destilados feitos a partir da utilizagao
da mesma matéria prima, porém, s6 pode ser denominado de cachaga a aguardente de cana-
de-agucar fabricada no Brasil. Para isso existem alguns procedimentos como o Artigo 91 da
Lei n° 8.918, de 14 de julho de 1494, que dispde sobre a padronizagado, a classificagdo, o
registro, a inspe¢ao, a producao e a fiscaliza¢do de bebidas, na reda¢ao dada pelo Decreto n°
4.851 (2003), que regulamenta dentro de padrdes estabelecidos as denominagdes de
aguardente, cachaca, cachaca envelhecida e cachaca adocada, como também a solicitacao
junto a Associagao Brasileira de Propriedade Intelectual (ABPI), ou ao Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), o selo de Indicagdao Geografica (IG).

Atualmente no Brasil temos muitas regides “famosas” e outras nem tanto, mas que
possuem um grande potencial na producao de cachaca artesanal. Algumas cachagas artesanais
ja possuem o (IG) implantado, como € o caso das cachacgas produzidas nas cidades de Paraty

no Estado do Rio de Janeiro e Salinas no Estado de Minas Gerais.

% Sumo de frutas que contenham agiicar.
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FIGURA 1 - Selo de indicag@o geografica concedido pelo instituto nacional da propriedade
industrial (INPI)

INDICACAO DE PROCEDEMNCIA

FONTE: Mapa da cachaca, 2014’

Mundialmente a produ¢do de cana-de-agticar é de 1,4 bilhdo de toneladas,
numa area cultivada de 15 milhdes de hectares. O Brasil, com uma area
plantada de aproximadamente 5 milhdes de hectares, ¢ o maior produtor,
com cerca de 27% da produc¢do mundial. Seguem-se a India, Cuba, México,
China, Paquistdo, EUA, Colombia, Australia, Filipinas, Tailandia, Africa do
Sul, Indonésia e Argentina (Silva, 2006, p.35)

Tendo em vista que as condi¢des climaticas influenciam diretamente na qualidade das
bebidas, ¢ impossivel fabricar um destilado de exceléncia a partir da cana-de-agiicar em todos
os paises onde ela ¢ cultivada. Um dos fatores mais importantes para a producdo da
aguardente de cana ¢ o sol. Em locais onde ha pouca incidéncia solar a bebida tende a ter uma
acidez elevada; ja nos paises onde a incidéncia solar ¢ forte, caso do Brasil, principalmente a
Regido Nordeste, onde estd localizado o Estado do Rio Grande do Norte, propicia uma
concentragdo maior de agucar, produzindo mais alcool, ou seja, a bebida, no caso a cachaga,
com um maior teor alcodlico e menor acidez.

No mapa a seguir sdo apresentados os paises onde existe de forma mais acentuada o

cultivo da cana-de-agucar.

7 Disponivel em: < http://www.mapadacachaca.com.br/artigos/a-indicacao-geografica-na-cachaca/>.
Acesso em: 29 out, 2014.
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FIGURA 2 — A cana-de-agucar no mundo

B Tiopics ﬂ:\":.ﬂiii‘::r'i'.: e ns

FONTE: Silva (2006, p.35)

Na tabela a seguir apresentamos os destilados produzidos a partir da cana-de-agucar,

mais conhecidos no mundo.

QUADRO 1 — Distribuigao dos destilados da cana-de-agtlicar por paises.

BEBIDA PAISES

Aguardiente Reptiblica Dominicana, Colémbia, Equador
Arak Indonésia

Basi Filipinas

Cachaca Brasil

Cana Paraguai

Grougue Cabo Verde

Rum América Central, Antilhas, Austria, Madag:

Java, Filipinas e Egito

Tafia Antilhas

FONTE: Silva (2006, p.35)

No Brasil, segundo dados do Programa Brasileiro de Desenvolvimento da Caninha, ou
Cachaca (PBDAC), existem mais de 30.000 produtores de cachaga em atividade e mais de
5.000 marcas, ¢ a segunda bebida mais consumida no pais, atras apenas da cerveja. Estima-se
que 80% de sua producdo seja em escala industrial e 20% artesanal, ou seja, produzida nos

alambiques.
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FIGURA 3 — Mapa brasileiro da produgdo de cachaga

Larga escala
Média escala

Pequena escala

FONTE: Silva (2006, p.36)

Mesmo com algumas regides destacando-se na produgdo da cachaga, como mostra o
mapa, que enfatiza a questdo das escalas de producdo, ou seja, a quantidade, obviamente
associada as iniciativas como politicas de fomento, formagao de associagdes e cooperativas de
produtores, o que contribui diretamente para o fortalecimento do setor, propiciando
aprimoramento de técnicas. Temos, também, nessas regides, uma relacdo mais proxima da
producao de cachaga com a atividade turistica, através de roteiros ja existentes, onde o turista
visita diretamente o alambique, podendo observar todo o processo de producdo da cachaca,
historia da casa, degustagcdo e compra do produto no proprio alambique.

Outra varidvel que o mapa ndo mensura ¢ o comparativo entre as regides no que diz
respeito a qualidade da bebida, ndo levando também em consideracdo seu valor patrimonial e
o potencial turistico existente nas regides onde a cachaca ¢ produzida em menor escala.

Tendo em vista que estamos falando do Brasil, o pais de origem da cachaga, sua
producdo se estende, pelo menos, em escala artesanal, por praticamente todos os estados,
inclusive o Rio Grande do Norte, que vem dando um bom exemplo de como produzir uma
cachaca de qualidade. Como exemplo, tem-se a participacdo na realizacao de eventos locais,
como festivais de gastronomia, feiras e festivais de cachaca; os produtores saem do Estado
para mostrar seu valor ao mercado interno, como também externo. Um exemplo disso ¢ a

cachaca Samanau da cidade de Caico-RN, que ¢ exportada.
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Devido a suas caracteristicas climaticas, o Rio Grande do Norte vem se destacando na
produgdo de cachaga artesanal de qualidade, onde temos como principais cidades produtoras:
Caic6, Nisia Floresta, Goianinha, Parnamirim e Pureza. E como principais marcas temos:
Samanau, Sibatima, Papary, Mucambo, Maria boa, Beira Rio e Extrema.

No mapa a seguir sdo destacadas as principais areas produtoras da cachaca artesanal

do Estado do Rio Grande do Norte.

FIGURA 4 — Producdo de cachaca artesanal no RN

ESTADO DO RIO GRANDE DO NORTE

FONTE: (SEPLAN/COPLAC, 2001)

Sendo o Rio Grande do Norte um Estado de grande potencial turistico devido as suas
belezas naturais como: vegetacdo, relevo, clima, como também belezas artificiais: onde no
interior destacamos os acgudes, barragens e a arquitetura em geral, ndo deixando de lado seus
valores culturais: a religiosidade, festejos, artesanato, gastronomia, entre outros. Podemos
perfeitamente fazer essa relagdo entre a producdo da cachaga artesanal com todo seu
arcaboucgo histérico e técnico, considerando os acontecimentos sociais, politicos e
econdmicos, com o turismo, tendo em vista alguns pressupostos como: fabricacdo para
exportacdo e fabricacdo para o consumo interno. Diante do cendrio exposto, temos como

pergunta de partida: Qual o valor da producdo da cachaga artesanal como elemento do
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patrimdnio histérico-cultural e seu significado como potencial e atrativo turistico no Estado
do Rio Grande do Norte?

Vale a pena destacar que os motivos que levaram a escolha do tema se deram em
funcdo da necessidade de evidenciar a cachaca enquanto patrimdnio cultural, mostrando a
producdo artesanal como atrativo e potencial turistico no Estado do Rio Grande do Norte.

O fato de ser uma bebida muitas vezes discriminada, provavelmente por ter nascido do
cotidiano dos negros e dos pobres, ocasiona uma certa resisténcia. Por outro lado, o fato de ela
continuar sendo o destilado mais popular do pais prova sua for¢a enquanto patrimoénio,
participe da identidade brasileira, passando pelos seus usos e costumes, modos de fazer, arte
popular, inclusive servindo de inspiragdo para poetas e artistas, consagrados e andnimos,
consequentemente, um produto turistico.

A proposito de linguagem popular, mas nem por isso imerecedora de valor e quiga de
cientificidade, e correlacionada ao fendmeno cachaga em estudo, utiliza-se aqui um trecho

desse estilo de poesia de cordel para demonstrar a relevancia do estudo, como segue:

Trajetoria

Quando era bem pequeno Fui mudando o sentimento
Olhava o povo beber Sobre aquela bebida

Com o olhar doce e sereno
Isso nunca vou fazer

Ja dizia a minha Mae
Deus que te acompanhe

E nunca tome cachaca
Essa bebida é do cao

Que faz mal o coragao

E s0 lhe trard desgraga

Fui crescendo com aquilo
Dentro do meu pensamento
Cachaga ¢ s prejuizo
Acaba até casamento

Até que um certo dia

Para a imensa alegria
Numa birita encontrei

Na mesma mesa tomando
De cachaca se encharcando
A mulher que me casei

Que nasceu do sofrimento
De quem lutou pela vida

De homens de coragao
Surgidos da escravidao

Com sua sorte jurada

A bebida do melado

Assim como o pobre coitado
J& nasceu discriminada

Resolvi me aprofundar
Sobre essa discussao
Partindo para estudar
Da cachaga a fungdo

Da satide ao social
Cultura patrimonial
Mas s6 falam do abismo
A bebida do pais

Assim 0 seu povo quis
Usé-la para o turismo
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Nao podia ser diferente Da graduacao ao mestrado
O tema desse estudo Sigo com o mesmo tema
Embarquei nele contudo Pela garrafa pequena

E assim fico contente Continuo apaixonado
Procuro satisfazer Nao abro mao da pesquisa
Pesquisar, sentir prazer Pode me da uma pisa
Olhando a alambicada Me arrastar pelo chao

Da bica do alambique Nao critico nem desdenho
Meu coracdo da palpite A filha que do engenho
Me apaixonei pela danada Saiu do seu coragao

José da Paz Dantas, 2015

A presente poesia utilizada na justificativa, além de explicar e justificar a escolha do
tema, também se refere a trajetdria da cachaca, no que diz respeito a questdo da desconfianca,
preconceito, a falta de informacgao sobre a bebida tipica do Brasil, também sobre a questdo de
género, pois s6 nos ultimos anos com a entrada das mulheres para o “corddo da branquinha”,
mudou-se a concep¢do de que a cachaga era bebida de homem e de pobre, inclusive com
estigmas de que destruia casamentos, como que o alcoolismo so existisse por causa da
cachaca.

Uma bebida que ja nasceu discriminada, assim como era a condicdo do povo que
através dele ela foi descoberta, os escravos negros € os mesticos, povo proveniente de sua
hibridacdo® com indios e europeus. Tentamos mostrar outro lado dessa bebida, além da
marginalizacdo, que ¢ sua importancia na histéria do Brasil, o seu papel social, politico e
econdmico que exerceu e exerce em varias situagdes do cotidiano, mais recentemente na
atividade turistica. Finalizando, o autor fala da produgdo, colocando um tom poético e
demonstrando o seu apreco ¢ admiragdo por todo o contexto da fabricagdo e degustacao da
cachaca artesanal.

Passando por diversos processos de desenvolvimento em toda sua estreita relacdo com
a historia do Brasil, a cachaga tem se feito presente no dia a dia da cultura brasileira,
chegando a ser usada como um atrativo turistico-cultural. Ja se percebem algumas acdes
pontuais, que demonstram a preocupacdo de mostrar ao turista a historia, os usos e costumes
do Brasil, como a criagdo de festivais e de roteiros tematicos em engenhos, assim como a

visitacdo a museus da cachaga, como nos pioneiros Estados de Minas Gerais, Rio de Janeiro,

¥ Processos socioculturais nos quais estruturas ou praticas discretas, que existiam de forma separada, se
combinam para gerar novas estruturas, objetos e praticas (Canclini, 2008).
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Pernambuco, Cearé e Paraiba, o que ¢ uma tendéncia em outros Estados do Nordeste como no
Rio Grande do Norte, devido a sua cachaga de exceléncia.

Essas acdes de fomento a atividade turistica, ainda que timidas, ddo mais forga ao
processo de fazer com que o proprio brasileiro e o turista estrangeiro consigam interpretar os
aspectos culturais do pais e especificamente dos Estados, através da releitura dos mesmos,
entendendo a importancia econdmica, social e simbolica que a cachaca teve e ainda tem
nessas regides.

No entanto, ¢ preciso que tais acdes se fortalegam, para que o patrimonio cultural seja
efetivamente instrumento utilizado para o desenvolvimento do turismo. Nao se esquecendo da
integracdo social, numa inclusdo da comunidade local (grande detentora de saberes e de
costumes relacionados a cachaga), de empresas privadas, do setor publico e do terceiro setor.

A valorizac¢do da cachaca como patriménio, e seguidamente como atrativo turistico’,
precisa comegar com o conhecimento de seu proprio povo criador a respeito dela, ja que,
como afirmou (Camara, 2004, p.134), “s6 se ama e se pratica o que se conhece”.
Conscientizar-se de que se ¢ herdeiro, tendo uma consciéncia histérica, ¢ um grande passo
que o Brasil deve dar. E preciso que o povo brasileiro reconhega que aquilo o que ele é, deve
a seu passado, a suas origens. E para conhecer a si mesmo, ¢ preciso que olhe primeiramente
para o passado, para assim construir da melhor forma possivel caminhos alternativos para se
chegar ao desenvolvimento.

Dessa forma, apresenta-se relevancia cientifica, considerando toda a discussdo
introdutoéria sobre o assunto. A escolha desse tema deu-se também pela inexisténcia de
trabalhos na area do turismo, existindo uma lacuna de conhecimento, que seja apontado, como
um dos elementos da gastronomia brasileira, a cachaca, considerada como heranca e bem
cultural, podendo, portanto, ser instrumento para a valorizagao do patrimonio nacional, para o
desenvolvimento regional e para o uso como atrativo e produto da atividade turistica. Assim,
serd o objeto de estudo deste trabalho, de modo a evidenciar o valor simbolico que a
gastronomia agrega ao patrimonio cultural nacional, tendo como recorte a realidade do Estado
do Rio Grande do Norte.

Para uma melhor observagao do panorama dos estudos correlatos com o tema que esta
sendo produzido nas universidades brasileiras nos programas de pds-graduagdo, foi produzido

o quadro de teses e dissertagcdes na area da tematica.

? Lugar, objeto, equipamento ou acontecimento que, isoladamente ou em conjunto, possa atrair visitantes
(Dicionério enciclopédico de ecologia e turismo)
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TESES E DISSERTACOES NA AREA TEMATICA

Ne° AUTOR TITULO TIPO | ANO | INSTITUICAO ENFASE
T/D

01 | BARBOSA, José | Cultura de engenho de cana na T 2010 UFPB Sociologia
Luciano Albino. Paraiba: por uma sociologia da

cachaga.

02 | SOUZA, Maria | Informalidade ¢ redes sociais: D 2012 UFV Producéo e
Angélica Alves da | familias produtoras de cachaga do comercializagdo
Silva e. municipio de Rio Pomba — MG

03 | JUNIOR, Alcy | Fatores que afetam o consumo da D 2011 UFES Administragdo
Martins Ferreira. cachaga

04 | SILVA, Floriana Rosa | Na embriagués da cachaga: D 2009 UFU Historia e
da. producdo, imaginario e marketing Cultura

(Minas Gerais 1982-2008)

05 | Ferreira, Anna Cristina | O descuido de se tombar: a D 2010 UFPB Arquitetura e

Andrade. importancia da paisagem cultural urbanismo
dos engenhos de cachaca e
rapadura como patriménio do
municipio de Areia.

06 | FERNANDES, Elieti | O setor de cachaga artesanal da D 2010 UFRGS Administrago
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FONTE: Dados da pesquisa, 2014

A pesquisa objetiva descrever o valor da cachaca como elemento historico-cultural e
patrimonial e seu significado como potencial e atrativo turistico no Estado do Rio Grande do
Norte. Caracteriza os alambiques ao longo das varias localidades produtoras no Estado,
identifica a evolucdo histérica, estrutura, funcionamento e usos desses alambiques, com o
intuito de mostrar as formas de relagdo da riqueza histdrico-cultural e patrimonial da producao
de cachaga artesanal com o turismo.

O estudo segue com a apresentagdo do referencial tedrico, onde se destacam
discussdes sobre patrimonio, patrimdnio cultural, a utilizagdo desse patrimonio através da
atividade turistica para o desenvolvimento de determinada regido, a cultura alimentar
brasileira associada aos ciclos econdmicos, principalmente o ciclo do agticar, de onde surgiu a
produgdo artesanal de cachaga e, por ultimo, a produgdo e as politicas de fomento a produgao
de cachaca artesanal e aos profissionais envolvidos nessa atividade, além da metodologia que
foi adotada nos processos de coletagem, analises e interpretagdes dos dados, e as impressdes

dos resultados, a partir de intervengdes em campo.
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2 REFERENCIAL TEORICO

A fim de obter maior compreensao a respeito do que seja o patrimonio cultural e sua
relacdo com o desenvolvimento do turismo, convém separar os elementos componentes da
expressdo e analisar o que cada termo significa isoladamente, para assim entender seu

conceito.

2.1 PATRIMONIO CULTURAL E TURISMO

A palavra patrimonio vem do latim, patrimonium (que deriva de pater — pai) e era
aplicada, originalmente, ao conjunto de bens que pertenciam aos pais de familia passando
para seus sucessores. Ou seja, patrimonium era o que se herdava, a heranca. E heranga traz
consigo a ideia de continuidade, de entrega e recebimento de algo (Rodrigues, 2003; Mendes,
2012), que supde ter algum valor. Tal no¢do de valor herdado torna-se essencial para a
compreensao do que € patrimdnio cultural.

De acordo com Rodrigues (2003), esse conceito foi ampliado no século XVIII, quando
passou a nomear os bens culturais de uma nagao, protegidos por uma legislacao e por medidas
publicas especificas. Essa mudanga ocorreu devido as a¢des do governo francés, para proteger
os monumentos historicos do pais.

No que tange ao termo cultura, dentre os varios conceitos que tem recebido, foi
adotado neste trabalho sua conceituacao antropoldgica, que a retrata como uma totalidade de
tracos de um grupo social (Coelho, 2008).

Nesse ambito, cultura diz respeito a todos os aspectos da vida social — o pensar, o
sentir, o saber e o fazer, referindo-se ao “conjunto de crengas, costumes, valores espirituais e
materiais, realizacdes de uma época ou de um povo, manifestagdes voluntarias que podem ser
individuais ou coletivas pela elaboragdo artistica ou cientifica”. Ministério do Turismo
[MTur] (2007).

Assim, a cultura ¢ um processo dinamico, por meio do qual sdo transmitidas praticas,
valores e conhecimentos. Relaciona-se com o passado, o presente e o futuro, uma vez que,
segundo (Barretto, 2003), ¢ ela que permite que os grupos mantenham sua identidade,
conhecam suas raizes, saibam quem sdo e de onde vieram, e ajuda a que saibam para onde vao
ou para onde nao querem ir. Corroborando com essa ideia, (Avila, 2009, p.19) afirma que a
cultura ¢ a “alma de um povo”. Ou seja, € o meio pelo qual as comunidades e as localidades

se diferenciam entre si, formando sua identidade.
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Os dois termos — patrimonio e cultura — quando unidos, fazem nascer a ideia de
patrimonio cultural, que corresponde ao “conjunto dos saberes, fazeres, expressdes, praticas e
seus produtos, que remetem a historia, a memoria e a identidade desse povo”. Instituto do
Patrimonio Historico e Artistico Nacional [IPHAN] (2007). Ou seja, todo esse conjunto
cultural, que foi herdado, estd sendo vivenciado e sera repassado aos descendentes.

A UNESCO, que desempenha importante papel do que diz respeito ao patrimonio
cultural mundial, considera-o, juntamente com o patrimonio natural, fontes insubstituiveis de
vida e inspiragdo para os povos,'’ merecendo ser, por isso, valorizado e salvaguardado.

No entanto, no Brasil, essa busca pela valorizagdo e preservagdo do patrimonio se da
somente na década de 1930, principalmente com a criagdo do Servigo do Patrimonio Historico
e Artisitico Nacional (SPHAN, atual IPHAN), por meio da Lei 378 e do Decreto-lei 25,
ambos de 1937. Através desse 0rgdo, conseguiu-se preservar muitos bens culturais do pais,
tendo como foco o acervo arquitetonico, através de tombamentos e restauracdes. Esse foco
levou a que, nos anos que se seguiram a sua criagdo, o patrimdnio cultural chegasse a ser
acreditado como sindonimo de patrimonio arquitetonico (Pelegrini, 1997; Fonseca, 2009).

O final da década de 1970 pode ser considerado a segunda fase de destaque dentro do
processo de preservacdo, quando se ampliaram a abrangéncia das acdes em prol do
patrimdnio cultural. Foi entdo que o6rgdos paralelos ao SPHAN foram criados, e também
orgdos estaduais e municipais, como o Conselho de Defesa do Patrimoénio Historico,
Arqueologico, Artistico e Turistico (Pelegrini, 1997).

Foi também nessa década, em 1972, que ocorreu em Paris, a Conferéncia Geral da
UNESCO para tratar da preservagdo do patrimonio mundial. Em documento gerado a partir
dessa ocasido, consideraram-se como patrimonio cultural os monumentos (obras
arquitetonicas, estruturas arqueologicas, etc.), os conjuntos de monumentos € construgdes € 0s
locais onde houvesse obras humanas ou obras do homem e da natureza conjugadas.

Percebe-se que, mesmo que o conceito de cultura envolva também os aspectos
imateriais, como crengas, costumes e saberes, este conceito faz men¢do puramente a bens
materiais, ndo considerando os valores simbolicos dos povos.

Na década seguinte, no entanto, mesmo mantendo a caracteristica de bem passivel de
posse, o termo mudou consideravelmente seu conceito, expandindo-se além do patrimonio
material. Passou a referir-se a tudo aquilo que o homem cria — seja com suas maos, ideias ou

fantasias —, valoriza e quer preservar (Londres, 2001; Chuva, 2009).

" Disponivel em: <http://whc.unesco.org/en/about/>. Acesso em: 02 maio, 2014.
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Inclui, portanto, as tradicdes e as expressdes culturais herdadas dos antepassados e
transmitidas aos descendentes, como tradi¢des orais, praticas sociais, rituais e festas,
conhecimentos e o saber-fazer.'' Assim, além da no¢ao de bens materiais, adicionou-se o que
se chama de patrimonio cultural intangivel ou imaterial.

A Constituicdo brasileira de 1988, em seu artigo 216, também incluiu essa ampliagdo
do conceito e constituiu como patriménio cultural os “bens de natureza material e imaterial,
tomados individualmente ou em conjunto, portadores de referéncia a identidade, a acdo, a
memoria dos diferentes grupos formadores da sociedade brasileira” (Brasil, 1988).

Mais recentemente, o Brasil ratificou documento da UNESCO sobre a salvaguarda do

patrimdnio cultural imaterial, onde:

Entende-se por “patrimdnio cultural imaterial” as praticas, representagoes,
expressdes, conhecimentos e técnicas — junto com os instrumentos, objetos,
artefatos e lugares culturais que lhes sdo associados — que as comunidades,
os grupos e, em alguns casos, os individuos reconhecem como parte
integrante de seu patrimonio cultural (UNESCO, 2003, p.3).

Em suma, podem ser considerados com patrimonio cultural os monumentos, a
gastronomia, crencas, o0 modo de fazer certo artesanato, uma obra de arte, entre outros. Mas
vale ressaltar que patrimdnio ndo ¢ so6 aquilo que foi convencionado como patrimdnio, ¢é
também o que ¢ considerado de valor pelas pessoas, o que ¢ reconhecido por elas como
referéncia de sua cultura e de sua historia, ainda que isso, para outras pessoas ou para o
proprio mercado, nao tenha valor (IPHAN, 2007).

Justamente, é nessa auséncia de valor, onde é necessario saber descobri-lo; muitas
vezes determinado bem cultural é completamente ignorado por um grupo social, porém ¢
reconhecido pelo mesmo. E esse poder invisivel que s6 pode ser exercido com a cumplicidade
daqueles que nao querem saber que lhe estdo sujeitos ou mesmo que o exercem (Bourdieu,
2006. p 08). O que explica a rejeicao por parte dos portugueses em relagdo a producdo e ao
consumo da cachaca no Brasil, tendo em vista a questdo da competitividade com o vinho, a
prova do reconhecimento da bebida que estava caindo no gosto do povo, ¢ que, além de
tentarem de todas as formas possiveis a proibicdo da fabricacdo e do consumo através de
criacdo de impostos, marginalizacdo da bebida e de quem a consumia, introduziram no
mercado local a bagaceira, ou “aguardente do reino”, que competia no mesmo patamar com a

cachaca, “aguardente da terra”.

"' Disponivel em: < http://www.unesco.org/culture/ich/index.php?pg=00002>. Acessado em 02 maio, 2014.
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Nesse sentido, o patrimdnio cultural, especialmente o imaterial, ¢ considerado como
meio de estimular o sentimento de identidade, pertencga, continuidade e responsabilidade,
contribuindo para a coesdo social, a promocdo do respeito a diversidade cultural e a
criatividade (UNESCO, 2003; Mendes, 2012).

Nos planos de valorizagdo e preservagdo do patrimonio, tanto nacionais, geridos pelo
IPHAN, como mundiais, pela UNESCO, ha propostas de incluir entidades privadas e a
comunidade do local onde se encontra o patrimonio. Por exemplo, nas acdes para
identificacdo e defini¢io dos elementos do patriménio cultural de um lugar. E indicado,
inclusive, a inser¢do dos individuos criadores, mantenedores e transmissores dos bens
patrimoniais, quando possivel, associando-os a gestdo dos mesmos.

Além do objetivo de que o bem continue a existir, principalmente pelo fortalecimento
da identidade, essa integragdo e essa cooperacdo buscam também criar a consciéncia de que
“se explore o potencial desse bem cultural para o desenvolvimento da regido e para a melhoria
da vida das pessoas” (IPHAN, 2007, p.25).

Este almejado desenvolvimento regional, de acordo com Boisier (2001), envolve
dimensodes sociais, individuais e espaciais. Consiste num complexo processo de mudangas
estruturais em uma regido, associado ao progresso da regido, de sua comunidade ou da
sociedade na qual se encontra e de cada individuo que faz parte dela. Em se tratando
especificamente do progresso da comunidade, diz respeito ao processo de fortalecimento da
sociedade e ao €xito na construgdo de um sentimento de pertencimento regional. Por isso,
fala-se em integrar a comunidade.

Essa integragdo justifica-se no fato de que as ag¢des de gerenciamento de locais podem
facilmente desvincular-se das liberdades dos individuos, gerando medidas intervencionistas e
exogenas ao local. Baseando-se na proposta do economista Amartya Sen (2000), da liberdade
como forma de desenvolvimento, (Wittmann, Dotto & Boff, 2008) reafirmam que o resultado
dessa desvinculagdo podera envolver desequilibrios culturais, sociais e econdmicos.

Ainda, segundo esses autores, a cultura, as tradigdes e as crengas estdo entre os fatores
que dao alicerce ao desenvolvimento, fatores que tendem a potencializar a regido quando
trabalhados de forma integrada. Tal fato pode ser explicado pelo motivo de que a cultura local
e seus valores sdo os geradores do conhecimento coletivo sobre o que a comunidade ¢ e sobre
sua importancia, sendo, portanto, elementos essenciais para um desenvolvimento endogeno,
1sso porque a maioria dos valores axioldgicos do desenvolvimento refere-se a valores que sao

particulares a cada comunidade local (Boisier, 2001).
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Logo, de acordo com a particularidade de cada comunidade, cabe promover a¢des que
mostrem meios de seus bens e manifestacdes culturais contribuirem para a amenizacdo de
problemas enfrentados por elas, de modo que se alcance maior desenvolvimento regional
socioecondmico.

Uma das atividades que, relacionando-se intimamente com os bens culturais, pode ter
uma proposta de contribui¢do para esse objetivo € o turismo, mais especificamente o turismo
cultural. Este segmento compreende as atividades turisticas relacionadas a vivéncia do
conjunto de elementos significativos do patrimonio histérico e cultural e dos eventos
culturais, valorizando e promovendo os bens materiais e imateriais da cultura. Elementos
como monumentos, festivais, comidas e bebidas tipicas, dangas, artesanato e roteiros com
tematica cultural sdo algumas das atragdes desse tipo de turismo (MTur, 2007).

E interessante notar que a viabilidade da relagdo turismo e cultura, quando bem
planejada e estruturada, ndo depende muito da motivacao do turista, pois em qualquer viagem,
sempre haverd algum aspecto cultural a ser consumido, a ser trocado, mesmo que a cultura em
si nao tenha sido a motivagao principal da viagem. O turista poderd ter contato com o
artesanato (no hotel, nas feiras, nos aeroportos), a gastronomia local (seja em restaurantes ou
em bares, sofisticados ou ndo), o modo de vida das pessoas, as paisagens culturais, os festejos,
a musica.

O fato de o patrimdnio historico poder fortalecer a identidade e o sentimento de
pertenga acaba por transforma-lo num fator impulsionador na incorporacao de lugares, com
seus devidos patrimoénios a atividade turistica.

Quanto a esta possibilidade, no entanto, destinos turisticos, ainda que com
potencialidades do seu patrimoénio cultural, ndo tém logrado em promover o turismo cultural
de forma adequada. No contexto nacional, ainda ndo se formou uma consciéncia do que essas
duas areas — turismo e cultura — podem representar para o desenvolvimento, ndo havendo
aproveitamento adequado dos beneficios dessa unido (Avila, 2009). Fato que, provavelmente,
¢ decorrente da tardia preocupagdo pela valorizagdo e salvaguarda ao patrimonio ocorrida no
Brasil, como ja mencionado.

Nesse processo de tomar o patriménio cultural como atrativo turistico, para que se
alcance o beneficio de todos os envolvidos, ¢ necessario que a comunidade participe ativa e
efetivamente nas fases do planejamento (Avila, 2009). Assim, o planejamento gerado, a partir
desta integragdo, podera evitar efeitos negativos gerados quando o turismo ¢ tratado somente

pelo viés econdmico e ndo se consideram as manifestagcdes e outros aspectos culturais. Esses
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efeitos sdo totalmente contrarios ao desenvolvimento, tais como a banalizagdo da cultura e a
perda da identidade.

Para evitar tais efeitos, o uso do patriménio pelo turismo deve ser planejado de forma
que: a) sirva a comunidade local (no que diz respeito a preservagdo do bem cultural e
fortalecimento de sua identidade); b) preserve o patrimdnio, fato em si mesmo importante; c)
construa uma consciéncia sobre a heranca cultural e; d) proporcione o encontro com o
diferente, com simbolos culturais diferentes (Figueiredo, Nobrega, Bahia, & Piani, 2012).

Um dos elementos que ¢ simbolo, heranca e patrimonio cultural, formador da
identidade de um povo, ¢ a gastronomia. Assim, como outros tipos de patrimonio, a
gastronomia ¢ comumente incorporada ao turismo como atrativo. Ela ¢ um dos fatores que
diferenciam os povos, uma vez que ¢ formada através de influéncias historicas, clima e
religido, que sdo peculiares a cada regido.

No Brasil, por exemplo, a formacdo culinaria se deu pela miscigenag¢do das culturas
indigena, africana e portuguesa, gerando vdérias peculiaridades gastronomicas no pais,
agregando valor a seu patrimdnio cultural. Hoje sabemos que a autenticidade do nacional ¢
ilusodria, pois o sentido proprio de um repertorio de objetos € arbitrariamente delimitado e
reinterpretado em processos historicos hibridos (Canclini, 2006, p.66).

Dos indigenas, herdou-se a cultura alimentar baseada na farinha de mandioca, no
feijdo, no milho, em frutas, etc. Através dos portugueses, introduziram-se o arroz, a cana- de-
acucar (com o proposito de fabricar acucar), doces, bolos, outros tipos de frutas, como a
laranja e o meldo, entre outros. Os africanos, por sua vez, devido a sua posi¢ao de escravo no
processo de colonizagdo, deram como contribuigdo mais significativa a capacidade de adaptar
e criar novas receitas, com o que lhes era oferecido, surgindo assim o angu, a feijoada e a
cachaca (Leal, 2005).

Mesmo que tenha sido criada involuntariamente por uma necessidade dos africanos, a
cachaga, de certo modo, surgiu da miscigena¢ao dos povos, do modo de vida da época, do
saber-fazer passado entre geragoes.

A histoéria cultural passa no momento por um processo de autoavaliagdo e discussao

acerca de suas contribuigdes (turismo e pesquisas diversas).

Com a mistura de ingredientes de origem autdctone e estrangeira € percebida
de forma analoga no consumo dos setores populares, nos artesdos que
adaptam seus saberes arcaicos para interagir com turistas, adaptando sua
cultura a novas tecnologias, mantendo suas crengas antigas e locais
(Canclini, 2006. P.66).
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O autor afirma que, com a circulacdo cada vez mais livre e frequente de pessoas,
capitais e mensagens nos relacionam cotidianamente com muitas culturas, nossa identidade ja
nao pode ser definida pela associacao exclusiva a uma comunidade nacional, ou seja, o objeto
de estudo nao deve ser, entdo, apenas a diferenca, mas também a hibridizagao.

Segundo (Burke, 2010), o povo comegou a aparecer como tema de interesse para os
intelectuais europeus no final do séc. XVIII e inicio do séc. XIX. A partir desse periodo deu-
se o surgimento da denominada “Cultura Popular”, associada a canc¢do e ao conto popular,
formas poéticas de narrar o cotidiano. Nos dias atuais, apesar de existirem outros elementos
possiveis de identificar esse aspecto, a poesia ainda remete de forma mais pura, mais natural,
a eficacia moral das cenas do cotidiano, dos usos, costumes e tradi¢des, o qual ¢ mais fiel a
definicao inicial do termo.

A poesia popular ¢ recuperada das maos do vulgo para obter um lugar entre as
colegdes do “homem de gosto”. Versos que hd poucos anos eram considerados dignos apenas
da atengdo das criangas sdo agora admirados por aquela simplicidade natural que outrora
recebeu o nome de grosseria e vulgaridade, ou seja, a poesia tem o “poder” de tornar algo

comum em extraordinario.

Admiro cem formigas
Um besouro carregando
Sessenta que vao embaixo
E vinte atras empurrando
As vinte que vao em cima
Pensam que vao ajudando

Manoel Xuda

Associando esse pensamento a cachaga artesanal, fio condutor do presente trabalho,
temos a poesia em versos livres, intitulada “ Ei Vamos Tomar Uma” do poeta Robertinho do
Potengi, onde se mostra que um simples convite se toma um aspecto fora do comum,

caracterizando-se como uma arte, no caso, a “Arte de Pingoﬁlia”12

(Ver anexo I).
A cultura popular se define pela sua oposi¢do a cultura letrada ou oficial das classes
dominantes, ideia que demonstra claramente sua preocupag¢do em recuperar o conflito das

classes numa dimensao sociocultural globalizante (Vainfas, 1997, p.152).

12 Dantas, J.P. 2012. O Bar de Ferreirinha e a Arte da Pingofilia. Monografia, UFRN, Caic6, Rio Grande do
Norte, Brasil.
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Podemos relacionar essa teoria com o surgimento e a produgdo da cachaga que, de
certa forma, confrontou-se com as bebidas produzidas na Europa, tornando-se preferéncia no
gosto do povo e se destacando como um dos simbolos da identidade do brasileiro, tendo em
vista que a histéria da mesma tem inicio juntamente com a Histéria do Brasil. As vezes, sua
producdo foi estimulada, outras foi proibida, mas sempre esteve presente na constru¢do do

pais, afirmando seu sabor e sua autenticidade.

2.2 HISTORIA E COMPREENSAO SOBRE OS USOS E PRATICAS QUE ENVOLVEM A
CACHACA

A histoéria da cachaca tem inicio que se confunde com a prépria historia do Pais, pois
juntamente com a chegada dos portugueses nas terras que futuramente viriam a ser o Brasil,
chegaram as primeiras mudas de cana-de-agucar. O principal objetivo era a produgdo do
acucar, produto de grande valor, de dificil aquisi¢do e que despontava na preferéncia dos
nobres europeus (Camara, 2004).

Por ser muito valorizado pelos portugueses, € por estes possuirem tecnologia e capital
necessarios para sua producao, procuram as melhores terras dentro de suas coldnias para o
cultivo da espécie. Nao imaginaram, porém, que a partir dos engenhos de acucar instalados no
Brasil viria a dar-se origem a um dos melhores e mais apreciados destilados do mundo: a
“brasileirissima” cachaca.

Vale ressaltar que essa producdo de agucar sé foi intensificada no Brasil Coldnia,
aproximadamente trinta anos apds o descobrimento, ja que essa producao era sustentada pelo
brago escravo (Ribeiro, 2000).

As primeiras mudas de cana- de- aglicar que chegaram ao Brasil eram provenientes das
colonias portuguesas na Africa, principalmente da Ilha da Madeira e do arquipélago do
Acores (Camara, 2004). Com elas veio também a mao de obra escrava, que ja era usada no
cultivo da cana- de- aglicar e na fabricagdo de um aguardente conhecido como “bagaceira”.”
A técnica usada nessa producdo seria muito importante para a futura produ¢do de cachaga.

Na época de colonia, o Brasil foi dividido em capitanias, destacando-se trés delas na
producao de agucar: Rio de Janeiro, Pernambuco e Bahia. Posteriormente, estas seriam as
pioneiras na produgdo da cachacga, juntando-se a elas a capitania de Minas Gerais.

O surgimento da cachaga ocorreu por acaso, pois, no processo de fabricagcdo do agtcar,

fervia-se uma garapa e dessa fervura surgia uma espuma que era rejeitada e colocada nas

13 Aguardente de origem portuguesa produzida através da garapa da uva que sobrava da produgé@o do vinho.
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cocheiras dos animais, servindo de alimento para os mesmos. Como essa garapa ficava ali
exposta, acabava fermentando-se. Por sua vez, os escravos passaram a perceber que apos o
consumo da garapa pelos animais, estes ficavam mais agitados. Assim, como sua alimentagao
nao era de boa qualidade, os escravos passaram a incluir também aquela garapa azeda em seu
cardapio. Com isso, os negros passaram a trabalhar mais dispostos e ndo sentiam tanto a
auséncia de uma boa alimentagdo, suportando com mais facilidade o cansago e os maus tratos
por parte de seus senhores. Como enfatiza (Holanda, 2005, p.60), Se os homens se ajudam
uns aos outros... fazem-nos mais animados do “espirito da caninha” do que do amor ao

trabalho.

E por essa ser imundicia vai pelas bordas das caldeiras bem ladrilhadas fora
da casa, por um cano bem enterrado, que a recebe por uma bica de pau, ¢
serve para as bestas, cabras, ovelhas e porcos; e em algumas partes também
os bois a lambem; porque tudo é doce, e ainda que imundo, deleita
(Cascudo, 2006, p.17).

Os indios ja possuiam uma bebida que causava essas sensagdes, porém 0s negros nao a
apreciavam muito, tendo em vista que seu método de produgdo era de cuspir dentro de um
recipiente para ajudar na fermentacdo da matéria prima. Existia também o fato de que os
escravos produziam em seus paises de origem uma bebida a base de palmeira, sendo esta mais
parecida com a garapa da cana-de-agucar.

Os senhores de engenho (portugueses) passaram a perceber esse aumento de
produtividade e a “motivacdo” com que os negros comeg¢avam a trabalhar, e logo associaram

!4 como inicialmente foi chamada a garapa. Como em Portugal

com o consumo da “cagassa
se utilizavam técnicas de destilagdo, pois produziam a bagaceira, passaram a destilar o mosto
fermentado da cana-de-actcar.

Nao se sabe de que eram feitos os primeiros alambiques, mas € provavel que eles
fossem de cobre, baseando-se na ideia de que os portugueses ja possuiam esse tipo de
mecanismo. Nao descartando a possibilidade de existéncia de alambiques de barro, como até
hoje existem os alambiques clandestinos, podendo ter sido uma saida por parte dos escravos,
para o consumo (Camara, 2004).

Ao certo ¢ que onde existia um engenho, passou-se a figurar ao lado um alambique.

Esses alambiques foram ganhando espago até que deixaram de ser coadjuvantes e passaram a

4 Espuma grossa que se forma na primeira fervura do caldo de cana na produgdo do agucar.
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ser protagonistas da economia local, tendo em vista o declinio do actcar decorrente de fatores
como a diminui¢do do consumo na Europa e a concorréncia com as Antilhas.

Durante esse periodo de transi¢do, que durou por volta de cem anos, até iniciar o ciclo
do ouro, a cachaca sustentou o braco escravo, servindo como moeda de troca para a
alimentacdo da colonia. Sustentou também o trafico negreiro, gerando mais lucro que antes,
pois ao invés de os navios partirem vazios para a Africa, gerando somente despesas, eles
saiam carregados de cachaga, sendo comercializada 14 pela venda ou troca por escravos.

Assim, os navios voltavam carregados de negros, tornando-se um negocio mais lucrativo.

A Coroa permitia a cada senhor de engenho importar 120 “pecas”, mas
nunca foi limitado seu direito de comprar negros trazidos ao mercado de
escravos. Com base nessa legalidade, os concessionarios reais do trafico
negreiro tiveram um dos negocios mais solidos da colonia, que duraria trés
séculos, permitindo-lhes trasladar milhdes de africanos ao Brasil (Ribeiro,
2000, p.161).

Com a introducao da cachaga no continente africano, seus habitantes passaram a
consumi-la e deixaram aos poucos as bebidas portuguesas. Surgiu, portanto, um mal estar
entre a metropole e suas coldnias, pois significava que as mesmas poderiam estar ganhando
forga, o que seria prejudicial para os negdcios da coroa, configurando-se um tipo de
concorréncia com as bebidas europeias.

Portugal ndo permitia que o Brasil tivesse uma industria, muito menos um mercado
interno. Assim, a fabrica¢do da cachaga foi por muitas vezes proibida, na maioria das vezes
sem €éxito, pois a bebida ja tinha caido no gosto da populacdo. Vendo a falta de efeito, em
determinado periodo foi ordenada a destruicao de todos os alambiques existentes no Rio de
Janeiro, regido que ja despontava como principal produtor de cachaga. Dai surgiu a primeira e
uma das mais fervorosas revoltas relacionadas a producdo da cachaga, que ficou conhecida
como “revolta da cachaga”.

Posteriormente, aconteceram outros conflitos na Bahia e em Minas Gerais,

respectivamente. E foi justamente em Minas Gerais que aconteceu a “revolta da pinga”"’.

Nos séculos XVII e XVIII, a chamada Revolta da Pinga foi um dos muitos
movimentos nativistas mais interessados em combater a cobranca exagerada
de impostos do que lutar pela independéncia. Ela ocorreu na vila de Pitangui,
em Minas Gerais, contra a taxagdo do comércio da cachaga. Em janeiro de
1720, uma tentativa do governo de regulamentar o comércio gerou um

"> Nome atribuido & cachaga devido ao processo de fabricagdo, no qual o produto final literalmente pinga da
ponta do alambique.
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levante popular. As respostas das forcas do governo foram imediatas: ao
todo, quinhentos homens foram arregimentados para combater os revoltosos.
Apds duros combates, as tropas rebeldes foram vencidas e para escapar das
perseguicdes embrenharam-se pelo interior de Goias (Trindade, 2006, p. 42).

Depois de sucessivas revoltas, o governo portugués permitiu a producao da cachaca,
mas conseguindo uma forma de beneficiar-se. A solu¢do foi taxar a produgdo e a
comercializacdo, liberando a exportagdo e colocando impostos tanto na saida quanto na
chegada dos navios ao destino, j& que eram para as proprias colonias. Com essa manobra, ou
desestabilizavam a producao, tendo em vista que os impostos eram excessivos € muitas vezes
ficava inviavel o escoamento do produto, ou tinham um lucro excessivo em cima da cachaca,
agindo desse modo de forma legal. No entanto, essas medidas ndo foram suficientes para
evitar novas revoltas.

Mesmo com todas essas reviravoltas, o consumo da cachaga nunca deixou de existir, e
a qualidade do produto de algumas localidades destacou-se tanto que até o proprio nome da
cidade passou a ser sindbnimo da boa cachaca, como ¢ o caso de Parati no Rio de Janeiro e
posteriormente Salinas, em Minas Gerais.

Ao final do ciclo do aglicar, comecaram a ser descobertas as primeiras minas de metais
preciosos, na regido de Minas Gerais, atraindo muitos exploradores para aquela area, como
também deslocando o foco econdmico do litoral, onde era produzido o agucar, para o interior,
onde se comecava a exploracao do ouro. A cachaca, por sua vez, acompanhou esse processo
de perto, fazendo parte do segundo ciclo econdmico do Brasil.

Assim foram surgindo os primeiros caminhos para as minas, ¢ uma dessas estradas
ficou famosa, devido a necessidade do governo de acompanhar de perto o desenvolvimento
dessa nova atividade. Para o governo ter o controle de toda producao e escoamento do ouro
das minas recém-descobertas, foi criado o caminho do ouro, oficialmente chamada Estrada
Real, que ligava Parati a Diamantina, no interior de Minas Gerais (Trindade, 2006).

Nessa estrada era cobrado um tipo de pedagio, ndo s6 da producdo, mas também de
animais e pessoas. Novamente estava a cachaca exercendo papel importante, servindo como
pagamento em determinados pontos da estrada, além de sustentar mais uma vez o brago
escravo e a forca animal através de sua matéria-prima, ou seja, a cana-de-agucar.

O Estado de Minas Gerais passou a ter a necessidade de produzir sua propria cachaga,
para poder suprir o consumo da populagdo, tornando-se um dos maiores produtores de

cachaca artesanal do Brasil.
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Com a criacao da Estrada Real, algumas cidades foram beneficiadas, como Parati, pois
bem antes da descoberta das minas, ja vinha se destacando na produgdo de cachaga, e com
1Ss0 passou a ser o maior exportador da bebida para o interior do pais.

O transporte da cachaga era feito em barris de madeira amarrados em lombos de
animais. Mas, como a viagem era longa, cerca de trés meses, a bebida chegava a seu destino
um pouco modificada devido ao sabor e ao aroma da madeira, que eram incorporados pelo
liquido (Camara, 2004). Acredita-se que assim surgiu involuntariamente a ideia de
envelhecimento, pois as pessoas passaram a gostar daquela cachaga transformada e
comecaram a desenvolver novas técnicas de armazenamento. Dessa forma, deu-se origem as
primeiras cachacas artesanais envelhecidas de Minas Gerais.

Aos poucos a cachaga foi ganhando espago ndo sé geografico, tendo em vista que o
interior ¢ o litoral j& produziam, mas também espago no costume e na tradi¢ao dos brasileiros.
Em Minas Gerais, a producdo foi levada tdo a sério que se tornou uma industria familiar, cuja
arte era passada de pai para filho, sempre mantendo a receita de familia.

A producao da cachaca passou a ser sindbnimo de status em Minas Gerais: quem era
dono de alambique era considerado da alta sociedade. A admiracdo e o respeito pela industria
da cachaga em Minas podem ser comprovados com o fato de que, em tempos mais
contemporaneos, o proprio pagamento dos funcionarios de alguns alambiques era feito com
garrafas de cachaga, e ndo por imposi¢do do patrdo e sim a pedido dos proprios empregados,
servindo mais uma vez como moeda de troca (Trindade, 2006).

Bem cedo, a cachaca foi identificada como simbolo da identidade brasileira. Pouco
antes da independéncia, alinhado com o esfor¢o que o pais fazia para se libertar do dominio
portugués, o ato de ndo beber o vinho produzido na metrépole era uma forma de afirmagdo da
autonomia (Trindade, 2006).

Vale salientar que todos os esteredtipos em torno da cachaga sdo relacionados as
classes sociais mais baixas. As pessoas das classes média e alta sempre a consumiram,
embora que de maneira mais comedida e ndo admitissem que fossem apreciadores. Dessa
forma, os adjetivos foram modificados, passando a existir uma diferenciacdo dos termos
atribuidos a cachaga entre as classes sociais.

A partir do momento em que a elite passou a consumir a cachaca, tudo se modificou,
assim, uma ‘“chamada de cana” em uma mesa ‘“chique” passou a se chamar de aperitivo; um
“pifao”, atribuido a um pobre quando estd embriagado, ¢ chamado de intoxicagdo etilica; uma
“lapada de cachaga” antes de comecar uma prosa, chamou-se de abrideira. E, assim, foi se

tentando esconder de sua propria identidade. Passou a ser tdo perceptiva essa discriminagao
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da cachaca que comecou a inspirar o imaginario popular e alguns poetas arriscaram-se a
retratar essa realidade em versos (Ver anexo II).

Percebe-se que muitos versos que envolvem o universo da cachaga terminam em
“Brasil, povo brasileiro, terra brasileira”, entre outros, mostrando, assim, que o brasileiro

verdadeiramente incorporou a cachaga como um dos elementos de seu patrimonio cultural.

2.3 PRODUCAO E DESENVOLVIMENTO DA CACHACA ARTESANAL

A partir do final da década de 1980 e inicio da década de 1990, foram langados varios
programas com a inten¢do de valorizar a cachaca e, consequentemente, estimular sua

producao e exportacgao.

Em 1997 a produgdo nacional de cachacga tem sido levada mais a sério, com
a implantacdo do Programa Brasileiro de Desenvolvimento da Aguardente
de Cana, Caninha ou Cachaga (PBDAC). A tradicional bebida brasileira
também recebe apoio da Associa¢do Brasileira de Industria de bebidas
(Abrabe); do programa Especial de Exportagcdes (PEE);, da Agéncia de
Promogao das Exportacdes (Apex); da Federagdo das Associagdes de
Produtores da Cachaga de Alambique (FENACA) e do Programa de Novos
Polos de Exportagdo (PNPE) (Silva, 2006, p. 36).

Devem-se evidenciar as iniciativas das diversas regides produtoras de cachaga, no que
se refere a todo esse suporte técnico e comercial, principalmente o Estado de Minas Gerais,
pioneiro na producdo artesanal da cachaga envelhecida e na busca de melhorias para o setor,
através do apoio de instituigdes publicas e privadas, como o Instituto de Desenvolvimento de
Minas Gerais (INDI). O principal objetivo desse orgdo era despertar o interesse de
investidores nacionais e estrangeiros para as vantagens comparativas que o Estado tinha em
relacdo a outras regides do pais, onde se detectou a potencialidade da producao de cachaga
através de varios estudos realizados em meados dos anos 1990. Além disso, tém-se os
financiamentos de varios projetos relativos ao incentivo da produ¢do, tendo como um de seus
principais parceiros o Banco de Desenvolvimento de Minas Gerais (BDMG) (Silva, 2006).

Surgindo em 1988, a Associagdo Mineira de Produtores de Aguardente de Qualidade
(AMPAQ) estimulou ainda mais essa produ¢dao, com lancamento de selos de qualidade,
programas de incentivo, cursos de mestres alambiqueiros, jornal de noticias sobre o tema, e
workshops. Ou seja, Minas Gerais deu o pontapé inicial para o surgimento de varias

associacdes e cooperativas de produtores de cachaca em outros Estados.
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Segundo dados da Associacdo Brasileira de Bebidas [ABRABE] (2014), a cachaga
tem apresentado um crescimento no mercado internacional, sendo o terceiro destilado mais
consumido no mundo. A bebida também ocupa lugar de destaque no mercado nacional de
bebidas, onde o volume corresponde a 50% do volume do segmento de destilados. E o
segundo maior mercado de bebidas alcodlicas do Brasil, atrds apenas da cerveja. O
faturamento do setor alcangou R$5,95 bilhdes em 2013, quando foram produzidos 511,54
milhdes de litros da bebida, de acordo com o Sistema de Controle da Producao de Bebidas da
Receita Federal (SICOBE), responsavel por controlar a producdo das principais empresas
formais do setor.

Os produtores de cachaga conseguiram varias melhorias no que diz respeito a
atividade, tendo como uma das mais importantes os decretos de lei, assinados pelo entdao
presidente Fernando Henrique Cardoso. Essa legislagao definiu e regulamentou, de forma

clara e objetiva, o que ¢ a cachaca:

Aguardente de cana ¢ a bebida com a graduacgdo alcodlica de trinta e oito a
cinqiienta e quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida de
destilado alcoodlico simples de cana-de-agticar, podendo ser adicionada de
acucares até seis gramas por litro (Art. 91 da Lei n® 8.918, de 14 de julho de
1494, que dispde sobre padronizagdo, a classificag@o, o registro, a inspecao,
a producdo e a fiscalizagdo de bebidas, na redagcdo dada pelo decreto n°
4.851, de 2.10.2003).

E com a finalidade de proteger o nome “cachaga”, que ¢ uma das marcas da identidade

brasileira, dispde-se no |Artigo n® 92 o seguinte:

Cachaca ¢ a denominacao tipica e exclusiva da aguardente de cana produzida
no Brasil, com graduagdo alcoodlica de trinta e oito a quarenta e oito por
cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida pela destilagdo do mosto
fermentado da cana-de-aclicar com caracteristicas sensoriais peculiares,
podendo ser adicionado de agucares até seis gramas por litro, expressos em
sacarose (Camara, 2004, p. 28).

Ainda no Artigo n° 92, o paragrafo segundo refere-se a cachaga envelhecida, uma
derivacdo da cachaca: “Serd denominada cachaga envelhecida, a bebida que contiver no
minimo cinqiienta por cento de aguardente de cana envelhecida, por um periodo ndo inferior a
um ano, podendo ser adicionada de caramelo para a corre¢ao da cor” (Camara, 2004, p. 29).

Na producao da cachaca de alambique, com poucas excecdes, a colheita ¢ feita
manualmente, caracterizando uma atividade artesanal e que geralmente alimenta um engenho

de cunho familiar, na maioria das vezes de propor¢des ndo muito grandes, ndo precisando
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assim de grandes volumes de cana-de-agucar, dispensando o uso de maquinarios pesados.
Geralmente esses produtores acham por bem terem suas proprias lavouras e as mesmas serem
proximas ao alambique, tendo em vista que dessa forma torna-se mais facil de acompanhar
todo o processo, desde a selecao das mudas, o plantio, o cultivo, o periodo do corte, como
também a aplicacdo de adubos que, necessariamente, precisa de um cuidado especial com o
tipo que esta sendo aplicado para ndo interferir na qualidade da cachaga.

A preferéncia ¢ que sejam aplicados somente adubos organicos, assim a maioria dos
produtores de cachaca artesanal aplicam os proprios rejeitos da fabrica¢io, como: o vinhoto'®
depois de processado, o restante das leveduras'’ usadas na fermentacio, entre outros. Tendo
conhecimento da procedéncia da cana fica mais facil para o alambiqueiro produzir e garantir
sua cacha¢a no mercado.

E também de extrema importancia o cuidado no transporte, para nio esmagar a cana,
como também a limpeza da planta, retirando as pontas, que ¢ necessario ser feita antes de
leva-la para a moenda. Essa cana ndo pode ficar armazenada por um periodo superior a vinte e
quatro horas, pois correra o risco de perder teor de actcar, ficando também exposta a agao de
fungos e bactérias, o que certamente alteraria na qualidade do produto final. Esses
procedimentos sdo necessarios ndo s6 para evitar a contaminagdo nesse primeiro momento
como também nos processos seguintes da fabricacdo, além de influenciar diretamente na
produtividade.

Passada essa fase, devem ser observadas as condi¢cdoes da moenda no que diz respeito a
manutengdo e higiene, pois de forma alguma o equipamento pode estar enferrujado ou com
pecas sucateadas, fazendo com que as mesmas ou algum fragmento entrem em contato com o
caldo, ocasionando uma reacdo, como também atentar para o uso excessivo de lubrificantes
no momento da manuteng¢ao, pois ¢ comprovado que o contato do caldo com essas substancias
estraga toda a alambicada. Apesar de depois da moenda existir um decantador, onde todos os
residuos solidos sdo separados, ¢ necessdrio que existam todos esses procedimentos
preliminares.

O tipo de fabricagdo da cachaga artesanal, além de utilizar o método padrao, que ¢ de
moagem, decantacdo, fermentacdo, destilagdo, envelhecimento, ou ndo, e engarrafamento,
tem um grande diferencial da cachaca industrial, que sdo justamente as receitas centendrias,
que sdo passadas de geracdo para geracdo, de pai para filho, e sempre permanecendo no

circulo familiar. E partindo da manutencdo dessa tradi¢io que se identificam as cachagas de

' Residuo pastoso e malcheiroso que sobra apos a destilago fracionada do caldo de cana-de-agticar fermentado.
"7 Produto quimico que permite dar esponjosidade a uma massa (fermento).
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qualidade superior e associam-nas a determinadas regides, familias ou individuos, como ¢ o
caso do Alambique da Cachaga Samanat, localizado na cidade de Caicd, regido Seridé do
Estado do Rio Grande do Norte que, apesar de ndo existir toda uma heranga regional na
producao de cachaga, buscaram-se em outras regides essas peculiaridades, até desenvolver as
suas, que fazem com que o alambique produza uma cachaca de exceléncia. Existem pequenas
diferencas entre os alambiques por causa dessas receitas familiares.

Outra caracteristica da cachaga artesanal ¢ o seu ritmo de fabricacdo. Sem pressa, sem
ter como seu principal objetivo o lucro, ela ¢ feita com “amor” e dedicagdo, sem ter uma
fabricacdo continua e mecanizada; os prazos ndo sdo adiantados nem retardados em razado de
resultados, ela ¢ feita no ritmo do mundo que estd em sua volta, cada processo tem o carater
artesanal que vai se moldando ao perfil do alambiqueiro, adquirindo assim uma identidade. A
cachaca artesanal divide-se em cachaga nova (cachaca) e cachaca envelhecida.

Escolheu-se a cana certa, fez tudo sem pressa, com amor ¢ capricho,
respeitando as leis da natureza, aplicando as tecnologias que herdou,
aperfeicoando-as com as informagdes da pesquisa contemporanea; se erros
ndo cometeu em todas as etapas de fabricagdo, se ndo foi grosseiro, odioso
ou avarento no tratamento dos liquidos e na administragdo dos processos,

enfim, se foi sabio e zeloso, bom e justo, fraterno ¢ amoroso — podera ser
cananizado por Deus e pelas almas do seu tempo (Camara, 2004, p. 46).

A cachaga nova ¢ aquela que foi engarrafada logo depois que saiu do alambique ou no
maximo descansada em madeira, de preferéncia neutra por no maximo trés meses, nao
podendo passar disso, pois encorparia algumas propriedades da madeira, passando a ter
caracteristicas de cachaga envelhecida. Apenas na cachaga nova ¢ possivel identificar
completamente suas caracteristicas sensoriais.

Uma boa cachaga, quando inalada, remete ao cheiro da rapadura, ou da cana-de-
acucar, sendo esmagada na moenda para a obten¢do do caldo, enquanto que com a cachaga
envelhecida ndo serd possivel fazer essa analise, pois ela ja encorpou o aroma e o sabor da
madeira; nao desmerecendo o envelhecimento, mas o produtor que afirma ter uma cachaga de
qualidade tem por obrigacao apresentar uma cachaga nova.

A cachaca envelhecida ¢ uma derivagcdo da cachaca, ¢ preciso isso ficar bem claro,
cachaca envelhecida é cachaga envelhecida, cachag¢a adogada ¢ cachaga adogada e cachaga ¢
cachaca ou nova. Assim como produzir, envelhecer a cachaca também ¢ uma arte, uma
“paixao”. Porém ¢ uma técnica que modifica as propriedades da bebida, mas sem

descaracterizar suas origens, e sim agregar valor ao produto.
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Partindo desse principio, a cachaga ¢ envelhecida em barris ou tonéis de madeira, pois
a cachaca precisa de oxigénio para respirar ¢ somente a madeira através dos seus poros
proporciona essa aeracao sem perdas significativas, comparando com outros materiais como,
por exemplo, o barro. Nao adianta tentar envelhecer a cachaca em recipientes de vidro,
plastico ou metal, 0 maximo que poderd acontecer se os mesmos forem bem vedados ¢ nao
evaporarem.

Somente com a madeira ¢ possivel ocorrer essa troca de propriedades, ou seja, a
madeira interagir com a cachaca, e se esse processo for feito de maneira comedida e planejada

os resultados serao satisfatorios.

A legislagdo vigente determina que, apds um ano, no minimo, em tonel ou
barril de madeira, a cachaga estara envelhecida. Estudos indicam que, apés
um ano e meio, a cachaga lacrada em tonel ou barril selado por 6rgdo oficial
de controle atingira um 6timo estagio de envelhecimento. A partir dos trés
anos, submetida através do envelhecimento, a bebida ingressa na categoria
“reserva especial”. Com o envelhecimento, cai, mais ou menos, a graduagao
da cachaca, a pinga fica mais suave, macia, perde um pouco de sua natural
acidez a cachaga toma, mais ou menos a cor da madeira. Aquele cheiro
ristico, escancarado, da cana se transforma, pois a cachaca absorve
elementos da madeira e o gosto se altera sensivelmente (Camara, 2004, p.
46).

Outro cuidado que deve ser tomado e planejado ¢ o tamanho do barril, pois, quanto
menor for seu tamanho maior contato a bebida vai ter com a madeira, alterando sua estrutura,
além de existir uma maior evaporagdo, chegando a registrar uma perda de quarenta por cento
em um ano, para barris muito pequenos. E no caso contrario, de envelhecer a cachaca em
tonéis muito grandes, corre-se o risco de a bebida passar o tempo previsto para o
envelhecimento e ndo adquirir as propriedades especificas, dai existirem duas saidas: ou
fazem o estudo minucioso para calcular o periodo apropriado para cada volume de barril, ou
determina-se um tamanho de barril padrao. Acredita-se que a segunda maneira seja a mais
recomendada; sendo assim, foi estabelecido que os barris mais apropriados para o
armazenamento da cachaga sd3o os com capacidade entre cento e oitenta a setecentos litros.

Enfim, a producdo artesanal ¢ uma obra de arte, totalmente diferente da producao
industrial, onde a cachaca ¢ produzida apenas para atingir os padrdes estipulados pela lei, que
sdo usados para diferenciar a cachaga de outras bebidas, sem se preocupar com a exceléncia
do produto. A diferenga ¢ tdo notdria que mesmo quem ndo possui uma técnica refinada de

degustacao consegue distinguir uma bebida da outra.
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A cachaga industrial ¢ produzida em destiladores continuos, onde, consequentemente,
se obtém uma maior produ¢do a um menor custo, objetivo principal; por isso, a cachaga
industrial atinge oitenta por cento do consumo no pais. Outra caracteristica ¢ que mesmo
algumas fabricas possuindo sua propria lavoura ndo sao suficientes para atender a uma
producdo em grande escala, assim ¢ comum receberem safras das mais diversas localidades,
como também a estandardizacdo, que consiste em misturar varias cachacas, oriundas de
diversos fabricantes, fazendo com que elas passem por um processo quimico, tomando um
padrdo unico estabelecido por lei, ndo passando pelo processo de corte, ou seja, separando o
coracdo da cabeca e do rabo (Camara, 2004).

Outra diferenca que pode ser percebida ¢ no rotulo, que na cachaga industrial sempre
aparecera o fabricante como sendo uma fabrica, destilaria ou industria, e na cachaga artesanal
aparece como sendo um engenho, familia, fazenda ou mesmo um individuo. Sabendo
distinguir as cachagas, o proximo passo ¢ compreender como consiste o processo de

fabricacao artesanal.
2.3.1 Fabricacao

Para a constru¢ao e entendimento do processo de fabricacdo da cachaga artesanal, a
presente secao foi escrita com base em dados empiricos coletados no Alambique da Cachaca
Samanad.

Apos a moagem da cana-de-aglcar e a decantagdo do caldo, em alguns casos ocorre a
padronizacdo desse caldo, pois, quando o brix'® esta acima do padrio é necessario adicionar
agua para atingir o nivel de agucar desejado; essa agua tem que ser potavel, podendo variar
entre destilada, desmineralizada, ou de chuva, em regides sem poluicdo. Logo apds esse
processo, o caldo sera mais uma vez coado, ficando pronto para fermentacao.

A fermentacdo ¢ a parte do processo em que os agucares serdo transformados em
alcool e que a cachaga ganha o seu aroma e sabor caracteristico.

Para que essa fermentacdo ndao aconteca de forma aleatoria ¢ necessario que seja
introduzido no mosto a ser fermentado um tipo de substincia (fermento) previamente
manipulado pelo alambiqueiro ou responsavel pela fermentacdo. Esse fermento pode ser a
base de milho, arroz triturado, o proprio bagaco da cana-de-agtcar, farelo de soja, casca de

laranja, casca de limao, o proprio fermento de padaria, entre outros. Coloca-se um desses

'8 Escala utilizada na industria de alimentos para medir a quantidade aproximada de agucares em suco de frutas,
vinhos e na industria de agucar.
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produtos em um recipiente com um pouco de mosto que ird ser fermentado, originando assim
uma solugdo que serd introduzida no restante do mosto, fazendo com que ocorra todo o
processo quimico necessario para transformagao em alcool.

Esse tipo de fermento ¢ denominado pé-de-cuba caipira ou secular, que ¢ exatamente
como se fazia no inicio da produ¢do da cachaga, ou seja, o método tradicional. Mas ja existem
outras alternativas como as leveduras que sdo produzidas em laboratorio e que fazem o
mesmo papel dos fermentos tradicionais, podendo afirmar que as mesmas agem com mais
eficiéncia e ndo diminuem a qualidade do produto.

Enfim, seja qual for o método utilizado para a obtengdo do pé-de-cuba, ¢ necessario
que a fermentacdo seja feita em dornas de madeira ou ago inoxidavel, sendo inclusive mais
aconselhavel, em ambiente apropriado, isolado de odores externos, vento, poeira e insetos, de
preferéncia que o ambiente seja aclimatado, principalmente se o material utilizado forem as
leveduras, pois elas precisam de uma temperatura especifica para sobreviverem.

O mosto ficard na sala de fermentagdo, se tudo ocorrer normalmente, por no maximo
trinta e seis horas, podendo variar de acordo com o acompanhamento do responsavel. A
diminui¢do das bolhas na superficie das adornas indica o final da fermentacao, chegando a
esse estdgio o cheiro do liquido deve ser frutado e apresentar um aspecto homogéneo e

brilhante.

FIGURA 5 — Dorna de fermentacdo

FONTE: Dados da pesquisa, 2014
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A fermentacdo ¢ o que garante a qualidade da cachaca, pois uma fermentacdo bem
feita significa que a cachaga tem mais de cinquenta por cento de chance para ser uma cachaga
de exceléncia.

O processo de fermentagdo ¢ tdo melindroso que existe a crenca por parte de alguns
produtores de que, como precaugdo, s trabalhem homens nesse estagio, pois, se uma mulher
estiver em periodo menstrual e entrar na sala de fermentacdo, corre o risco de o processo
quimico ser alterado, comprometendo a alambicada.

Terminada a fermentagdo, surge o vinho da cana, mel da cana, garapa azeda, garapa
doida, como queira chamar, mas o certo ¢ que aquele liquido est4 pronto para destilacao.

A destilacdo € o processo composto pela fervura do vinho da cana onde o mesmo ira
passar do estado liquido para o gasoso, ou seja, transformado em vapor, logo apds sera
conduzido por uma espécie de serpentina onde sera resfriado, condensando-se e
transformando-se em liquido novamente, onde ira pingar na ponta do alambique em forma de
cachaga. Por essa razdo ¢ que a bebida ¢ chamada de “pinga”, porque literalmente pinga do

alambique que, na maioria das vezes, ¢ feito de cobre, produzido manualmente.

FIGURA 6 — Alambique de cobre

FONTE: Dados da pesquisa, 2014

O combustivel utilizado para dar inicio ao processo de destilacao ¢ a madeira através
de sua combustdo. Atentando para as questdes ambientais, alguns produtores com maior
capital implantam o sistema de gas, porém existem outras alternativas para essa questdo, que
sdo a queima do proprio bagaco da cana, casca de coco, entre outros materiais que sao

desperdigados.
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Os engenhos mais corretos e honestos eliminam através de cortes os primeiros dez por
cento do destilo como também os ultimos, pois se trata da cabeca e do rabo respectivamente,
partes que sao prejudiciais a saude, e engarrafam somente o coracao que ¢ justamente a parte
intermedidria e corresponde a oitenta por cento do destilo que, mesmo assim, antes de ser
encaminhado para o descanso ou envelhecimento passa por um filtro de carvdo para eliminar
os excessos do cobre provenientes do alambique.

A precisdao com que sdo feitos os cortes ird influenciar diretamente no resultado, para
1sso, além de habilidade e experiéncia do alambiqueiro, existem aparelhos como o alcodometro
que servem para auxiliar nesse processo.

Apds a destilagdo, partimos para o envelhecimento ou descanso (aeragdo), onde a
cachaca nova ird repousar em barris de madeira neutra por um periodo nao superior a trés
meses, servindo apenas para descansar, e posteriormente ser engarrafada e comercializada, ja
a cachaca a ser envelhecida ficard adormecida nos barris de madeira mais especificos para o
envelhecimento.

A madeira mais utilizada para o envelhecimento de bebidas em todo o mundo ¢ o
carvalho, porém para a cachaca ela ndo ¢ ideal, pois possui propriedades muito agressivas
transformando com mais facilidade a bebida. Mas, como em todos os setores ¢ impossivel ndo
se render aos modismos, os fabricantes de cachaga ndo sdo diferentes, e alguns adotaram o
carvalho como a madeira na qual a cachaga deve ser envelhecida.

No Brasil, o carvalho ¢ utilizado para o envelhecimento de cachaga, mesmo nao sendo
uma arvore nativa do pais. A maior parte dos barris existentes aqui, provenientes da Escocia,
foram utilizados anteriormente para o envelhecimento de uisque (Trindade, 2006, p. 101).

Talvez tenha sido uma escolha equivocada, pois primeiramente essa madeira tem que
ser importada, o que ja torna mais onerosa a fabricagdo. Nao ¢ comum a fabricagao de barris,
de carvalho exclusivamente para o armazenamento de cachaga, assim quase todos os barris
que sdo importados pelo Brasil ja foram utilizados no envelhecimento de uisques e outras
bebidas e repassados para poderem ser reaproveitados. Esse processo de reaproveitamento
consiste na raspagem interna das tdbuas do barril para posteriormente colocarem a cachaga.

Partindo do principio de que a bebida dentro do recipiente de madeira respira através
dos poros da propria madeira, chega-se a conclusdo de que esse procedimento ndo ¢ eficaz, e
que a cachaga além de receber a influéncia da madeira, também vai ser influenciada pela
bebida que ali foi envelhecida anteriormente.

No Brasil existem varias madeiras que podem ser utilizadas para a fabricacao de

barris, umas mais agressivas, outras nem tanto, mas todas de boa qualidade; dentre as mais
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utilizadas podemos destacar: o balsamo, imburana, jequitiba, louro-canela, ipé amarelo,
amendoim, amarelo cetim e a castanheira, que se assemelha ao carvalho.

Na fabricagdo dos barris ¢ necessario atentar para alguns aspectos na escolha da
madeira, como: densidade - quanto mais densa for a madeira, menos espago existira entre suas
fibras e, consequentemente, ocorrera menor perda com a evaporacdo. Resisténcia - uma
madeira bem resistente, além de assegurar a durabilidade do barril para um maior niimero de
envelhecimentos, assegura para que o mesmo nao rache, evitando vazamentos ou infiltragao
de agentes externos na cachaga. E a durabilidade ¢ a consequéncia dos dois itens anteriores,
lembrando que o tipo de madeira pode ser escolhido de acordo com a necessidade e o desejo
do fabricante.

Alguns tanoeiros'® comegaram a construir barris mistos, ou seja, com dois tipos de
madeira, de preferéncia uma agressiva € uma mais neutra para amenizar as propriedades da
primeira. Um cuidado que deve ser tomado nesta técnica ¢ de ndo misturar duas madeiras
agressivas, correndo um grande risco de transformar completamente a bebida.

Existem também os falsarios que adotam a arte do falso envelhecimento, que consiste
em adicionar raspa ou lascas de madeira, que soltam uma cor forte € um gosto e aroma
excessivamente agressivos, para poderem transformar cachacas praticamente imbebiveis em
liquidos totalmente alterados que podem ser chamados de qualquer coisa, menos de cachaga
envelhecida, pois, nesse caso, ndo se caracteriza envelhecimento e sim um crime.

A arte da fabricagcdo dos barris denomina-se tanoaria, e o artesdo que a executa ¢ o
tanoeiro, por vezes esquecido, mas que desempenha um papel essencial para o
desenvolvimento da producdo de cachaca artesanal.

Em alguns alambiques todo o processo de deslocamento da cachaca entre as fases de
producao ¢ feito por bombeamento ou por gravidade até chegar aos barris para o
envelhecimento ou o descanso; apds esse periodo nos barris, a cachaga segue para a sala de
engarrafamento.

Nessa sala ¢ realizado o processo de limpeza e esterilizagdo dos recipientes que,
obrigatoriamente, serdo de vidro, apesar de alguns produtores serem engarrafados em plastico,
sendo esta técnica condenavel, pois o plastico altera as caracteristicas organolépticas da
bebida.

A partir do momento em que sdo higienizadas as garrafas estardo prontas para receber

a cachaca que, por sua vez, chega através de canos a enchedoura®, que possui uma espécie de

1% Artesdo responsavel pela confecgio do barril ou tonel.
? Equipamento utilizado para o engarrafamento.
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bico onde as garrafas sdo acopladas, regula-se o nivel desejado e automaticamente os
recipientes serdo cheios.

Logo apds as garrafas serdo vedadas com cortica ou com lacre de aluminio, isso para a
cachaca artesanal, pois a industrial utiliza outro tipo de material, e segue para uma vistoria
minuciosa, onde as garrafas passam por uma espécie de “raio-x” para poder ser observado se
existe algum fragmento (sujeira, inseto etc.). Se existir, imediatamente a garrafa serd
descartada.

ApoOs a inspecdo, a garrafa serd rotulada, encaixada e ficard pronta para ser
comercializada, sendo acompanhada de todas as informagdes necessarias para ser consumida

com seguranga e credibilidade.

FIGURA 7 — Organograma de fabricagdo da cachaca artesanal
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Assim como em qualquer outro tipo de atividade, a producdo da cachaga também gera
residuos, e, para que essas sobras nao sejam desperdicadas e venham a agredir o meio
ambiente, alguns produtores optam por sua reutilizagcdo, por exemplo: a ponta da cana que €
cortada antes da moagem serve para a alimentacdo animal; as leveduras utilizadas na
fermentagdo servem de fertilizante, assim como o vinhoto quando usado de maneira correta; o
bagaco da cana pode ser utilizado como ragdo, combustivel para alimentar o alambique e
fabricagao de conglomerados.

Em decorréncia de todo esse entendimento e iniciativas, algumas regioes produtoras ja
se destacam no cendrio nacional pela qualidade. A producdao de cachaga se estende
praticamente por todo o territério nacional. Entretanto, os Estados do Ceara, Minas Gerais,
Paraiba, Parana, Pernambuco, Rio de Janeiro, Rio Grande do Sul, Santa Catarina e Sdo Paulo
estdo em maior evidéncia, justamente por terem essa preocupagao em melhorar a imagem e a
qualidade do produto no mercado, ndo desmerecendo outras regides que produzem uma
cachaca de exceléncia, com grande potencial mercadoldgico e turistico a ser desenvolvido,
como ¢ o caso das cachacas artesanais produzidas no Rio Grande do Norte.

Com essa valorizagdo e identificacdo geografica, tornando a cachaca oficialmente a
bebida brasileira, surgem grandes oportunidades de negdcios para os proprietarios de
engenhos e alambiques de todo o Brasil. Uma delas diz respeito ao turismo cultural,
agregando valores a esses locais, ampliando os negdcios e gerando empregos. Esse tipo de
atividade pode ser observado em algumas fazendas onde a pecudria encontra-se em
decadéncia. Assim, a mao de obra antes utilizada nessa atividade foi transferida para a
producdo artesanal da cachaca e para a oferta de servigos turisticos.

Diante desse potencial, regides que ja vinham se destacando na producdo da cachaga
de exceléncia tomaram iniciativa também na producdo de roteiros turisticos culturais que
envolvem a cachaga. Por exemplo, ja ¢ comum os circuitos da cachaga nos Estados de Minas
Gerais, Rio de Janeiro Sao Paulo e Parana. Ha também os museus, retratando a historia da
bebida, destacando-se o0 Museu da Cachaca Ypidca, o Museu da Cachaca Douradinha, ambos
no Estado do Ceara, o Museu da Cachaca de Lagoa do Carro, em Pernambuco, o Museu da
Cachaga de Salinas, em Minas Gerais, ¢ 0 Museu da Cachaca de Paty do Alferes, no Rio de
Janeiro.

A relagdo entre turismo e cachaca deve ser feita de forma bem planejada e organizada,
podendo assim contribuir para a difusdo da historia e da cultura brasileira, como também para
a reutilizacdo de espacos, geracdo de emprego, ligados a produgdo nos alambiques e aos

segmentos de gastronomia, hotelaria e lazer.
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Busca-se a peculiaridade para o processo de inser¢do da cachaga nos roteiros
turisticos, tendo a possibilidade de destacar seus valores simbolicos, culturais, econdmicos e
sociais, enfatizando a relagdo da producdo da cachaga com a formatagdo desses roteiros, €
analisando realmente sua viabilidade com a participacao de especialistas e de um publico
realmente voltado para esse segmento, apresentando-se no contexto sociopolitico-econdmico,

constatando a transformacao da cachaga como mais um produto turistico.



53

3 METODOLOGIA

3.1 TIPO DE ESTUDO

A pesquisa foi de natureza exploratéria e descritiva, tendo em vista que o tema
escolhido ainda ¢ pouco explorado principalmente na area do turismo, tornando-se dificil a
formulacdo de hipdteses mais precisas e operacionalizdveis; assim, ¢ necessdria uma
descricdo das caracteristicas dos locais onde sdo produzidas (alambiques), comercializadas,
expostas e consumidas as cachacas no Rio Grande do Norte, o que constou com um
mapeamento de onde se concentram os principais alambiques do Estado, como também uma
investigacdo mais ampla no que diz respeito a caracterizagdo, ao funcionamento, a qualidade
da cachaga e ao processo produtivo, e como se dé a relacdo dessa atividade com o turismo,
constituindo assim a primeira etapa de uma investigacao mais ampla.

As pesquisas exploratérias sdo, juntamente com as descritivas, as que habitualmente
realizam os pesquisadores sociais preocupados com a atuacgao pratica (Gil, 2008).

Utilizou-se de uma abordagem qualitativa, de modo a entender a relacao da atividade
turistica com todos os aspectos que envolvem a producdo de cachaca artesanal, através do
método indutivo, tendo em vista que partimos de observagdes e coleta de dados mais
particulares, ou seja, peculiares ao objeto de estudo proposto, para posteriormente generaliza-
lo, tendo essa generalizagdo ndo como uma prioridade, e sim uma consequéncia do fato
observado, principalmente baseado na experiéncia, para posteriormente relacionarmos com
conceitos ja preestabelecidos.

Tendo-se como finalidade uma pesquisa aplicada, ndo visando a principio a
formulacdo de novas teorias, e sim voltada para agdes mais circunstanciais, de carater
exploratorio, desenvolvendo e esclarecendo as ideias que posteriormente serdo utilizadas na
formulagdo de novos problemas, servindo de subsidios para futuras pesquisas, utilizando-se
principalmente de levantamentos bibliograficos e estudo de caso nos alambiques localizados

no Rio Grande do Norte.

3.2 UNIVERSO DA PESQUISA

Adotamos uma amostragem por acessibilidade, onde selecionamos os elementos a que

tivemos acesso na pesquisa, acreditando que essa amostra seja suficiente e represente de

forma significativa o universo pesquisado (Gil, 2008). Assim fizeram parte das pesquisas de
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campo entrevistas realizadas nos principais alambiques do Rio Grande do Norte como os das
cachagas: Samanau, Sibauma, Papary, Mucambo, Maria Boa, Beira Rio e Extrema,
localizados nos municipios de Caico, Nisia Floresta, Goianinha, Parnamirim ¢ Pureza. Como

também os proprietarios e funcionarios desses alambiques.

3.3 PLANO DE COLETA DE DADOS

Nas técnicas utilizadas na coleta de dados, foi realizado primeiramente um
levantamento documental, bibliografico e historico, posteriormente foram realizadas
entrevistas e observagao de campo.

Por se tratar também de uma pesquisa historica, entendemos que ndo existe outra
maneira de analisarmos fatos do passado sem a apreciacao de fontes secundarias, através de
materiais editados como livros e periddicos, sempre tendo a preocupacdo em analisar a
veracidade dessas informacgdes a partir de fontes primdrias. Nesse caso, a coleta de dados foi
realizada em parte, por meio de pesquisa documental delimitada aos documentos historicos,
mapas, registros fotograficos, registros estatisticos, jornais e videos.

Para fins da pesquisa cientifica, sdo considerados documentos ndo apenas os escritos
utilizados para esclarecer determinada coisa, mas qualquer objeto que possa contribuir para
investigacdo de determinado fato ou fendmeno (Gil, 2008). Nesse sentido, fizemos um
didlogo dessas informagdes com a realidade dos Alambiques selecionados.

Realizaram-se entrevistas estruturadas, utilizadas para entender-se com mais clareza os
significados e os valores que os entrevistados consideram em relagdo as situagdes e questdes
expostas pelo pesquisador em contextos que possivelmente ndo fazem parte da realidade
vivida nos alambiques do Rio Grande do Norte, a fim de proporcionar analises e triangulagdes
com resultados de outras técnicas. Uma entrevista pode oferecer elementos para corroborar
evidéncias coletadas por outras fontes, possibilitando triangulagdes e, consequentemente,
aumento do grau de confiabilidade do estudo. (Martins & Theophilo, 2009). Para isso foi
elaborado um roteiro de entrevista que foi aplicado nas visitas de campo realizadas nos
principais alambiques do Estado. (ver apéndice A)

As entrevistas foram gravadas em formato digital e, posteriormente, transcritas,
possibilitando assim futuras consultas e facilitando a pesquisa, abrindo possibilidades para
trabalhos futuros na area (Alberti, 2005).

Com o intuito de reduzir a subjetividade que atravessa a pesquisa, optou-se por

utilizar-se de uma observagdo simples, onde foi observada toda a dindmica da produgdo da
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cachaga artesanal nos alambiques, as condi¢des de trabalho e de higiene nas instalagdes e a
relacdo da producdo com a atividade turistica, onde ocorreu um controle desses dados
observados, seguido por um processo de andlise e interpretagdo, o que proporcionou a
obtengdo e a sistematizacdo de elementos utilizados na busca da resolu¢do do problema
identificado na pesquisa. (ver apéndice B)

A observacao simples ndo ¢ adequada as pesquisas que tenham por objetivo testar
hipéteses ou descrever com precisio as caracteristicas de uma populagdo ou de um grupo. E,
pois, bem mais adequada aos estudos qualitativos, sobretudo aqueles de carater exploratorio

(Gil, 2008)

3.4 TECNICA DE ANALISE DE DADOS

Com o objetivo de estudar e analisar os dados coletados, através das técnicas de coleta,
optou-se por andlise de contetido e analise categorial, buscando-se inferéncias confidveis dos
dados e informagoes relacionados ao contexto proposto na pesquisa a partir das entrevistas, de
levantamento documental e das observagdes em campo feitas nos alambiques, como também
levantamento bibliografico. Apos os dados coletados, partiu-se para interpretacio dos
mesmos, buscando a compreensdo de até que ponto a producdo de cachaca artesanal do Rio
Grande do Norte tem relagdo com a atividade turistica no Estado e quais suas consequéncias.

A anélise de contetido presta-se tanto aos fins exploratdrios, ou seja, de descoberta,
quanto aos de verificagdo, confirmando, ou ndo, proposi¢des e evidéncias (Martins;
Theophilo, 2009).

Para isso a analise foi dividida em trés etapas: Na primeira organizou-se o material que
foi coletado, através dos procedimentos ja mencionados, para posteriormente ser analisado,
seguido de um estudo mais aprofundado, tomando como base o quadro Metodologico onde,
através de uma categorizagdo, foram estabelecidas as categorias e varidveis de analise que,
por sua vez, foram definidas através de critérios alinhados com um referencial teorico,
surgindo assim quadros de referéncias, como o roteiro preliminar de entrevista e o protocolo
de observacao de campo, que foram inseridos nos apéndices do presente trabalho. (Ver

apéndice C)
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4 ANALISE DA CACHACA ARTESANAL COMO PATRIMONIO HISTORICO
CULTURAL E SEU SIGNIFICADO COMO POTENCIAL E ATRATIVO
TURISTICO NO RIO GRANDE DO NORTE

Como se concebe, a cachaga ¢ um dos principais produtos derivados da cana-de-
acucar, atingindo o patamar de terceira bebida alcodlica destilada mais consumida no mundo;
se levarmos em considera¢dao todas as categorias, esse numero expressivo, apesar de seu
consumo ser mais interno, se da pelo fato da amplitude do Brasil em termos de populagao. A
tendéncia ¢ que esses nimeros aumentem, tendo em vista que a bebida estd perdendo a
conotacdo depreciativa e preconceituosa, atingindo cada vez mais um publico mais seleto e
exigente.

A produgdo de cachaga artesanal no Nordeste se caracteriza pela predominancia de
pequenos € médios produtores, com baixo nivel tecnolédgico, tendo em vista se trata de uma
atividade artesanal, consequentemente a demanda de mao de obra ndo ¢ tdo grande, mas que
de certa forma contribui bastante na geragao de emprego e no combate ao €éxodo rural. Em um
alambique de base familiar, em época de safra, como ¢ o caso do Alambique Samanau,
localizado na cidade de Caic6 — RN, gera de quinze a vinte empregos diretos, sendo todos os
trabalhadores da propria comunidade.

Existem dois tipos de produtores de cachaga artesanal: o primeiro trata-se dos
produtores profissionais, legalizados, que buscam aprimoramento tecnoldgico, cuja atividade
ainda ¢ ligada a atividades agropecuarias, os seus conhecimentos sobre a fabricacdo, por se
tratar de uma produ¢do de cunho familiar, geralmente sdo passados de pai para filho. Nesse
tipo de producdo sdo encontradas algumas dificuldades como: baixa capacidade de
gerenciamento, dificuldade em a¢des de marketing, concorréncia com as cachacas industriais
e as informais. Nesse caso a inser¢ao desses produtores em associagdes € cooperativas €
positiva.

Existem também os produtores que tém o perfil mais empresarial, que produzem uma
cachaca artesanal de exceléncia, sdo mais estruturados tanto tecnologicamente, como possuem
estratégias de mercado mais sélidas, produzem uma diversidade maior de cachaca, atingindo
assim um publico mais diferenciado. Para esses produtores o mais importante ¢ a qualidade e

ndo a quantidade, acarretando um aumento dos precos; na maioria dos casos sdo exportadores.
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As exportagdes brasileiras da cachaca tém sido realizadas quase que
exclusivamente, pelas grandes empresas padronizadoras, as principais:
Muller (51), Pitu e Ypioca. Em termos regionais, tem-se o Sudeste do pais
como maior exportador do ano de 2007, 5.628 mil litros, (62, 6% do volume
total exportado pelo Brasil). O Nordeste é responsavel por 1.418 mil litros
(15.8%), ocupando o terceiro lugar nas exportagdes nacionais de cachaca
(Gongalves, 2008).

GRAFICO 1 — Percentual de volume exportado de cachaga no Brasil, em 2007, por regido.
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FONTE: [SECEX] (2008)*'

Os Estados nordestinos que mais se destacam na exportagdo de cachaga, sdo
respectivamente: Pernambuco, Ceara e Paraiba. Outros Estados ja& comegam a figurar no
cenario das exportagdes de cachaga. No caso das marcas analisadas no Rio Grande do Norte, a
Samanaut ja possui experiéncia nesse tipo de atividade, anteriormente foi exportada para
Portugal e Italia e no momento esta em negociacao novamente com Portugal € com o mercado
chinés.

Vale salientar que essa estatistica engloba toda a producao de cachaga para
exportagdo, que representa 1% da producdo, seja ela Industrial ou artesanal; essa ultima
representando apenas 30% da produgdo total. Centro Brasileiro de Referéncia da Cachaca
[CBRC] (2012). Podemos observar no mapa a seguir a rota da cachaca no mercado

internacional, a qual atinge mais de sessenta paises, onde destacamos os principais.
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Disponivel em <http://www.desenvolvimento.gov.br/portalmdic/sitio/interna/interna.php?area=1&menu=1695>.
Acessado em 02 margo, 2015.
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FIGURA 8 — Principais destinos das exportagoes brasileiras da cachaca em 2011
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FONTE: (CBRC, 2012)

No Nordeste existem trés situagdes distintas com relagdo a produgdo de cachaca e sua
comercializagio.

Primeiro, as “cachagas” industriais, principais responsaveis pelas vendas na regido nordeste,
utilizam-se de uma melhor tecnologia, produzem em maior escala, em ritmo mais acelerado, pois
queimam algumas etapas do fabrico, se comparado ao processo de producdo artesanal, sem se
preocupar com as propriedades organolépticas da bebida; com isso, oferecem ao mercado a um custo
relativamente baixo de aproximadamente R$ 5,00.

Segundo, as cachacas artesanais de exceléncia sdo formalizadas, com acompanhamento direto
do Ministério da Agricultura, possuem uma marca, 0 que permite serem negociadas com varejistas,
sdo encontradas com mais facilidades em cachagarias, restaurantes, aeroportos e feiras, sdo fabricadas
com um nivel de tecnologia mais baixo, sempre mantendo a tradi¢ao familiar no seu modo de fazer, o
preco gira em torno de R$ 20,00 a R$ 50,00.

Existe ainda a cachaga artesanal de baixa qualidade, ndo ¢ formalizada, o que impede a
comercializagdo em estabelecimentos como supermercados e cachacgarias, ndo possui marca nem
embalagem propria, geralmente ¢ vendida em tambores e “retalhada” em pequenas vendas, ou se for
uma produgdo razoavel pode ser vendida para as empresas padronizadoras, que € o caso das empresas
que produzem a cachaga industrial. Esse processo ocorre da seguinte forma: como a demanda ¢
grande, esses estabelecimentos compram cachaca de varios produtores de determinada regido, e a
mesma ¢ submetida a um processo de estandardizagdo, para ficar totalmente padronizada;

posteriormente, ¢ engarrafada e rotulada com a devida marca, estando pronta para o mercado.
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Disponivel em: < http://www.expocachaca.com.br/bh/numeros-da-cachaca.shtml>. Acesso em: 02 de margco,
2015.
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Apesar de os principais produtores de cachaca artesanal do Nordeste serem os Estados
de Pernambuco, Ceard e Paraiba, existem alambiques em todos os Estados produzindo a “filha
do Engenho”, como chamaria o cachag¢ofilo e cachacista Marcelo Camara em seu livro
“Cachaga: bebendo e aprendendo”.

Alids, ¢ de seu Estado que trilharemos o caminho dessa jornada etilica. O Rio Grande
do Norte, terra de gente hospitaleira, do sol forte, das belezas naturais, rica na sua historia,
apesar de nao ter muita tradi¢ao, produz algumas cachacas de exceléncia que competem em
condi¢do de igualdade, em concursos no Brasil € no exterior, com as cachacas produzidas nos
Estados com maior tradi¢do. Dentre elas destacamos: Extrema, Beira Rio, Papary, Mucambo,
Maria Boa, Samanat e Sibauma, localizam-se respectivamente em Pureza-RN (litoral
nordeste), Parnamirim-RN (leste potiguar), Nisia Floresta-RN (litoral leste), Goianinha-RN

(litoral Sul) e Caic6-RN (Serido Potiguar).

4.1 CARACTERIZACAO DOS ALAMBIQUES E ANALISE DAS LOCALIZACOES

O alambique Samanau localiza-se no sertao seridoense, a 290 Km da capital do
Estado, no municipio de Caic6/RN, mas precisamente a doze quilometros da cidade, através
da BR 427, sendo 11,1 Km de estrada asfaltada e 1,9 Km de estrada de chdo, as margens do
rio Serid6; tem como proprietdrio Vidalvo Dada Costa, que tem como area de atuagdo
Engenharia civil, pos-graduagdo em engenharia sanitaria e espacializacdo em tecnologia da
cachaca pela Universidade de Lavras/MG.

O empreendimento que funciona hd doze anos apresenta caracteristicas rusticas,
peculiares da regido, com carro de boi, mandacarus, barris de madeira, uma casa tipica das
fazendas sertanejas, entre outros que fazem parte da sua ornamentacao externa.

Dentro, o alambique ¢ composto por um patio central, jardins, area de secagem do
bagaco da cana, moendas, onde ¢ moida a cana para a obtencdo do caldo, decantadores, sala
de fermentacdo, o alambique propriamente dito, onde ¢ feita a destilagdo, galpdes onde sdo
armazenados os barris e ton€is para o envelhecimento, sala de engarrafamento e alojamento
dos funcionarios, tudo isso distribuido em uma area de 888,57 m?, que ¢ justamente a area
construida do empreendimento. Além desse espaco, ainda possui a area da lavoura de cana,
que no momento estd inativa devido a estiagem, lagoa de estabilizacdo, casa da fazenda, entre

outras dependéncias.
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FIGURA 9 — Entrada do Alambique Samanat: Caic6/RN

FONTE: Dados da pesquisa, 2014

O Alambique Samanau consiste em uma industria de cachaga artesanal que produz
cem mil litros de cachaga por ano, sendo essa produ¢do dividida entre as cachagas Samanau
Ouro, que ¢ armazenada em barris de louro-canela, castanheira e cumaru, a Samanau Prata,
que ¢ armazenada em freijé e jequitiba-rosa e a envelhecida que ¢ armazenada em barril de
carvalho, todas elas organicas, e a sibaima que ndo ¢ organica. Para o Ministério da
Agricultura s6 ¢ considerada cachaga envelhecida a cachaca armazenada em barris de 750
litros abaixo, toda a cachaga comercializada no Alambique Samanau, que tem a especificagdo

de envelhecida, é armazenada em barris de 200 litros.

FIGURA 10 — Barris de 200 litros utilizados no envelhecimento da Cachaga Samanau

FONTE: Dados da pesquisa, 2014
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Na ¢época da produg¢do o alambique conta com 15 a 20 funcionérios, que sdo
contratados exclusivamente para esse periodo; quando ndo estd produzindo esse niimero ¢
reduzido para cinco funcionarios, estes permanentes, todos legalizados, primeiro pela
exigéncia da lei, segundo pela certificacdo do IBD, empresa que regulamenta a questdo da
certificagdo organica.

O Engenho Mucambo, de propriedade da familia Araujo Lima, que mantém a
producao de agucar e cachaga desde o séc. XVII, localiza-se na Fazenda Bom Jardim,
municipio de Goianinha/RN, na zona canavieira do Estado, no litoral sul, fica ha 58 Km da
capital do Estado, tendo como principal acesso a BR 101 até a cidade de Goianinha,
percorrendo mais de 6 Km pela RN 003 que da acesso a cidade de Santo Antdnio, como

podemos observar na figura a seguir.

FIGURA 11 — Localizacdo do Engenho Mucambo
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FONTE: Dados da pesquisa, 2014

Com onze anos de funcionamento, possuiu uma area construida de 600m? onde se
localiza a sala de moagem, decantadores do caldo, sala de fermentagdo, alambiques, sala de
armazenamento, sala de engarrafamento, restaurante, banheiros, loja, piscina, espaco para
palestra e parque infantil, além de uma lavoura propria de 3 hectares e trilha ecoldgica que
varia de um a oito quilometros. Ha também visitagdo a casa da Fazenda Bom Jardim,
construcdo colonial que se mantém preservada, inclusive com toda a mobilia original, onde
também podem ser agendadas visitas acompanhadas de refei¢cdes, pois a casa possui um

restaurante com capacidade para 200 pessoas.
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FIGURA 12 — Restaurante da Fazenda Bom Jardim

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

Quanto a qualidade das cachagas produzidas no alambique, todas sdo de exceléncia,
inclusive com premiacdes nacionais e internacionais.

O Alambique do Engenho Mucambo, no periodo de producao, que se da de outubro a
marco, comporta o numero de nove empregados, incluindo o pessoal da lavoura. Quando nao
estd produzindo esse numero diminui para cinco, o que ja mostra a diferenga com relacdo ao
porte do Alambique Samanat. Possui um alambique de mil litros, o que significa uma
producao de quinhentos litros de cachaga por dia, divididos em trés alambicadas, em uma
jornada de trabalho de oito horas. Ja em uma safra ¢ possivel produzir de vinte a quarenta mil
litros, o que varia de acordo com a demanda anual de cachaca. Quando a demanda ¢ menor, a
cachaga pode ser estocada e ou, a cana-de-agucar (matéria prima) excedente ¢ vendida para as
usinas da regido. O proprietdrio afirma que nessa safra 2014/2015 a produgdo girou em torno
de quarenta e um mil litros.

O Engenho Mucambo produz trés tipos de cachaca e um licor de mel de engenho, as
cachagas sdo: Mucambo, Maria Boa e Maria Boa Prata, sendo que esta ultima ndo ¢
envelhecida e sim armazenada em barris de inox durante seis meses, justamente por estar
inserida na categoria prata, enquanto as outras duas sdo armazenadas em barris de madeira. O
termo técnico “armazenada” ¢ semelhante a envelhecida, inclusive o mesmo periodo de
armazenamento nos barris de madeira, diferencia-se devido a uma questdo técnica e
burocratica, uma vez que para ser denominada envelhecida ¢ necessario o acompanhamento

do Ministério da Agricultura, com sistema de lacre e inspe¢do, o que, segundo o entrevistado
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Pedro Lima, responsdvel comercial, se torna um processo lento, tendo em vista a

disponibilidade de apenas dois técnicos na regido.

FIGURA 13 — Tipos de cachaga produzidas no Engenho Mucambo
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FONTE: Dados da pesquisa, 2015

As vendas estao muito concentradas no Estado do Rio Grande do Norte,
principalmente na regido metropolitana de Natal, porque para expandir as fronteiras do
Estado, ¢ necessario um bom distribuidor, assim como acontece com o Alambique Samanau
(palavras do entrevistado), pois ele alega que ¢ dificil concorrer com os outros mercados,
principalmente do vizinho Estado da Paraiba, tendo em vista que 0 mesmo possui em torno de
cinquenta marcas e estd bem a frente em relagdo a outros aspectos, como o turismo
relacionado a fabricacdo de cachaca artesanal.

Com relacao a exportagdo, ja foi cogitado, mas ainda falta uma estruturagao maior e
um capital de giro mais elevado, pois s6 ¢ viavel se for um volume razoavel. O responsavel
pelas vendas das cachagas produzidas no engenho Mucambo ¢ o diretor comercial Pedro
Lima.

A agroindustrial Extrema estd localizada no municipio de Pureza — RN, distante 50
Km de Natal — RN, tem como proprietario o senhor Anderson José Brilhante de Souza, que
atua no setor sucro-alcooleiro a cerca de vinte anos, desde que ingressou na universidade
estagiou em empresas do ramo, com graduagcdo em engenharia agronoma em Minas Gerais,
desde entdo trabalha em alambiques, teve sua pds-graduagdo em engenharia ambiental e sua
pesquisa foi sobre o reaproveitamento de aguas; atualmente ¢ professor da UFRN campus de
Jundiai no curso de técnica agropecuadria.

Com dez anos de funcionamento no que diz respeito a produgdo de cachaca, tendo em

vista que o cultivo da cana-de-agucar para fornecimento as usinas se faz had mais tempo, tem



64

uma producgdo anual de 30.000 litros, variando de acordo com a demanda, isso porque o
proprietario restringe bastante as vendas, tendo em vista que s6 vende a vista ou com
pagamento adiantado, podendo chegar a cento e vinte mil litros, o que ¢ denominado “folga
de fabrica”, podendo armazenar ou envelhecer at¢ 90.000 litros.

Destaca-se pelas doze atividades ambientais e cinco sociais desenvolvidas, o que
resultou em duas premiagdes em sustentabilidade e responsabilidade social. Pioneira em
lancamentos de inovacao em seus produtos, em 2010 lancou a primeira cachaga organica do
Estado do Rio Grande do Norte, certificada pelo IBD Certificagdes. Conta com um complexo
de recepcdo e treinamento, contendo um auditorio de sessenta lugares — onde o turista ou
visitante participa de uma palestra sobre a produ¢do da cachaca artesanal em todos os seus
estagios, para posteriormente partir para a visitacdo — loja da fabrica e uma estrutura que se
assemelha aos outros alambiques visitados, com um diferencial, que ¢ a otimizacao da
produgdo através da arquitetura utilizada, que consiste em um ambiente de producdo ser
abaixo do outro, em um mesmo prédio, fazendo com que o caldo da cana a partir da sala de
moagem facga todo seu percurso até a destilagdo de uma forma mais rapida, ficando separados

apenas os processos de armazenamento e engarrafamento.

FIGURA 14 — Prédio utilizado para os processos de moagem, fermentacao e destilagdo.

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

Toda a area da lavoura ¢ irrigada, além de uma genética exclusiva e técnicas de cultivo
inovadoras que resultam na exceléncia da qualidade da cana-de-agticar. Aliado a isso um
rigoroso processo de fabricagdo, iniciando com a moagem maxima em duas horas a partir do

corte da cana, seguido de fermentagdo do caldo totalmente natural do tipo caipira.
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O alambique possui uma area construida de 400 m?, distribuidos em auditorio,
escritdrio, loja, prédio que comporta a sala de moagem, fermentagdo e destilacdo (alambique
propriamente dito), sala de envelhecimento ou armazenamento e sala de engarrafamento e
rotulagem, além da lavoura, cuja area ¢ de 120 hectares dos quais apenas seis sao destinados a
producdo de cachaca, onde a diferenca se encontra no adubo; nos demais hectares usa-se
adubo sintético, e o rejeito da producdo denominado de vinhaga ou vinhoto, enquanto na area
destinada a producao de cachaca, usa-se apenas estrume apds a compostagem.

O Alambique da cachaga Extrema, no periodo de producdo, que se da de outubro a
margo, comporta o numero de quatorze empregados divididos entre a lavoura, a produgdo e
os operadores de maquinas; quando ndo estd produzindo esse numero cai para seis
funcionarios fixos.

Toda cachaga produzida na agroindustria Extrema ¢ organica, sendo que por uma
estratégia de venda ¢ colocado o selo apenas na “cachaca branca” a qual influencia
diretamente no valor e na demanda pela cachaca pura, fazendo com que ela seja
comercializada com um prego aproximado ao da envelhecida. O controle de qualidade ¢ feito
todo em Natal-RN, para onde ¢ enviada uma amostra de cada lote para anélise. Basicamente
sdo produzidos trés tipos de cachaga e licores de cachaga com frutas, engarrafados em varios
tipos de embalagens: A Cachaga Extrema ouro, Cachaga Extrema prata, Cachaga Extrema
prata organica e os licores de pequi e cereja. O armazenamento ¢ totalmente inovador, da-se
por uma mudan¢a constante em barris de madeiras diferentes, primeiramente a cachaga ¢
armazenada oito meses em barris de amburana, posteriormente, dez meses em barris de
balsamo, finalizando com seis meses em barris de carvalho, estando pronta para ser
engarrafada e comercializada.

Existem duas linhas de produtos comercializados pela Agroindustrial Extrema
estrategicamente montadas: a primeira consiste nos produtos que vao ser distribuidos em lojas
e supermercados, vendidos a um prego mais acessivel e em maior quantidade, e que se
utilizam do marketing do estabelecimento que estd comercializando. A segunda linha de
produtos refere-se as embalagens mais rebuscadas, um produto melhor apresentado e
consequentemente comercializado por um prego mais elevado, e que, para adquirir, o
interessado tem que visitar o alambique; esses produtos sdo encontrados apenas na loja da
fabrica, pois, segundo o proprietdrio, essa estratégia faz com que o consumidor visite o
alambique e, além de comprar o produto, também vai entender como ¢ feita a cachaca
artesanal como um todo, saber um pouco da historia e comprovar o padrao de qualidade da

producdo da Cachaca Extrema, uma estratégia de marketing eficiente.
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FIGURA 15 — Linha de produtos destinados a lojas e supermercados.

FONTE: Carta das cachagas potiguares, 2015

FIGURA 16 — Linha de produtos comercializados na loja da fabrica

FONTE: Carta das cachagas potiguares, 2015
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A Fazenda Brasileira Augusta, onde funciona o alambique da Cachaga Vila Imperial
Papary localiza-se no municipio de Nisia Floresta, Antiga Vila Imperial Papary, a 38
quilémetros de distancia de Natal-RN, a cinco quilometros da Praia de Barra de Tabatinga e
dois quilometros da Lagoa do Carcard, atrativo turistico da regio.

Tem como proprietario o senhor Jodo Helder (advogado) e como responsavel pela
producdo o senhor Carlos Reny de Araugjo, que ja mantinha negdcios com a fazenda ha alguns
anos, mas nao na area de producdo de cachaga. Apds pesquisas em alambiques nos grandes
centros produtores de cachaga como também nos Estados Unidos, onde percebeu que existe
uma demanda consideravel, resolveu se aperfeicoar em gestdo de alambiques e junto com o
proprietario analisaram a situagdo e resolveram que apos o esgotamento da cachaca, que esta
em estoque, vao encarar o desafio de produzir uma cachaga cuja producao possa ser associada
a questao turistica e ao mercado interno e externo.

A fazenda possui 800 hectares, sendo que a parte que compreende o alambique ¢ de
aproximadamente 10.000m?. No periodo de produgdo que gira em torno de trés a quatro
meses, trabalham oito funcionarios; quando nao esta produzindo, no caso do periodo atual, no
qual faz quatro anos que ndo fabricam a cachaga, apenas estdo comercializando o que esta no
estoque. Por sua vez, o alambique tem uma capacidade de estocagem de 60.000 litros, sendo a
capacidade de producdo de até 80.000 litros. Atualmente a atividade se resume ao envase e
venda na propria lojinha do alambique, sendo necessarios trés funcionarios.

Perguntado se os funcionarios que trabalham produzindo a cachaga fizeram estagios
em outros centros produtores, o responsavel respondeu que nao, isso ¢ uma questdo de
tradicdo, que vai passando de geracdo para geracdo, e aquele modo de fazer (receita) vai
sendo mantido, o que mais uma vez corrobora com a teoria utilizada no presente trabalho; nao
se tratando da questdo de os funciondrios ndo se aperfeicoarem em outros centros, ficando
essa atividade para o responsavel pela producao, e sim pela percepg¢do da preocupagdo em
manter a receita secular, toda uma carga de valores envolvidos no fabrico.

Todos os empregados sdo da comunidade de Timbd, onde se localiza o alambique e
que tem um consideravel potencial turistico, tendo em vista que fica localizado no litoral, em
meio a praias e lagoas, além de ser uma localidade onde a historia ¢ rica e remete a fatos da
historia do Rio Grande do Norte e do Brasil. Segundo o entrevistado, a Papary ¢ a cachaca

artesanal mais antiga do Estado, tendo comegado suas atividades em 1999.
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FIGURA 17 — Loja da Cachaga Vila Imperial Papary

Fonte: Dados da pesquisa, 2015

Aberta diariamente das 09h as 17h, mesmo na baixa estagao ha uma frequéncia regular
de visitantes, tendo em vista sua localizacdo que, além das praias ja mencionadas, destacam-
se as lagoas do Carcard, Lagoa do Bonfim e Lagoa de Alcacuz.

As cachacas produzidas no alambique sdo a Papary envelhecida (armazenada) e Papary prata,
cuja producdo vai ser retomada em 2016.

A introdu¢do da cachaga branca (prata) ¢ com o intuito de colocar no mercado um
produto mais viavel, para atingir um publico maior, tendo em vista que a cachaga envelhecida
em barris de carvalho passa no minimo um ano e trés meses (no caso da Papary), tem um
valor agregado muito alto, o que direciona o consumo a um publico bastante restrito. A
intencao ¢ colocar envasamentos distintos para os dois tipos de cachaca, branca e envelhecida.

De forma geral as cachacas produzidas no alambique ndo sdo organicas, segundo o
senhor Carlos Reny. Condi¢des para produzir a cachaga organica a fazenda tem, que consiste
em lavoura propria, a utilizagdo de produtos exclusivamente organicos para adubos entre
outras exigéncias estabelecidas por lei, 0 motivo que realmente dificulta a producao organica

seria a burocracia.
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FIGURA 18 — Cachaga Vila Imperial Papary envelhecida em barris de carvalho.

Fonte: Dados da pesquisa, 2015

Quanto ao processo de producdo, a estrutura do alambique se dispde praticamente da
mesma forma dos outros visitados, inclusive na capacidade, o que chama a atencdo ¢ a forma
de armazenamento, pois, além dos tradicionais barris de madeira, onde toda a cachaca
produzida, primeiramente ¢ armazenada em um barril de madeira neutra de 10.000litros e
posteriormente transferida para o de carvalho, existem também outros tipos de reservatorios,
como: Barris de ago, inox e uma cisterna de alvenaria de 25.000 litros, revestida por um
material que, segundo o entrevistado, nao altera as propriedades organolépticas da cachaca.

Atualmente as vendas se concentram apenas no Estado do Rio Grande do Norte, em
supermercados, conveniéncias e lojas especializadas, mas existe a inten¢do do proprietario em
expandir essa oferta, inclusive ja foram enviadas amostras da Papary para os EUA, para a
avaliacdo de bartenders de San Francisco e Los Angeles.

O alambique Beira Rio fica localizado na regido de Japecanga que, por sua vez, se
encontra entre os municipios de Sao José do Mipimbt, Parnamirim e Macaiba, regido que se
destacou no passado pela producdo de rapadura e mel de engenho, ficando nacionalmente
conhecida, assim como outras regides do Rio Grande do Norte, onde podemos citar a carne de
sol e o queijo de manteiga de Caicd, o bordado de Timbatba dos Batistas, entre outros
produtos que carregam consigo a identidade de determinados municipios ou regides dentro do
Estado, e por que ndo associar mais um produto, no caso a cachaga, a essa identidade
Potiguar?

A partir de um conhecimento, entendimento, uma releitura dos valores agregados,
sejam eles historicos, culturais, pedagogicos, turisticos ou econdomicos, a producao de cachaca

no Estado serd possivel essa associagdo e valorizagao.
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Por essa questdo de pertencimento da regido todas as fazendas ali localizadas se
denominam Japecanga, embora cada uma tenha seu proprio nome. No caso do Alambique
Beira Rio, A propriedade ¢ registrada como Curralinho e fica a 20 quilometros da capital,
possui 150 hectares, divididos entre oito herdeiros. Sendo cortada por um Rio (origem do
nome), ficando um quilometro e meio de terra para cada margem. Dos oito herdeiros apenas
um se dedicou a producdo de cachaga artesanal, o senhor Joab Alves Pinheiro.

Natural de Natal-RN, o senhor Joab tem formagdo em zootecnia, o que justifica sua
primeira atividade na fazenda, que foi a criagdo de coelhos e na administragdo das demais
fazendas da familia, tendo em vista que possuiam mais duas propriedades no municipio de
El6i de Souza-RN.

Diferentemente de todos os outros alambiques contemplados na pesquisa, € que estao
de fato produzindo cachaga no Rio Grande do Norte, a produ¢ao do Alambique Beira Rio esta
em escala consideravelmente menor, onde tem alambique, no caso da Samanau, que produz
até 130.000 litros de cachaga por ano, a Beira Rio produz em média 1000litros, apesar de ter
uma capacidade de armazenamento de 10.000litros, podendo aumentar a produgdo de acordo
com a demanda, mas que dificilmente ocorre. Apesar de ser uma cachaga de exceléncia, que
poderia concorrer no mercado perfeitamente com as outras cachagas potiguares, como
também as produzidas nos centros tradicionais, o proprietario optou por ndo fazer um grande
investimento necessario para uma oferta maior.

O namero de empregados no processo de produgdo ndo excede a quantidade de trés,
produzindo ou nao, pois os mesmos trabalham mais na area da lavoura, tendo em vista que a
producdo ¢ pequena; o responsavel pelo processo de fabricagdo e venda ¢é o proprietario.

No alambique Beira Rio sdo produzidos dois tipos de cachaga: a branca (prata) e a
armazenada em barris de carvalho e castanheira do Para (ouro). A cachaga ouro, no caso da
Beira Rio, ndo tem tempo certo para o envasamento, quando incorpora cor e sabor da madeira
¢ engarrafada, sendo o proprietario responsavel por esse controle. Nao se produz cachaga
envelhecida pelos mesmos motivos alegados anteriormente por outros produtores. Por
questdes estratégicas, todas as cachagas produzidas no alambique Beira Rio sdo de 350ml,
pois, segundo o Senhor Joab, quando se abre o recipiente tem por obrigagdao de se tomar toda
a garrafa, havendo a necessidade de que em uma nova degustacao seja adquirida outra,
enquanto que uma garrafa de 1000ml com tampa de rosca, tem-se a opcdo de guarda-la para
uma posterior degustacao. No inicio da produgado ja foram utilizadas garrafas de 1000 ml e de

700 ml, mas hoje elas apenas figuram como ornamento no proprio alambique. Além da
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cachaca também ¢ produzido o mel de engenho que ¢ comercializado no Centro de

Abastecimento do Rio Grande do Norte (CEASA).

FIGURA 19 — Tipos de embalagens das Cachagas Beira Rio

Fonte: Dados da pesquisa, 2015

As cachagas sdo armazenadas em barris de volumes diferentes, de acordo com o tipo
de madeira e a cachaga que sera ofertada, que variam entre 3000L, 2000L, 400L, 350L e
180L.
FIGURA 20 — Barril de Carvalho de 180 litros

Fonte: Dados da pesquisa, 2015
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Fazendo uma comparacdo entre os alambiques visitados, percebemos que alguns se
destacam em termos de producdo, porte, manutencdo e Marketing, caso do Samanau e
Extrema; j4 com relagdo ao potencial Turistico, devido a localizacdo, tendo em vista estar na
rota das praias, destaca-se o Alambique Papary, com relagdo a existéncia e preservacao do
patrimdnio arquitetonico e pela infraestrutura turistica o Engenho Mucambo se destaca. E por
ultimo, analisamos o Alambique Beira Rio, que apesar de ter sua producdo bem abaixo,
levando em consideracdo os outros alambiques analisados, ndo ¢ menos importante com
relacdo a questdo patrimonial e cultural, pois ele ainda preserva os modos de fazer, a receita
centendria da produ¢do da cachaca artesanal, aspecto esse que ¢ a espinha dorsal do trabalho.
Apenas vale ressaltar que quando ¢ abordado o tema turismo com o proprietario, mostra-se
como o ponto fora da curva.

Diferentemente dos outros, ele ndo tem perspectiva nem interesse de associar sua
cachaca a atividade, apesar de reconhecer que possui esse potencial assim como também nao
participa das acdes promovidas pelo SEBRAE como a Carta das Cachagas Potiguares, Feiras,

eventos, entre outros.

42 EVOLUCAO HISTORICA, ESTRUTURA E FUNCIONAMENTO DOS
ALAMBIQUES.

4.2.1 Alambique Samanau

O Seridd ¢ uma regido de grande potencial turistico devido as suas belezas naturais
como: vegetagdo, relevo, clima, como também belezas artificiais: acudes, barragens e a
arquitetura em geral, ndo deixando de lado seus valores culturais que sao: a religiosidade,
festejos, artesanato, gastronomia, entre outros.

O sertdo em si € composto por uma verdadeira diversidade de valores, que tem nos
seus primordios as atividades agropastoris. Primeiramente o grande ciclo econdmico na regido
foi a pecuaria, posteriormente o ciclo do algodao, colocando o Seridé em lugar de destaque,
chegando a ser por muito tempo o centro econdmico e politico do Estado.

O Serid6 ¢ também uma regido cheia de contrastes, principalmente no que diz respeito
as precipitacdes, alternando grandes periodos de seca com pequenos periodos de chuva, mas
que sdo suficientes para a sobrevivéncia dos animais e do proprio homem, devido as técnicas

utilizadas na construgdo de agudes, barragens, pocos e similares.
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Em 1994 foi construida no leito do Rio Seridé a barragem Passagem das Trairas,
perenizando assim o rio, beneficiando e valorizando, ou seja, tornando produtivas aquelas
terras que até entdao so6 eram aproveitadas para plantagdes nas €pocas de inverno.

Tal construgdo favoreceu entre outras lavoras a de cana-de-agucar, surgindo assim a
ideia da implantacdo de um alambique para a fabricagdo de cachaga. Outro fator que
influenciou e fomentou a ideia de produzir cachaga foi a questdo do aumento da sacarose
(acucar) na planta, devido as condi¢des climaticas que a regido propicia.

O Serid6 ¢ uma regido forte na sua cultura, religido e fé, com um povo perseverante,
trabalhador e hospitaleiro, que quando abraga um ideal ndo abre mao com facilidade,
principalmente se essa ideia for relacionada com suas raizes e memoria. Por essa razdo ¢ que a
Cachaga Samanau foi tdo bem aceita pela populagdo que, além de aprecid-la, também a
divulga por onde passa, enfatizando o seu sabor e sua qualidade.

Todo tipo de atividade que estd iniciando encontra certa dificuldade, e com o
Alambique Samanat ndo foi diferente. Por ser o pioneiro desse modelo de producdo, Dada
Costa, proprietario da Cachaca Samanat, assumiu esse desafio e instalou na fazenda de
mesmo nome um alambique de cobre, com todos os seus aparatos € equipamentos necessarios
para produzir uma cachaca de exceléncia.

A cachaga foi batizada de Samanau devido a fazenda que, por sua vez, pertence a
familia do proprietario hd mais de cem anos, e que tem seu nome proveniente da serra de
Samanau. Segundo Dada, citando Camara Cascudo, afirma que Samanat significa serra,
elevacdo ou montanha listrada de preto. Se observarmos realmente a Serra de Sdo Bernardo,
que no periodo colonial era chamada de Serra de Samanau, possui algumas pedras listradas de
preto. O Rio Sao Bernardo também ja foi chamado de Rio Samanatl, como também existe um
bairro em Caic6-RN com o mesmo nome.

Assim, devido a sua importancia historica e cultural, o Alambique Samanau esta de
forma inovadora mantendo esse nome indigena, contribuindo para o despertar desse
sentimento de pertencimento da regido.

A principal finalidade das plantagdes de cana-de-agucar no Seridd € para a utilizagdo
na pecuaria e a fabricacdo de rapadura e batida, produtos que estao nas mesas dos seridoenses
por mais de cem anos.

Assim como no contexto nacional, a produ¢do de cachaca ndo era o principal objetivo
do plantio, mas que se fazia necessario para suprir as necessidades do consumo,
principalmente de cunho familiar, pois o que sobrava da fabricacdo da rapadura, os

proprietarios dos engenhos utilizavam para produzir a cachaca, mesmo que de forma
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rudimentar, em alambiques pequenos e artesanais, para ser consumida nas festividades da
regido, como: natal, “noite de ano”, festas de padroeiros, aniversarios, casamentos, batizados,
ou at¢ mesmo em comemoracdo do fim da safra. Pouquissimas vezes era utilizada como
complemento da renda familiar, pelo fato de o principal objetivo ser mesmo o de consumo
proprio.

E nesse contexto, no Serido, destacou-se no passado o alambique Sipuada, que
produzia uma cachacga artesanal de mesmo nome; localizava-se no municipio de Sao Jodo do
Sabugi-RN. Outro alambique que se destacou na regido foi o da fazenda Caboclo, localizado
no municipio de Caicé. Em ambos a producdo ndo tinha fins comerciais.

Assim, no que diz respeito a produgdo de cachaca artesanal no Serido, a Samanat ndo
¢ nenhuma novidade, mas, levando em consideracao a qualidade e a produtividade, podemos
afirmar que o projeto do Alambique Samanau ¢ totalmente inovador, estabelecendo um marco
na historia sociocultural e econdmica da regido Seridd, como também do Estado do Rio
Grande do Norte, além de “resgatar” o que o Serid6 teve no passado, de maneira aprimorada,
mas mantendo vivas as tradigoes e costumes.

Para Dada Costa, a cachaca sempre foi uma “paixao”; ele sempre se interessou pelo
assunto, porém ndo tinha tempo de se dedicar a essa atividade devido exercer um cargo
politico, mas, em determinada época de sua trajetdria, teve um problema de saude, ndo sendo
mais possivel continuar com a carreira politica, resolveu entdo dedicar-se a outra atividade
que também achasse prazerosa, de alambiqueiro.

Decidiu assim implantar na regido do Seridd a cachagaria Samanau. O alambique
superou todas as expectativas, pois, em apenas trés meses de implantagdo ja estava
funcionando, e com um ano comercializando a cachaga, embora a previsao fosse de quatro
anos.

Na sua pos-graduacdo em Minas Gerais recebeu varios elogios e despertou
curiosidades pela maneira como conduzia o alambique e pelo sucesso alcangado de imediato
atingindo em pouco tempo a 1° posi¢ao na venda de cachagas artesanais no Estado.

Vale salientar que a cachaga produzida no alambique Samanall ¢ completamente
artesanal, pois o proprietario prima pela qualidade, pelo sabor, pela arte e pelo prazer que tem
de fabricar a cachaga, e ndo s6 em atingir os padrdes e determinagdes exigidas pela lei.

Primeiramente Dada viajou para o Rio Grande do Sul, Minas Gerais e Rio de Janeiro
para ver in loco o funcionamento de alguns alambiques nessas regides mais tradicionais da
arte de fazer cachaga para poder ter um embasamento e, consequentemente, produzir uma

cachaca de qualidade. Fez sua pesquisa de mercado ndo s6 em relacdo a cachaca em si, mas
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também quanto ao sabor, ou seja, o tipo de madeira utilizada para a confec¢do dos barris
usados para envelhecer a cachaga.

A pesquisa foi realizada pelo proprietario, da seguinte forma: foram selecionadas
cachacas envelhecidas em madeiras diversas, contou com o auxilio de alguns “cachagofilos”
para degustagdo dessas cachagas, e chegou a conclusdo de que a cachaca mais aceita foi a
envelhecida em barril de louro-canela, sendo o pioneiro no Estado no armazenamento de
cachaca nesse tipo de madeira. Assim, juntamente com a cachaga nova, a cachaca envelhecida
em louro-canela passou a ser comercializada.

Existem algumas técnicas utilizadas para amenizar as propriedades da madeira que sao
encorpadas na cachaga. A técnica utilizada pelo alambique Samanatl ¢ a de misturar a
cachaca, no caso envelhecida em louro-canela, com uma quantidade especifica de cachaca
envelhecida em barril de madeira neutra, obtendo assim o padrao desejado.

Quanto a mao de obra, em todos os setores de producao, foi utilizado o proprio pessoal
que ja trabalhava na agricultura e pecudria, sendo todos treinados e capacitados para
desenvolverem suas novas funcdes no alambique, como também na fabricacdo dos barris
(tanoaria).

A cana-de-agucar plantada na lavoura e utilizada pelo alambique ¢ inicialmente
selecionada e somente aproveitada aquela com maior concentragdo de sacarose (acUcar), e
com periodos de maturacdo diferentes, ou seja, precoce, média e tardia.

A lavoura de cana que o alambique possui fica localizada as margens do Rio Serido,
dentro da prépria fazenda Samanau, ocupando uma area de cinco hectares, que em periodos
de chuva sdo cultivadas as variagdes de cana caiana, forrageira e dez onze, todas adaptadas
perfeitamente a regido seridd, onde se desenvolvem, naturalmente, atingindo um alto teor de
agucar, produzindo assim um caldo com excelentes propriedades para a fabricagdo de uma
boa cachaca.

No plantio da cana do alambique ¢ dispensado o uso de agrotoxicos, optando apenas
pelo adubo organico proveniente da propria producdo, sendo utilizados os rejeitos das
leveduras usadas na fermentagdo, como também o vinhoto, que consiste em um residuo meio
pastoso e de cheiro forte rejeitado da destilagdo do mosto fermentado da cana. Para cada litro
de cachaga produzido, ¢ deixado para traz aproximadamente dez litros de vinhoto, que se
despejado in natura na natureza pode causar um impacto ambiental negativo, mas se tratado,

pode ser usado como adubo na propria lavoura ou na obtencio de biogas™.

» Nome dado a um combustivel gasoso obtido pela digestdo anaerébica de residuos organicos, podendo ser
utilizado para geragdo de energia com aplicacdes principalmente no meio rural.
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No caso do Alambique Samanaq, a substancia ¢ tratada em uma lagoa de contencao,
onde o produto fica armazenado por um periodo de aproximadamente quarenta dias, e usado
posteriormente como adubo, o que torna a atividade autosustentdvel, além de contribuir
diretamente com a preservacao do meio ambiente.

Outra caracteristica positiva do alambique ¢ optar pela ndo queimada da lavoura,
processo que aumenta a produtividade, devido ao ganho de tempo da colheita, mas que
diminui na qualidade do produto final, pois, a partir do momento em que a cana ¢ aquecida,
ela passa por um processo quimico, e além de diminuir seu teor de aglcar, estimula outras
propriedades que podem ser nocivas ao consumo, comprometendo assim a bebida, sem
mencionar na producdo de grande quantidade de fumaga, cujos danos muitas vezes sao
irreversiveis.

A cana ¢ colhida manualmente e cortada o olho, ou seja, a parte que contém a
folhagem, pois se essa for moida ocasionard uma fermentagcdo excessiva do caldo,
influenciando diretamente na produgao.

Apo6s a moagem, o bagaco da cana, que chega a trinta por cento do produto, fica
exposto em uma area descoberta para secagem, area que corresponde a duzentos e sessenta
metros quadrados. Apds a secagem, cinquenta por cento desse volume ¢ hidrolisado e
destinado a alimentagdo do rebanho, e os outros cinquenta por cento serdo aproveitados como
combustivel nas fornalhas do alambique. A quantidade de bagaco produzida por safra chega a
trezentas toneladas.

O caldo proveniente da moagem ¢ coado e decantado, e, por gravidade, ¢ conduzido
através de tubos até a sala de fermentacdo. Devido as altas temperaturas encontradas na regiao
do Serido, e para ser possivel utilizar o tipo de fermento adotado pelo Alambique Samanat, ¢
necessario que a sala seja climatizada, técnica totalmente inovadora na regido, pois esse
fermento consiste em leveduras, que sdo fungos utilizados na fermentacdo de bebidas
alcoodlicas, desenvolvidos pela Universidade de Lavras — MG. Como essas leveduras sdo
muito frageis a temperaturas externas, tendo em vista que ndo resistem ao atingirem a
temperatura de trinta e oito graus e nao conseguem trabalhar com temperatura inferior a vinte
e trés graus, a sala de fermentagdo do alambique tem sua temperatura estabilizada em vinte e
nove graus, evitando assim maiores danos e prolongando a vida 1til do fermento.

Na sala de fermentagdo ndo pode haver um fluxo constante de pessoas, foram
colocadas portas de vidro para que pudesse ocorrer visitagdo; dessa forma, pode-se observar o
processo em que o acucar da cana estd lentamente se transformando em alcool, processo esse

que dura de vinte e quatro a trinta e seis horas, em recipientes de aco inoxidavel denominados
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de dornas. Durante a fermentagdo, um funciondrio constantemente inspeciona o mosto, pois ¢
necessaria a padronizacdao do caldo nas diversas dornas, com o intuito de aumentar a vida util
do fermento.

O segredo de toda cachaga artesanal estd no processo de fermentagdo, todo o restante
da produgdo ¢ feita de forma similar nos demais alambiques; como geralmente se trata de uma
“industria” de base familiar, a receita da cachaca é passada de geragdo para geragdo e o
segredo dessa receita esta justamente na fermentagdo, assim, quando se fala na peculiaridade
de cada cachaca geralmente esté relacionado a esta etapa do processo.

Podem-se observar duas diferencas da Cachagca Samanati, em relagdo aos outros
alambiques pesquisados. Primeiro ¢ o tipo de fermento do Alambique Samanat que tem seu
proprio DNA, ¢ desenvolvido especificamente para o alambique. Segundo ¢ a sala de
fermentagdo que ja foi mencionada, sdo os dois grandes segredos. A higiene reflete a acidez.
O total de acidez permitido na legislagdo brasileira, ¢ de 150 ppm, dificilmente uma cachaga
ultrapassa esse limite; se ocorrer, no minimo essa cachaga tem que ser re-destilada. A acidez
da Cachaca Samanau gira em torno de 30 ppm.

Apo6s fermentado, por meio da gravidade, o mosto segue para sala de destilagdo, ou o
alambique propriamente dito. Sendo destilada, a cachaga segue para a sala de envelhecimento,
local com uma 4rea construida de quatrocentos e vinte metros quadrados, com barris que tém
capacidade que variam de duzentos e cinquenta a dez mil litros, onde serdo armazenadas,
descansadas ou envelhecidas até que sejam comercializadas.

A bebida ¢ acondicionada em recipientes (garrafas) de vidro, de cinquenta, cento e
sessenta e quinhentos mililitros, lavadas, esterilizadas, rotuladas e encaixotadas, prontas para
serem comercializadas em todo o do Brasil e o mundo, fazendo com que todos conhegam a

mais nova tradi¢ao do Serido, a Cachaga Samanau.

4.2.2 Engenho Mucambo

O municipio de Goianinha ¢ um polo regional de produ¢do de cana-de-agucar desde o
século XVII. Todos os 21 engenhos existentes no passado foram desativados por volta de
meados do século XX, com o advento da Usina Estivas que passou a produzir agtcar e alcool
em larga escala.

A Fazenda Bom Jardim, localizada no municipio, fundada pelo Coronel Anténio
Bento de Aratjo Lima, produziu a cachaga Sucuru entre 1819 e 1967. O Engenho antigo

encontra-se hoje desativado. A experiéncia secular da familia determinou a retomada da
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fabricacdo de cachaca, através da implantacdo em 2003 do Engenho Mucambo, equipado com
maquinario moderno, utilizando tecnologia moderna, com extremo cuidado, higiene e limpeza
(Mapa da Cachaga, 2014)

O Dr. Frederico Lima, proprietario do alambique, pensou em fazer um produto com
mais valor agregado, justificando que uma tonelada de cana-de-aglicar comercializa-se por
algo em torno de R$ 60,00, enquanto um litro de cachaga ¢ vendido por R$ 25,00. Tendo a
consciéncia mesmo de forma mais geral que a cachaga pode ser considerada patrimdnio
Cultural do Brasil, resolveu relacionar o nome das cachagas fabricadas no alambique com
fatos historicos. Mucambo e Maria Boa.

Durante o periodo da escraviddo, os escravos utilizavam diversas estratégias para
fugirem das fazendas onde eram submetidos a trabalhos for¢ados e desumanos. Para locais de
refiigio escolhiam ambientes de dificil acesso dificultando assim a recaptura, construiam casas
simples de estrutura rustica (mucambos), que originou o nome da primeira cachaca,
geralmente construidas com o material que se encontrava na regido, como palha de coqueiro,
cip6és, madeira, capim seco trancado, que protegiam parcialmente os moradores das
intempéries. E uma construgdo arejada, leve, facil de amarrar e carregar, adequada para o
deslocamento de quem tinha uma vida sem posses, e para o clima quente da regido Nordeste.
Alguns com mais caracteristicas africana, outros mais indigenas.

A regido Nordeste acolhia caboclos, negros, pardos, indios, pescadores, enfim
integrantes da populagdo marginalizada da sociedade. Dentre as varias manifestagdes de
resisténcia, as pequenas aldeias formadas por varios mucambos se constituiram nos
quilombos, comunidades onde se concentravam os escravizados, fugitivos das fazendas e de
casas de familia.

No alambique podemos observar nas suas instalagdes estruturas que relembram os

mucambos originais, € que hoje tem a funcao de receber grupos para a visitagao.
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FIGURA 21 — Representacdo de um Mucambo (Engenho Mucambo)

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

A outra cachaca produzida no alambique ¢ a Maria Boa, que homenageia Maria Boa,
proprietaria de um famoso bordel que funcionou entre a década de 1940 e 1970, em Natal. A
beleza ¢ o charme da mulher encantaram oficiais americanos, na época da II Guerra, e
também oficiais da Aerondutica. Mais tarde, sua clientela passou a ser constituida pela elite
do Rio Grande do Norte e demais estados nordestinos mais proximos. Maria Boa foi adotada
como madrinha pelo Esquadrao de Aviadores, e sua foto até hoje serve de troféu nos torneios
anuais promovidos pelos pilotos de caca (Mapa da Cachaca, 2014).

O processo de fabricacdo das cachacas do Engenho Mucambo ¢ praticamente idéntico
ao do Alambique Samanai. Como se trata de uma produc¢ao artesanal, alguns métodos vao se
aprimorando com o tempo; assim, vao surgindo técnicas proprias. O que se diferencia mais
dos outros alambiques € o sistema de refrigeragao utilizado na fermentacao, pois, ao contrario
de muitos, onde existe uma sala de fermentagao resfriando todas as dornas com apenas um ar-
condicionado, (caso da Samanan) a refrigeracdo usada no Engenho Mucambo ¢ feita de dorna
a dorna, individualmente, o que, segundo o responsavel, torna mais facil controlar a
temperatura, pois podera ocorrer de uma dorna estar com uma temperatura mais elevada do
que a outra, ¢ que com o ar-condicionado nao seria possivel atingir uma temperatura ideal

uniforme.



80

4.2.3 Agroindustrial Extrema

Localizada no municipio de Pureza a Agroindustrial Extrema iniciou suas atividades
em 1997 com a instalagdo na Fazenda Extrema das primeiras pesquisas com cana-de-agucar,
sendo que as primeiras lavouras foram plantadas desde 1998, para a producdo de agucar
através da comercializagdo com as usinas. Em 2004, apos a realizacdo de pesquisas com
materiais genéticos trazidos dos Estados de Minas Gerais e Mato Grosso do Sul, deu-se a
implantacao do parque fabril, assim como o proprietario denomina, € em 2006 foi langado seu
principal produto, a Cachaca Extrema.

A implantagdo do Alambique da Cachaga Extrema se deu pelo motivo de quando o
proprietario foi fazer sua graduagcdo em engenharia agronoma no Estado de Minas Gerais,
durante seus estagios, que foram todos realizados em alambiques, observou que o mineiro
daquela regido tinha 100% de sua lavoura de cana-de-agucar voltada para a producdo de
cachaca. Nesse periodo conheceu a fabricagdo de cachaga e percebeu a agregacao de valor;
afirma que chega a aumentar o valor do produto em dez vezes, comparando com a produgao
voltada para a usina de agtcar e alcool.

Diferentemente de outros alambiques, onde a iniciativa de produzir cachaga artesanal
se da pela questdo da tradi¢do familiar, apos conhecer e achar interessante o processo, em
Minas Gerais, saiu com a ideia formada e amadurecida de implantar um alambique na fazenda
que pertencia a familia e j& tinha uma producdo razoavel de cana-de-agucar, sendo essa
voltada para usina. Assim, entrou para um grupo de produtores de agucar e alcool, foi
trabalhar em usinas, adquiriu know how em fabricagdo, e, apds cinco anos de trabalho, fez um
financiamento bancario para suprir as despesas com a induUstria, e construiu o alambique
deixando-o pronto para a producao.

Quanto a relacao da produgao da cachaga da Agroindustrial Extrema com o patrimonio
historico-cultural do Brasil ndo acontece de forma direta, tendo em vista que além de ser um
alambique relativamente novo e apesar de outros no Rio Grande do Norte também serem
novos e possuirem uma ligacdo mais proxima com a questao patrimonial, o proprietario tem
uma visao mais voltada para o aspecto industrial, apesar de produzir uma cachaga artesanal.

Associando a producdo do alambique a atividade turistica, fio condutor do trabalho, a
producdo se aproxima mais do segmento de turismo rural do que do turismo cultural, embora
esse também seja contemplado no que diz respeito ao modo de como a cachaga ¢ concebida, a
moagem, o fermento utilizado do tipo caipira, a destilacao, e o envelhecimento, ou seja, existe

sim a preocupac¢do na manutencdo de um produto de qualidade feito nos pequenos engenhos,
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que foram os pioneiros na arte secular de produzir cachaga; o proprietario enfatiza que no
alambique da Cachaga Extrema existe todo um processo fabril antigo, em equipamentos
modernos, afirma¢dao que se alinha plenamente com a teoria de tradigdo discutida
anteriormente.

A producdo da Agroindustrial Extrema ¢ destinada principalmente a distribuidoras,
pessoas juridicas, com rarissimas exce¢des de amigos pessoais. A Cachaga Extrema ja foi
exportada através de trade, ou seja, ¢ vendida para a pessoa juridica e depois exportada.
Atualmente, a principio, a cachaca produzida ¢ 100% para consumo interno, sendo que, como
ela ¢ vendida para um distribuidor, pode acontecer de uma parcela dessa producdo ser
exportada; confirmada a exportacdo, tem-se o cuidado de assegurar que no méaximo 10% do
total seja para o mercado externo, pois, segundo o produtor, apesar do termo exportagao gerar
uma grande expectativa, ¢ um tanto “perigoso”, pois, muitas vezes ocorre a preparacao para a
exportagdo € a mesma nao ocorre. Assim esse volume de cachaca tem que permanecer
armazenado em barris de madeira por um periodo maior que o planejado, o que ocasiona uma
perda consideravel, que chega a ser de 5% ao ano, além de evaporar o dlcool correndo o risco
de descaracterizar a bebida como cachaga, o que seria necessario destilar outra alambicada
com o grau alcodlico superior, onde para cada grau abaixo na cachaca que esta armazenada ¢
necessario que a nova tenha um grau acima para ocorrer o equilibrio, e a cachaca permanecer
dentro do padrdo especificado por lei.

Buscamos algumas peculiaridades no que diz respeito ao processo produtivo da
cachaca artesanal entre os alambiques do Estado, tendo em vista todas as cachagas analisadas
serem de exceléncia e as etapas de produgdo similares. O primeiro aspecto que chama a
aten¢do no alambique da Cachaca Extrema ¢ o método de armazenamento, que consiste em
um revezamento entre barris de trés tipos diferentes de madeira; no Estado, ¢ a tinica que
utiliza essa técnica. Esse tipo de envelhecimento permite produzir uma cachaga mais fina em
paladar e aroma, de sabor macio e aveludado.

Outra seria a fermentagdo tipo caipira, que ¢ feita a partir de farelo de arroz, fuba de
milho e com a propria levedura da cana-de-agucar cultivada na fazenda, fazendo com que seja
criada uma tipicidade; ndo tem como outro copiar, dar uma identidade propria a cachaga e
principalmente ao processo, esta fase da producdo se da de forma totalmente natural, sem
adic¢do de leveduras exoticas ou qualquer tipo de produto quimico, todas as reacdes acontecem
em dornas de aco inoxidavel, o que proporciona uma melhor higienizagdo, um dos segredos

da fermentacao.
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A empresa, no segmento de bebidas, se destaca no Estado em termos ambientais e
sociais, por exemplo: A extrema ¢ a Unica cachaca no Rio Grande do Norte que tem, de forma
regulamentar, o reaproveitamento produtivo da cachaga de cabeca e de calda, onde esse
percentual ¢ transformado em etanol e utilizado nos carros da fazenda, isso chama a atengao
pelo motivo de esse rejeito ndo ser permitido a venda nem o descarte no meio ambiente, o
rejeito € utilizado para o abastecimento dos veiculos de trabalho da fazenda, através da
fabricagdo propria de combustivel, o etanol. A fazenda Extrema produz 250 litros de etanol
por més, o que diminui bastante a compra de combustivel, além de ter encontrado uma
alternativa sustentavel para destinar seus subprodutos. E o tnico de corte mecanizado para a
producdo de cachaga artesanal, o que ocasiona um maior aproveitamento da matéria-prima.

Das ac¢des ambientais e sociais desenvolvidas pela Agroindustrial Extrema, podemos
destacar: area organica certificada, uso de bagaco de cana como fonte de calor na caldeira e
alimentacdo bovina, saneamento basico, reuso da vinhaga e esgoto tratado, reuso de cinzas,
circuito fechado de vapor, uso de energia solar, producio propria de etanol, coleta seletiva de
lixo, corte de cana sem queima, uso de sistema de alta eficiéncia na aplicagdo de dgua para a
irrigagdo, horta comunitdria, doagao de leite através do programa social denominado
“extremilk”, plano de satde a trabalhadores rurais, treinamentos operacionais periodicos,
PRP- Plano de Participagcdo nos Resultados e treinamento em educagdo para comunidade
local.

Quanto a participagdo em feiras, eventos € congressos, sao selecionados por ano dois
ou trés, em nivel nacional para divulgacdo da marca. Ja ganhou em torno de dez premiagdes,
mas todas na area de gestdo, quanto a premiagcdo da qualidade da cachaga com relagdo a
ranking, o proprietario do alambique optou em ndo participar, por entender que esse tipo de
julgamento ¢ muito subjetivo, e acredita que qualificar gosto ndo ¢ possivel; para justificar sua
posicdo, mostra que nao existem concursos oficiais dessa natureza e sim concursos realizados
por empresas particulares, enfatiza que o padrdo do gosto quem vai dizer ¢ o mercado
consumidor, isso considerando apenas as cachacas que estdo dentro das especificagdes
estipuladas por lei. Ele acredita que esse tipo de concurso nao ¢ legitimo para ser usado como
bandeira de venda.

Na sua visdo, € preciso fazer um trabalho de divulgacdo, de marketing, mas nao direto,
pois tem que socializar as caracteristicas do produto, enaltecendo sua qualidade e fazé-lo
chegar ao consumidor, porque o consumo da cachaga artesanal ¢ feito por nome e nao por

midia, a midia ajuda a conhecer o nome, a divulgagdo mais importante para esse tipo de
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produto ¢ a propaganda boca a boca, tendo em vista que o consumo da cachaca artesanal ¢ de
um publico qualificado e ndo atinge a grande massa.

Com isso, para a Cachaga Extrema ser inserida no mercado, foram feitos alguns testes.
De inicio foi venda direta, para posteriormente ser repassada para distribuidora; como se trata
de empresa que abrange outros servicos além da producdo de cachaga, constatou-se que a
melhor alternativa se dé através de distribuidoras, tendo em vista que a parte comercial ¢ uma
outra empresa, uma outra dinamica de trabalho de uma grandeza semelhante a fabricagao,
assim existe essa relagdo mais simploria, justamente para a atengdo ser voltada
exclusivamente para a fabricagdo de qualidade. Isso associado a um produto diferenciado,
com a garrafa mais elaborada, pode-se até fazer um comparativo com as cachagas produzidas
em Minas Gerais, onde, devido experiéncia do entrevistado em territdrio mineiro, afirma que
naquele Estado ndo existe esmero com a estética do produto, pois a cachaga ja € reconhecida
como um produto de qualidade, com algumas excec¢des. Na comparacdo da producdo da
cachaca artesanal relacionada ao turismo ndo se pode tirar o mérito de Minas Gerais, pois
culturalmente o ber¢o da cachaga artesanal envelhecida no Brasil ¢ Minas, falando em
numeros, enquanto o RN tem atualmente cinco alambiques produzindo; em Minas Gerais esse
nimero gira em torno de dez mil alambiques. O Estado mineiro além de ser um grande polo
produtor, também ¢ um grande polo consumidor. Por razdes histdricas, politicas e
econdmicas, a cultura gira em torno do consumo da bebida.

Em Minas Gerais o ato de beber cachaca ndo ¢ conhecido vulgarmente como no Rio
Grande do Norte, a cachacga de qualidade 14 ¢ conhecida e reconhecida, aqui ainda nao, assim
o principal segredo da Extrema foi investir em conhecimento para o consumidor, porque
como ¢ um produto diferenciado em prego e em qualidade, na primeira compra geralmente o
consumidor se informa, ou com um amigo, ou com o maitre da loja. O importante ¢ carrear
para o consumidor a informacgao, ja para o mineiro isso ndo precisa tanto, pois desde crianga
ele vem sabendo diferenciar a cachaga boa da cachaga ruim. Para essa informac¢ao chegar ao
consumidor o alambique mantém uma boa parceria com os lojistas, como também
proporciona aos visitantes um mini curso de cachaga realizado no auditério da propria
fazenda.

Com a inten¢do de direcionar a producdo para fins turisticos, através de visitacdes,
insercdo em roteiros turisticos, participacdo em eventos de turismo, entre outros, as
instalagdes da fazenda Extrema recebe grupos regularmente, dos mais variados segmentos,
abrangendo a faixa etaria desde criangas a terceira idade, tendo uma maior concentracao no

publico entre 16 e 25 anos, sendo a maioria de escolas e universidades de cursos variados,
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administracdo, turismo, ci€ncias agrarias, ¢ engenharias, tendo em vista as acdes sociais e
ambientais desenvolvidas. Esse ¢ o momento de desmistificar toda uma cultura
discriminatoria sobre produgdo e apreciagdao da cachaga de alambique, pois se trata o assunto
diretamente com os futuros formadores de opinido.

Est4 sendo implantado um projeto de cultivagdo de uva na fazenda para vinificacdo, a
ideia ¢ partir de uma fazenda produtora de cachaga para fabricagdo de vinho, usando essa
fabricagdo como uma forma de estratégia, tendo em vista que o vinho vai ser produzido em
uma escala dez vezes menor que a de cachaga, essa vinicola vai ser utilizada como forma de
“isca”, como a vinicola atrai mais visitantes do que uma cachagaria, por ndo ter todo o
preconceito envolvido, preconceito esse que a histdria nos explica de forma bem clara, e uma
producao nao excluird a outra, funcionando perfeitamente a vinicola e a cachacaria juntas,
com o intuito de proporcionar uma visitagdo mais intensa, pois, segundo o proprietario, nao
existe forma mais eficiente de divulgagdo, nenhuma visitacdo ¢ cobrada, justamente por ser
uma estratégia de divulgacao, essas visitas sdo planejadas de acordo com o publico e o roteiro
programado em conjunto com o organizador demandante.

Atualmente a visitagdo no alambique gira em torno de 25 grupos por ano, em uma
média de dois grupos por més. Com a construgdo da vinicola, vai ocorrer realmente um maior
investimento na parte da visitacdo, com implementagdo das instalagdes, como a criagdo de um
restaurante incorporado com a loja e o envelhecimento da cachaga, embaixo da loja, o
envelhecimento do vinho. A previsdao ¢ de estar tudo funcionando em dois anos, periodo
calculado para a producao do vinho, cujo plantio das uvas iniciou-se em 2015.

Destacando a relagdo da producdo com a comunidade local, todos os empregados,
inclusive os operadores de maquina sdo da comunidade, todos se beneficiam com os projetos
sociais desenvolvidos pelo alambique, como o extremilk mencionado anteriormente, que
consiste na doacao diaria de leite para 25 criangas de 1 a 4 anos, previamente cadastradas,
realizagdo do saneamento basico em parte da cidade de Pureza, onde o saneamento era de 0%
0 esgoto vai para uma estacdo de tratamento da propria fazenda e ¢ revertida para adubo na
lavoura da cana destinada a usina, como também para a horta comunitaria, onde tudo que se

colhe beneficia a populagao.

4.2.4 Vila Imperial Papary

Papary ¢ uma palavra de origem indigena que se refere a origem de uma antiga vila

localizada proximo ao litoral do Rio Grande do Norte. A aldeia indigena situava-se na ribeira
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do Mipibu e era localizada na area da atual cidade de Nisia Floresta, ¢ um dos registros mais
antigos de aldeamentos da entdo capitania do Rio Grande. Segundo fontes locais, Papary ¢
uma palavra tupi, que significa “salto de peixe”, evocando a abundancia dos recursos
aquaticos na regido. Pela Lei numero 242, de 18 de fevereiro de 1852, o povoado
desmembrou-se de Sao José de Mipibu, tornando-se municipio com o nome de Vila Imperial
de Papary, e, em 1° de fevereiro de 1890, passou a denominagdo de Vila de Papary. Em 1948,
a comunidade de Papary, mudou seu nome para Nisia Floresta, devido a uma das filhas mais
ilustres da terra e famosa escritora do século XIX.

O nome Nisia Floresta Brasileira Augusta era um pseudénimo que ficou conhecido no
mundo todo, Nisia se referia a parte final do seu primeiro nome, Floresta referia-se ao nome
do sitio onde nasceu, Brasileira era pelo sentimento de nacionalismo e Augusta era uma
homenagem ao seu marido Augusto. Seu nome verdadeiro era Dionisia Gongalves Pinto.
Prefeitura Municipal de Nisia Floresta [PMNF] (2015).24

A partir dessas informagdes preliminares sobre a origem do nome da cidade onde se
localiza o alambique da cachaga Papary, podemos fazer uma analogia com a questdo da
afirmagao da cachaga como bebida tipicamente brasileira quando por sua vez Nisia Floresta
usa o0 nome Brasileira no seu pseudonimo literario por se tratar de uma referéncia nacionalista
de quem foi morar fora do Brasil, e o seu ultimo nome Augusta deu origem ao nome da
fazenda onde funciona o alambique da cachaga Papary, também rendendo a homenagem ao
nome da primeira vila.

Segundo Carlos Reny Aratijo, uma realidade da maioria dos alambiques do Estado,
sendo a Vila Imperial Papary, um caso a parte, ¢ que ndo se tem de forma gratuita o turista
passando na porta, torna-se necessario inserir alguns atrativos para que os alambiques possam
ser visitados. No alambique, devido as praias e as lagoas, atrativos naturais que de certa forma
j& atraem esses turistas, fazendo com que os mesmos trafeguem por dentro da fazenda onde

funciona o alambique quando se deslocam de uma praia a outra, ou as lagoas.

* Disponivel em: < http://www.nisiafloresta.rn.gov.br/historico.asp>. Acessado em 11 Ago, 2015.
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FIGURA 22 — Sala de armazenamento da Cachaga Papary.

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

E possivel através dos livros de registros, disponiveis na loja, perceber esse fluxo e
diversidade de turistas que visitaram o alambique. Fazendo uma contagem rapida dos livros
de registro obtemos uma média de 3.000 pessoas que visitaram a produgdo onde se pode
observar todoss os locais por onde ocorrem os processos de moagem, fermentacao, destilacao,
envelhecimento, no caso armazenamento e envasamento da cachaga no alambique como
também adquirirem algum produto na lojinha, que proporciona ao visitante degustacdo da
cachaca Papary com frutas, as outras cachagas produzidas no Estado, miniaturas de Papary,
dgua mineral, mel de abelha, e sorvetes, além da decoragdo peculiar com moéveis em forma de

barris.

FIGURA 23 — Interior da loja do Alambique Papary com produtos diversos.
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Ainda segundo o entrevistado, 90% das pessoas que passam pelo alambique sdo
turistas que estdo visitando as praias ou lagoas da regido. O responsdvel desperta uma
preocupacao bem pertinente que € sobre a desmistificacao da cachaca de alambique, tendo em
vista que muita gente a confunde com outros tipos de aguardente de cana, como as “famosas”
e folcldricas cachacas, encontradas em lojas de artesanato, com nomes pitorescos como:
“amansa corno”, “na bunda”,”pau de velho”, acdes desse tipo leva a depreciacdo da cachaga
como um todo, tornando-se uma atitude pejorativa, rotulando e prejudicando os apreciadores,

produtores e comerciantes de uma cachaca de qualidade.

FIGURA 24 — Visitagdo na loja do alambique

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

O alambique ja foi convidado e ja participou de feiras, eventos e festivais de cachaga,
com conotacdo turistica ou ndo; no momento ndo participa devido estar comercializando
somente a cachaga armazenada, mas que tem interesse em retomar as participagdes, € ja esta
se mobilizando nesse sentido, tanto que além da produgdo para comercializacdo, existe a
inten¢do de direcionar essa producdo para outros fins, como o turismo, através de visitagdo e
inser¢do em roteiros turisticos.

Ainda ndo existe uma infraestrutura turistica propriamente dita, mas planeja-se fazer
na casa grande da fazenda, que esta desativada, ou nas casinhas ao entorno da loja. A
pretensdo € expandir os servicos oferecidos, implementando a oferta turistica, com a
construcdo de um café, restaurante, banheiros... Com a intencdo de preparar para receber o
turista de uma forma mais adequada. Observa-se ainda que a visitagdo ja acontece,
principalmente, de forma espontanea, onde os guias de turismo e as agéncias ja incluem nos

seus roteiros a passagem no alambique da cachaga Papary.
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FIGURA 25 — Visita guiada ao alambique da Cachaga Papary

FONTE: Dados da pesquisa, 2015

4.2.5 Beira Rio

A idéia de fazer cachaga surgiu de uma tradicdo familiar, na realidade o bisavd do
entrevistado era proprietario da terra, que foi herdada pelo avd, posteriormente pelo pai,
depois para ele e os irmaos; afirma que desde crianga conhece a regido de Japecanga e
enfatiza a questdo do valor herdado, valor esse que ele traduz no que se refere a producao de
rapadura por sua familia e a identificacdo dessa atividade com a regido, cujo produto recebeu
0 proprio nome.

No historico familiar tem-se a ideia de que a primeira producao da fazenda teria sido
de cachacga, producdo essa bem artesanal, o que ndo poderia ser diferente, tendo em vista que
comecgou com seu bisavd; lembra ainda do local onde era instalado o primeiro alambique,
narrando que ainda existem restos de uma antiga “tapera”, producdo essa encerrada
justamente com o inicio das legaliza¢des para a produgdo da bebida.

Como tem sua formagdo em zootecnia, depois de herdar sua parte da terra, Joab
resolveu implantar uma criagdo de coelhos na fazenda, organizou-se e chegou a ter 700
animais de uma vez, comercializava com redes de supermercados como, Nordestio e
Carrefour, apesar de ter todo o equipamento necessario € a empresa legalizada, alega que a
burocracia atrapalhava e resolveu parar com a atividade. Como na fazenda sempre foi
cultivada a cana-de-acticar para a produg¢do de rapadura, resolveu produzir a cachaga,
retomando a antiga producdo, por perceber que agregava muito valor & matéria-prima. Assim,

toda a estrutura fisica construida para a cunicultura® passou aos poucos a ser adaptada para a

% Criagdo de coelhos.
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producdo de cachaca artesanal; os galpdes onde eram criados os coelhos foram transformados
em sala de moagem, sala de fermentacdo, o alambique propriamente dito e local onde ¢
processado o mel de engenho, ja a sala onde era feito o abate dos animais passou a funcionar a
sala de envelhecimento e engarrafamento da cachaca.

Por nunca ter trabalhado com a produ¢do de cachaga, foi necessario ser feita uma
pesquisa prévia para a aquisicdo de um alambique, através da internet adquiriu um pequeno
alambique no Rio Grande do Sul, para vivenciar como se produzia uma cachaga de qualidade,
fez um estagio em Minas Gerais, comegou com uma pequena producao, mais por curiosidade,
e aos poucos foi adaptando a estrutura (para fins de legalizacdo). H4 quinze anos vem
produzindo a Cachaga Beira Rio.

Através da observagdo de campo descrevemos como se dispde a estrutura do
alambique para o processo de fabricacdo da cachaca. Devido ao porte do alambique que ¢ de
350 litros, e levando em consideragdo que a producdo comeca as 08h e termina as 16h, o
processo se divide em trés alambicadas, tendo em vista que para cada 350 litros de caldo de
cana ¢ possivel extrair em torno de 25 litros de cachaga. O alambique possui duas dornas de
fermentagdo de 1000 litros cada, e o fermento utilizado ¢ fabricado no préprio alambique,
composto pela propria cana-de-aciicar misturada ao p6 do milho e do arroz, trabalhando com
a quantidade de quinze “brix” de acucar. Todo esse processo ¢ feito pelo proprietario,
inclusive o controle de estoque que rigorosamente ¢ inspecionado pelos ficais do Ministério
da Agricultura, o qual tem por obrigatoriedade constar quantos litros de cachaca sdo
produzidos e posteriormente armazenados, tendo assim um controle também sobre a questao
dos residuos.

O proprietario afirma que possui também uma coluna de destilacdo que servia para
destilar o alcool do rejeito para combustivel, sendo que ndo faz mais esse processo € 0 mesmo
¢ descartado, ndo entrando em detalhes como seria feito esse descarte.

Como combustivel da caldeira ¢ usado o bagaco da propria cana-de-agticar, poda de
algoddo, poda de cajueiro e casca de coco. Depois da destilagdo a cachaga ¢ filtrada para tirar
as impurezas maiores, posteriormente passa por um filtro de resina (filtro de troca i6nica) para
retirada do excesso de cobre, ainda passa por um terceiro filtro, e apds esse processo ¢
armazenada. Quando vai ser engarrafada toda a cachaca ¢ filtrada novamente, as garrafas
utilizadas s3o recicldveis, de um modelo padrdo que propicia a utilizagdo por diversos
alambiques. Ainda com relagdo ao processo de engarrafamento o alambique possui uma

enchedoura de seis bicos, mas que, devido a pequena produgao, apenas dois sao utilizados.
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FIGURA 26 — Sala de engarrafamento da cachaca Beira Rio

Fonte: Dados da pesquisa, 2015

Uma das reclamagdes que o entrevistado mais enfatizou em seu discurso foi sobre a
rigidez e inflexibilidade por parte da fiscalizacdo e legislagdo vigente, pois segundo ele ¢
impossivel para um alambique de pequeno porte cumprir com as mesmas exigéncias de um
alambique de grande porte.

O publico-alvo do alambique se resume em mercadinhos de bairro e conveniéncias na
grande Natal.

A cachaca Beira Rio ¢ comercializada a um baixo preco, pois, segundo o entrevistado,
¢ uma das duas maneiras possiveis de promover o nome no mercado, a outra seria um alto
investimento em marketing e propaganda. Afirma que deseja criar uma tradi¢do associando a
cachaca Beira Rio a regido de Japecanga, famosa produtora de rapadura. Cita outros exemplos
como a Triunfo-PB como estratégias contrarias, onde a cachaga apesar de artesanal ¢
produzida em grande escala e abrange um mercado maior.

Sua estratégia vai de encontro aos outros produtores de cachaca do Estado, com
relacdo a financiamentos bancarios para implantar um negécio de maior porte, e se espelha no
produtor da Cachaga Serra Limpa da Paraiba, no que diz respeito a estratégias de fomento a
“tradicionalizacdo” de sua cachaga.

Com relacao a associagdo da cachaga produzida no alambique a questdo do Patrimdnio
Cultural, a unica preocupagdo foi divulgar o nome Japecanga, atentando para o padrdo dos
rotulos e a qualidade da cachaca produzida. Nao demonstra interesse quanto a certificacdo de
organica, nem na participacdo em feiras e festivais.

Uma constatacao feita por todos os alambiqueiros entrevistados ¢ que, de modo geral,

no Rio Grande do Norte ndo se tem o hébito de se consumir a cachaga artesanal, o maior
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consumo seria o da cachaca industrial. E dificil viver do agronegécio no Estado,
principalmente de um produto que, apesar de ser de exceléncia, ndo possui uma identidade
com o seu povo, ndo existe uma tradi¢ao de produzir cachaga de alambique, muito menos de
consumi-la, além da marginalizagdo, discriminagado e falta de conhecimento o que acarreta em
uma banaliza¢do de uma bebida tdo rica em qualidade e histoéria.

Um dos motivos também que contribuem para a ndo popularidade da cachaga Norte-
Rio-Grandense ¢ o tempo de produgdo, pois na época que foram implantados os primeiros
alambiques do Estado ja existia uma fiscalizagcdo mais atuante, uma carga tributdria maior;
assim, para comegar a producado e as agdes de marketing foi necessario um certo investimento
para atingir os padrdes de qualidade ja exigidos, enquanto que em outros estados como no
vizinho Paraiba, a produ¢do correu de forma mais solta durante muito tempo, quando
realmente as exigéncias aumentaram os produtores ja estavam estabilizados, com um produto
conhecido e com condicdes suficientes para se adequarem e implementarem cada vez mais

seus negocios.

43 RELACAO DA RIQUEZA HISTORICO-CULTURAL E PATRIMONIAL DA
CACHACA COM O TURISMO NO RN.

A producdo de cachaga artesanal no Rio Grande do Norte vem recebendo o apoio do
SEBRAE de forma significativa, tornando-se um parceiro que tem se encarregado de mostrar
a cachaga do RN para o Brasil e para o mundo, tem feito o papel de intermedidrio na
promocao das reunides entre os produtores, promogdes de feiras, também entra com recurso
financeiro no que diz respeito ao pagamento dos stands, divulgagdo das cartas de cachagas dos
restaurantes e certificagcdes. No caso da Cachaga Samanau, a certificagao de cachaga organica
e manual de boas praticas. A porcentagem de participacdo em termos financeiros do SEBRAE
gira em torno de cinquenta a setenta por cento, dependendo da acdo a ser desenvolvida.

Com relacdo ao poder publico, no caso do Alambique Samanati, existe sim um
incentivo fiscal do governo através do PROADI, que consiste na isencdo de até 75% de
ICMS, para isso € necessario o cumprimento de alguns pré-requisitos: 1 - a empresa tem que
estar localizada em uma regido arida, 2 — que ndo exista o tipo de industria, no caso
alambique, 3 — que esteja gerando emprego e renda para o municipio, assim, o alambique
Samanau estd enquadrado em todas as exigéncias, inclusive ultrapassando o numero de

empregos especificados na placa do programa localizada na fazenda, a qual apresenta 35
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empregos gerados, mas que, segundo o proprietario, considerando os empregos indiretos,
ultrapassa o nimero de 100.

Existe a consciéncia por parte dos proprietarios, que uma associagao da categoria traria
um beneficio significativo para o setor, essa associagdo, juntamente com uma cooperativa, ja
existiu a cerca de oito anos no Rio Grande do Norte, mas o insucesso das mesmas se deu pelo
motivo que muitos membros ndo possuiam engenho nem fazenda, ou seja, ndo tinham
perspectiva nenhuma de produzir, e participavam simplesmente por oportunismo, assim
acabou conflitando os interesses com quem realmente queria produzir. A associagdo ainda
existe de direito, e existe também o interesse dos produtores em se reestruturar.

Estdo sendo desenvolvidos outros projetos paralelos importantes, como a carta das
cachacas Potiguares, que consiste em fazer treinamento com garcons, funcionarios de hotéis e
restaurantes, para realmente existir uma carta de cachacas aqui do Estado. Apos concluido
esse projeto, os produtores vao intensificar a questdo da associagdo. Um dado importante na
producdo de cachaga artesanal do RN ¢ que ndo ha concorréncia interna, tendo em vista que ¢
um mercado que ainda esta em crescimento, ou seja, ainda existe espago para todas as marcas
crescerem juntas, proporcionando um maior impacto no setor.

Atualmente as ag¢des que o SEBRAE vem desenvolvendo junto aos produtores
potiguares estdo voltadas para capacitacdo na parte de gestdo, reconhecendo a exceléncia da
cachaca produzida no Rio Grande do Norte. Sdo oferecidos para os produtores um portfolio
com uma série de produtos, sejam palestras, oficinas ou cursos, para que essa producao seja
feita de forma sistematizada e organizada, explorando cada vez mais seu potencial comercial
e turistico enfatizando os aspectos culturais e patrimoniais.

Trabalha-se também com a parte de consultoria tecnologica, onde alguns produtores
precisam fazer uma certificacdo de organico, através do IBD, que consiste em uma
certificadora de produtos organicos, pode ser feita por intermédio do SEBRAETEC, onde o
produtor teria um custo mais baixo. Por exemplo: quando se faz essa certificagio com
intermédio do SEBRAE, geralmente ¢ subsidiado 80% do valor da consultoria, ou seja, um
processo que custa em torno de R$10.000,00 o SEBRAE cobriria R$8.000,00 e os
R$2.000,00 restantes ainda podem ser parcelados no cartdo de crédito ou boleto. Assim como
explicado anteriormente, o SEBRAE age em varias frentes de acordo com a necessidade
apresentada pelo produtor, e a certificagdo ¢ apenas uma delas. Outros produtores necessitam
de consultoria em mapeamento de processo, gestdo da qualidade ou gestao da produgao.

Pelo que foi observado em campo, a questdo da certificacdo de produto organico

agrega bastante valor ao produto final, no caso, a cachaga dos alambiques visitados, apenas
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dois possuem o selo de produto organico, a Cachaca Samanat e a Cachaga Extrema, segundo
Jackson Silva, gestor de projetos do SEBRAE. Proprietarios da cachaca Papary, Mucambo e
Maria Boa, vém recebendo consultoria por parte do 6rgao no que diz respeito a licenciamento
ambiental, e reconhecem a necessidade de conseguirem a certificagdo de cachaca organica,
apenas o proprietario do alambique Beira Rio ndo acredita que seria compensatorio o
investimento para ter sua cachaca certificada como organica; em seu discurso percebe-se que
ele defende a questao da tradigdo, das técnicas artesanais que adquiriu na vivéncia com seus
pais na producao de rapadura e mel de engenho, pensamento que vai de encontro a teoria
utilizada no trabalho onde se enfatiza a manuten¢ao da tradi¢ao através de tragos do passado e
nao buscando uma originalidade.

De acordo com a demanda de cada empresa ¢ buscado no portfélio de solucdes a
solucdo mais adequada, além do trabalho de acesso ao mercado, mencionado anteriormente
quando na participacdo de feiras locais, regionais ou nacionais. Por exemplo, um evento
realizado ultimamente como a BIOFACH e a BIOBRASILFAIR maior feira de organicos do
Brasil e América Latina, que aconteceu entre os dias 10 e 13 de junho de 2015 em Sao Paulo,
onde a Cachaca Samanau esteve presente.

Todos os eventos relacionados ao segmento sdo feitos os convites por parte do
SEBRAE/RN junto com o SEBRAE nacional, mas, nem sempre os produtores participam,
como foi o caso da EXPOCACHACA em Minas Gerais, eventos com rodadas de negbcio
onde sdo expostos potenciais compradores, sejam locais, regionais, nacionais ou at€¢ mesmo
internacionais; geralmente os proprietarios sdo convidados a participar. No corrente ano
aconteceu em Natal, no periodo de 30/09/2015 a 02/10/2015, o XVII Encontro Internacional
de Negocios do Nordeste — EINNE, onde o SEBRAE facilitou a participacdo dos alambiques
onde somente a Cachaga Samanau mostrou interesse em participar.

Outro evento importante no que se refere ao turismo rural em nivel nacional, que
apesar de ndo ser o segmento principal abordado neste estudo, mas que a produ¢do de cachaga
estd ligada diretamente ¢ a RURALTUR, evento que se realizava anualmente na cidade de
Campina Grande-PB, em 2015, com o apoio do SEBRAE-RN; foi realizado no periodo de 26
a 28 de agosto na Arena das Dunas em Natal-RN. O SEBRAE conta com um or¢amento para
fases distintas da realizagdo de um evento desse porte; na primeira fase sdo aplicados varios
diagndsticos em potenciais propriedades rurais que possam desenvolver o turismo rural, e as
cachacas estdo nesse nicho de turismo que estd sendo diagnosticado para ser explorado. A
RURALTUR 2015 contou com um stand onde foram expostas cachagas produzidas no Rio

Grande do Norte.
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Figura 27 — Stand com as cachagas potiguares na 11* RURALTUR

FONTE: Dados da pesquisa 2015

As cachagas de alambique do Rio Grande do Norte que estdo mais desenvolvidas na
questdo de Turismo Rural sdo Mucambo e Maria Boa do Engenho Mucambo e a Extrema,
ambas foram expostas no stand da RURALTUR. No Alambique Samanat ainda ndo foi
diagnosticado por parte do gestor do SEBRAE com o foco voltado especificamente para esse
segmento, nao podemos esquecer também a Papary e a Beira Rio, j& que a ideia do trabalho ¢
mostrar esses alambiques como possuidores de potencial e atrativos turisticos. No sentido de
se inserir os alambiques potiguares no segmento de turismo rural, seria nessa ordem:
Mucambo, Extrema, Samanau, Papary e Beira Rio.

Assim, com as solucdes que o SEBRAE possui, tenta otimizar a questdo do aumento
da produtividade, de faturamento da propria capacitagdo dos empresarios do setor de cachaga.
A grande maioria desses eventos mencionados ndo sdo especificos de cachaga, mas que,
muitas vezes, podem inserir as cachagas potiguares; existem alguns especificos de cachaga,
como a EXPOCACHACA, muitos sdo feiras de comércio, negocios, de servigos e turismo,
como a cachaca estd envolvida em diversos setores, como hotéis, restaurantes, lojas,
pousadas, artesanato, sendo a participagdo nesses eventos importante, pois os produtores
perpassam por diferentes areas.

Com o intuito de promover, de colocar a cachaga potiguar no mesmo patamar das
cachagas produzidas em outros Estados com maior tradicdo, buscando destacar suas
peculiaridades, os produtores de cachagas potiguares, com o apoio do SEBRAE, apresentam,
através da carta da cachaga, seus novos produtos, utilizando alambiques e equipamentos

modernos, oferecendo assim uma cachaca de qualidade, sempre enfatizando a sua historia e
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relacionando-a ao patrimonio cultural, onde primeiramente aborda a histdoria da cachaca no
Rio Grande do Norte, fazendo a ligagdo com a historia do Brasil, os tipos e estilos de cachaca,
as formas de apreciacdo, principios de degustacdo, principios de harmonizagdao com os pratos
tipicos da culindria potiguar, servigos da cachaca e, finalizando, apresenta cada uma das
cachacas potiguares que participaram do projeto.

A principio a carta foi formulada para que posteriormente fossem oferecidas oficinas,
onde seriam trabalhados conceitos de harmonizag¢dao da cachaga com varios tipos de pratos
diferentes e seriam realizadas em bares, restaurantes, hotéis e pousadas, com a contratagao de
um profissional para mostrar como seria esse processo; depois das oficinas, os profissionais
desses estabelecimentos como os gar¢ons, maitres e gerentes de alimentos e bebidas,
passariam a ter conhecimento sobre as cachacgas potiguares, possibilitando o entendimento de
como podem ser feitas essas harmonizagdes e tentar induzir o consumidor local a consumir a
cachaca potiguar agregando sabor e valor aos pratos, aumentando assim a demanda e
possibilitando a realizagdo de festivais e eventos também na 4rea de gastronomia, na tentativa
de criar outras estratégias na prospeccao de clientes e consumidores.

O projeto ainda nao esta funcionando plenamente, apesar de a Carta das Cachacas
Potiguares ja estar formatada, as oficinas ainda ndo foram realizadas devido a problemas
ocorridos no processo, mas que esta voltando atualmente, e a intengdo ¢ expandir e atingir um
nimero maior de bares, restaurantes e hotéis na grande Natal e em uma area importante do

litoral que tenha um certo fluxo turistico.
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FIGURA 28 — Carta das Cachagas Potiguares

FONTE: (Carta das Cachagas Potiguares, 2015)

Segundo Jackson Silva, gestor de projetos na area de agronegocios do SEBRAE, uma
das dificuldades encontradas com relagdo a producao, marketing e certificacdo geografica das
cachagas do Rio Grande do Norte, ¢ a quantidade de alambiques, tempo de existéncia e a
disposi¢do em que esses alambiques se distribuem no territoério potiguar, diferentemente de
Minas Gerais, onde o Estado possui uma historia bem robusta com relagdo a produgdo de
cachaga artesanal, além de ter uma grande quantidade de produtores de cachaga, sdo muitas
empresas, algumas concentradas em regides especificas, como a de Salinas. Aqui no Estado,
além da producao ser recente, os alambiques sdo bem espagados um dos outros (Ver mapa 03,
p-17).

Assim, ndo existe uma concentracdo em uma regido especifica que produza, e isso
realmente tem dificultado o trabalho nesse sentido, como tem essa separacdo geografica,
muitas vezes ndo existe a aproximacao entre eles mesmos para facilitar agdes e fortalecer o
grupo, ¢ justamente nesse sentido que o SEBRAE tenta trabalhar muitas vezes “o
fortalecimento do grupo dos produtores”, com o nome Cachacas Potiguares e difundir essa
marca; a unica questdo ¢ que sdo poucos produtores no Estado, comparando com o vizinho
Estado da Paraiba que tem em torno de 50 alambiques, ¢ Minas Gerais com 10.000, mas que

nao deixa a desejar com relacao a exceléncia do produto e riqueza historica.
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Em feiras espalhadas pelo Brasil, ¢ comum encontrar cachagas representando uma
regido, inclusive com selo de indicacdo de procedéncia e identificagdo geografica através do
INPI ou ABPI, aqui no Estado, pela distribui¢ao dos alambiques no territorio; a indicagdo
geografica talvez se torne mais dificil, por exemplo, ndo tem como conseguir o selo de
indicacdo geografica das cachacas do Seridd, existindo apenas uma. Mas a intencdo € buscar
uma alternativa para conseguir um selo de indicagdo, seja geografica ou de procedéncia
mesmo nao estando concentrado em um grupo.

Alternativas vém sendo testadas nos ultimos anos, como a associagdo que em
2007/2008 o setor tinha em torno de dez alambiques produzindo, mas que, pelo pequeno
nimero na atualidade, de fato estd inoperante. Atualmente os produtores se reunem em
formato de grupo, mesmo que informal, onde trocam experi€ncias, aumentando a facilidade
na aquisicao de insumos entre outras vantagens. Em algum momento eles foram convidados
para fazerem parte da FIERN, participando do sindicato de alimentos e bebidas, em que
entram outras categorias de bebidas além da cachaga, s6 que esse sindicato tem uma
contribuicdo bem elevada para o que os produtores de cachaca achavam que teriam de
retorno. Assim, resolveram por bem nao se filiarem a federagcdo das industrias, preferem ficar
independentes e fazerem os trabalhos de forma individualizada, ou muitas vezes em grupo
informal, como acontece.

Outro fator importante ¢ a questdo de estratégias de distribuicdo do produto para fins
de conhecimento da marca; o gestor do SEBRAE cita a cachaca Samanau como exemplo,
mostrando que a marca tem uma maior abrangéncia dentro e fora do Estado devido ser
parceira de um grande distribuidor, a Mucambo e Maria Boa fica mais concentrada no Litoral
Sul e parte da grande Natal, a Papary segue a mesma distribuicdo, apesar de comecar a
expandir para o interior; a Extrema mais na grande Natal e parte da regido do Mato Grande,
enquanto a Beira Rio ¢ comercializada apenas em algumas conveniéncias, tendo em vista sua
producdo reduzida e a inexisténcia de vendedores.

Existe a dificuldade na distribui¢do, pois a maioria ndo expandiu sua marca em nivel
regional nem nacional; as vezes eles mandam uma remessa para outros Estados, mas sao
casos esporadicos, ndo existe uma regularidade, a excegdo ¢ a Samanau.

A maioria das regides produtoras de cachaga no Nordeste possui potencialidade para o
desenvolvimento do turismo cultural, que se constitui numa tentativa de valorizagdo do
territorio e dos produtos dessa regido que possuem engenhos seculares e importantes aspectos

histéricos relacionados a cana-de-agtcar e a sua transformacao em cachaca (Dantas, 2006).
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Algumas regides produtoras de cachaca do Estado do Rio Grande do Norte possuem
grande potencial turistico, servindo como atrativos, em fun¢do do valor historico, cultural e
patrimonial de seus engenhos e alambiques, onde se encontram antigas casas de fazenda,
producao artesanal de cachaca, produgdao de mel e rapadura, todas ligadas a acontecimentos
historicos.

Existe um esfor¢o de iniciativa, mesmo incipiente, por parte dos proprietarios, com o
apoio do SEBRAE para mostrar esse potencial e tornd-lo um atrativo turistico. Estdo
disponiveis linhas de crédito através do BNB, programas de incentivo fiscal, como ¢ o caso do
PROADI, que possibilita esse primeiro passo para viabilizar a exploragdo desse potencial.

Dos alambiques visitados, percebemos que alguns ja possuem uma estrutura turistica
mais adiantada, estrutura esta que, segundo o proprietario, esta sendo construida por iniciativa
propria, no que diz respeito a um direcionamento a atividade turistica; as facilidades na parte
financeira sdo admitidas, sendo que na questdo técnica deixa a desejar, ou seja, para 0s
proprietarios falta capacitar o produtor para essa nova atividade.

A partir da observacao de campo, onde percebemos que apesar do processo artesanal
da cachaga potiguar estar em um nivel de qualidade e desenvolvimento satisfatorio, no que diz
respeito a producdo e a qualidade da cachaca, ainda deixa a desejar em organizagdo da
categoria em termos de padronizagdo, para que esse potencial possa dar origem a um produto
turistico consolidado, com a marca de uma regiao, no caso o Rio Grande do Norte.

Através da pesquisa ficou claro que apesar de produzirmos uma das melhores cachagas
do Brasil, ndo temos uma tradi¢do na fabricacao da bebida. A cachaca sempre existiu na nossa
historia, aqui no Estado temos cachagas centenarias como a “Jacl”, “Malhada Vermelha” e
“Murim Mirim” que, por sua vez, teve sua marca comprada pelo Alambique Samanau para
uma edi¢do comemorativa dos 100 anos, no ano de 2015.

Fato que a cachaca existe ha muitos anos, sendo a maioria delas ilegal (sem registro).
Outro fato importante ¢ a cultura regional. No Nordeste ainda existe toda uma visdo
regionalista, com uma forte carga ideoldgica no que diz respeito ao preconceito com a bebida,
sendo talvez uma das principais barreiras apontadas nas falas dos agentes entrevistados que
impecam de certa forma a constru¢dao desse produto com qualidade, ideologia essa que parte
de todos os setores, tanto do poder publico, privado e da populagdo, impossibilitando que
acdes sejam direcionadas para o desenvolvimento de forma planejada e articulada dos
alambiques do Estado, onde, como mostra o estudo, ja temos a dificuldade de aglutinar esses
produtores devido a questdo geografica, assim a necessidade de existir um direcionamento,

papel que o SEBRAE vem desenvolvendo muito bem, mas sabemos que esse ¢ o primeiro
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passo, uma vez que no Estado do Rio Grande do Norte estd constituido, e vem se constituindo
outros segmentos de turismo, os quais podem contar com uma gama maior de cursos,
capacitagdes e investimentos.

Quando falamos da ideia impregnada de preconceito atribuida a cachaca, nao ¢
exclusividade do Rio Grande do Norte, esse ¢ um preconceito histérico que persegue a bebida
em todos os cantos do pais, sendo que em outros Estados, onde a producdo ¢ mais antiga,
citando novamente Minas Gerais, essa ideia ¢ ultrapassada, pelo menos do ponto de vista do
morador local.

Em Minas a cultura da cachaga sempre foi mais forte, e este Estado sempre despontou
com produtores informais, hoje ja existem muitos formais, mas a informalidade ¢ absurda.
Enfim, devido a essa grande quantidade de produtores, existe a necessidade, e surge a
facilidade de pesquisas relacionadas ao cultivo e derivados da cana-de-agucar; assim,
surgiram os primeiros produtores modernos de equipamentos artesanais para producdo de
cachaga, e com isso os primeiros cursos técnicos e universidades que possuem em seus
curriculos de graduagdes e pés-graduagdes em tecnologia de cachaga.

Toda essa dindmica se explica legitimamente através de fatores historicos que,
consequentemente, também abrangem fatores de ordem econdmica, politica e social. Se nos
debrugarmos em cima dos fatos historicos ja abordados na pesquisa, onde constatamos que
devido a distancia entre Rio de Janeiro e Minas Gerais, onde a cachaca era transportada em
recipientes de madeira e chegava ao destino final transformada devido & incorporacao de
propriedades da madeira, e, posteriormente, foi necessario o desenvolvimento de técnicas,
mesmo que rudimentares para criar e aperfeigoar o envelhecimento da bebida, constatamos
que, devido a esses acontecimentos, Minas Gerais despontou no cendrio nacional de
fabricagdo de cachacga artesanal.

Desse modo a tecnologia ficou mais acessivel a Minas Gerais, e ainda ¢ até hoje. Por
exemplo, se um alambique do Rio Grande do Norte apresentar qualquer problema, tem que
ser enviado para Minas Gerais, ou um técnico de 14 se deslocar até aqui. Assim, pelo motivo
da producao mineira funcionar durante muitos anos, em larga escala, na informalidade até o
periodo de formalizagdo que se deu a partir dos anos 90, mesmo periodo em que os
alambiques potiguares também passaram a se formalizar, sendo que a producdo existente,
anteriormente, pelos motivos j& expostos, em uma escala bem menor, fez com que os
alambiques mineiros conseguissem segurar o padrao de volume de producao, tendo em vista o

total de capital acumulado, enquanto que os potiguares tiveram a necessidade de adquirir



100

financiamentos para poderem sobrevier e produzirem uma cachaga de exceléncia, por esse
motivo se explica a reduzida quantidade de alambiques formais existentes no Estado.

Seguindo a ldégica de que quem se estruturou primeiro, consequentemente também
desponta na formatagdo de programas de fomento como os ja mencionados anteriormente,
como também, outras atividades associadas a producdo, como o turismo, entende-se por que
Minas Gerais também ¢ pioneiro nos roteiros da cachagca.

Cabe a cada Estado ou regido produtora buscar alternativas para o melhoramento de
sua producao, agregando valor a cachaca e consolidando uma marca de forma coletiva, pois,
através da andlise dos dados coletados, constatou-se que com a unido dos produtores em busca
de uma identidade regional da cachaca, se consegue uma inser¢do melhor no mercado,
inclusive internacional, como também uma aceitagdo maior por parte da populacdo, pois
desperta o sentimento de pertencimento.

No Estado do Rio Grande do Norte, além de todo o trabalho que o SEBRAE vem
desenvolvendo junto aos produtores, existem outras alternativas que podem contribuir para
esse crescimento e reconhecimento da cachaca Potiguar, inclusive como consequéncia
proporcionar um destaque maior no cenario turistico, que € o objetivo principal do estudo, que
segundo o proprio SEBRAE confirma a necessidade de novas alternativas que venham a
somar, tendo em vista que o 6rgao fomenta a atividade.

Apesar de se tratar a principio de um estudo de cunho patrimonial, onde sabemos que
as intervencdes sao as minimas necessarias, mas ao mesmo tempo estamos abordando a
questdo de servigos através da atividade turistica e também de produgdo; assim, das
alternativas existentes, sugerimos duas que achamos de primeira necessidade, que seriam a
busca de um diferencial através do Regulamento de Avaliacdo da Conformidade da Cachaga
(RAC) e a inclusao da Cachacga Potiguar no Registro de Bens Culturais de Natureza imaterial
do Programa nacional do Patrimdnio Imaterial, através do Decreto 3.551/2000 e Resolucao n°
1/2006 (Ver anexo Il e IV).

Com a necessidade de um nimero maior de certificagdes de forma coletiva, com o
intuito de dar credibilidade inclusive no cenario internacional, foi criado em junho de 2005,
coincidentemente o mesmo periodo em que comegou a producdo da maioria das cachagas
contempladas na pesquisa, o Regulamento de Avalia¢do e a conformidade da Cachaga (RAC),
criado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e pelo Instituto
Nacional de Metrologia (Inmetro), que estabelece padroes de qualidade e requisitos de

producao contemplando responsabilidade social e ambiental, além de seguranga alimentar.
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Essa certificagdo pelo RAC ¢ importante para a cachaga Potiguar, pois ¢ uma grande
oportunidade que os produtores locais precisam para ter um atestado de qualidade emitido por
um organismo com reconhecimento em mais de 80 paises de todos os continentes (Duarte,
2007).

Para essa certificagdo ¢ necessario o cumprimento de algumas etapas, o que fica
facilitado no caso do Rio Grande do Norte, tendo em vista que no trabalho que o SEBRAE
tem realizado algumas dessas fases ja foram contempladas através dos diversos tipos de
consultorias apresentadas anteriormente.

A primeira medida a ser tomada ¢ um diagnostico com o objetivo de identificar o tipo
de adequacdo que os alambiques tém que fazer para se alinharem as exigéncias estipuladas
pelo RAC e as tecnologias recomendadas nos manuais de Boas Praticas de Fabricagao
(BPF)?; isso inclui, ndo s a parte estrutural, mas também toda a cultura organizacional da
empresa. Um dos requisitos seria a capacitacdo técnica por parte dos alambiqueiros e
colaboradores em tecnologia da cachaga e de boas praticas de fabricacdo, o que cria uma
consciéncia coletiva para uma melhoria continua.

Analisando os dados, percebemos que essas duas acdes de certa forma foram
realizadas nos alambiques pesquisados, sendo que de forma individual, identificamos que na
fala dos entrevistados todos fizeram estagios técnicos e até pds-graduagdo em universidades
mineiras no que diz respeito a tecnologia de fabricacdo de cachaca e de acessorios, como a
confecc¢do dos barris e tonéis de envelhecimento em diversos tipos de madeira.

Outras atitudes a serem tomadas seriam a troca de dornas de fermentacao de madeira
por inox (todos os alambiques visitados j& possuem dornas de inox), implantagao de controles
de registro de controle da producgdo, instalagdo de sinalizagdo para identificagdo dos
equipamentos de producdo, aquisicdo de equipamentos de protecdo individual para os
colaboradores (EPI), adequagao as normas ambientais e trabalhistas vigentes (Duarte, 2007).

Uma das principais exigéncias do RAC, que na observacdo de campo foi constatado
em apenas um dos alambiques visitados, foi a rastreabilidade, que consiste em um processo
onde, por meio de registro e controle através de planilhas especificas, todas as etapas de
producao, desde o plantio da cana-de-agtcar até o consumidor final, garantem a qualidade do
produto, como também atestam sua procedéncia. Assim qualquer alteragdo na qualidade da
cachacga fica mais facil de ser contornada, tendo em vista que o responsavel pela produgdo tem

um diagnostico mais preciso e saberd em que parte do processo o problema ocorreu. Vale

% Conjunto de medidas que devem ser adotadas pelas indistrias de alimentos a fim de garantir a qualidade
sanitaria e conformidade dos produtos alimenticios com os regulamentos técnicos.
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salientar que para esse sistema de planilhas funcionar, de forma que gere diagnosticos
precisos, € necessario o treinamento de todos os funcionérios envolvidos na produgdo. Além
do sistema de planilhas, esse mesmo alambique optou por extrair o maximo de mosto da cana-
de-agucar, o que faz reduzir o consumo de matéria prima e insumos. Ja que estamos tratando
de uniformidade da producdo de cachaga de uma regido para fins de consolidagdo de uma
marca, cremos que exemplos como esse devam ser seguidos.

O intuito da sugestao dessa primeira acdo de intervengao ¢ fortalecer o setor e abrir
caminhos para a consolidagao da cachaga Potiguar em novos mercados através da certificagdo
por mais um organismo oficial comprovando a qualidade do produto com a inten¢do de
atender as exigéncias do mercado internacional.

Durante a pesquisa foi solicitado, junto ao Instituto do Patrimonio Historico e Artistico
Nacional — IPHAN, se existia o registro da Cachaga como Patrimonio Imaterial do Brasil,
tendo sido obtida a seguinte resposta:

Informamos que ndo ha reconhecimento da cachaca como Patriménio Cultural do
Brasil pela Politica do Patriménio Imaterial. Decreto 3551/2000 e Resolucdo n°® 1/2006
(2006).>” Também ndo ha processo aberto neste Departamento do Patriménio Imaterial em
que conste solicitacdo de registro da cachaga (Diego Simas — Coordenagdo de Registro do
Departamento de Patrimonio Imaterial — DPI/IPHAN).

A partir dessa constatacdo e analisando os registros de outros bens regionais com
caracteristicas de producao artesanal similar a cachaga, como o modo artesanal de fazer queijo
de Minas na regiao de Serro e das serras da Canastra e do Salitre / Alto Parnaiba, percebemos
através da apreciacdo dos critérios que estabelecem o decreto e a resolucdo, com relagdo ao
registro de um bem como patrimonio imaterial, onde a cachaga potiguar se encaixa na maioria
deles, e com o desenvolvimento de um estudo mais aprofundado, em uma proxima fase, esse
pode ser um diferencial de nossa cachaca, € que pode servir para a tdo almejada identidade

regional do produto.

O Ministério da Cultura enfatiza que o registro serve como instrumento de
reconhecimento e valorizagdo do patriménio imaterial. Mais do que uma
inscrigdo em livro publico, ou ato de outorga de um titulo, o registro
correspondera a identificacdo e producdo de conhecimento sobre o bem
cultural. Equivalerd a documentar, pelos meios técnicos mais adequados, o
passado e o presente da manifestagdo e suas diferentes versdes, tornando

7 Institui o registro de bens culturais de natureza imaterial que constituem patriménio cultural brasileiro, cria o
programa nacional do patriménio imaterial e da outras providéncias. Brasilia, DF. Recuperado em 20 de
dezembro, 2015, de
http//http://portal.iphan.gov.br/busca?search _query=Decreto+n%C2%BA+3.551&do_search=y&buscar=buscar.
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essas informagoes amplamente acessiveis ao publico, mediante a utilizagdo
dos recursos proporcionados pelas novas tecnologias de informagdo. O
objetivo ¢ manter o registro da memoria desses bens culturais, pois essa € a
Unica maneira possivel de “preserva-los”. (MinC, 2006)

O registro se da a partir do Decreto n° 3.551 de 4 de agosto de 2000, que institui o
Registro dos bens Culturais de Natureza Imaterial que constituem o Patrimonio Cultural
Brasileiro e que cria o Programa Nacional do Patrimonio Imaterial.

Foram estabelecidos quatro livros onde podem ser feitos os registros: o Livro dos
Saberes, onde sdo inscritos conhecimentos € modos de fazer enraizados no cotidiano das
comunidades, no caso de registro da cachaga seria nesse livro. Ainda podem ser registrados
bens no Livro de Registro das Celebragdes, Livro de registro das formas de expressao e livro
de Registro dos lugares.

Ainda segundo o Decreto 3551/2000, no seu § 2° a inscrigdo em um dos livros de
registro terd sempre como referéncia a continuidade historica e sua relevancia nacional para a
memoria, a identidade e a formacdo da sociedade brasileira. E no seu § 3° diz que outros
livros de registros poderdo ser abertos para inscricdo de bens culturais de natureza imaterial
que constituam Patrimoénio Cultural Brasileiro e ndo se enquadrem nos livros definidos
anteriormente.

Assim, cremos que a ideia de registro da cachaga Potiguar seja pertinente, pois além
de se encaixar praticamente em todos os requisitos, como podemos ver através dos
documentos para a insercdo no Livro de Saberes, ainda existe a possibilidade do registro em
outro livro desde que comprove, assim como foi feito no trabalho, a sua importancia como
patrimonio.

Como 6rgaos proponentes de um registro dessa magnitude temos o Ministro de Estado
da Cultura, Institui¢des vinculadas ao Ministério da Cultura, secretarias de Estado, Municipio
e do Distrito federal, ou sociedades e associagdes civis, os quais devem dirigir as propostas ao
presidente do IPHAN que, por sua vez, submetera ao Conselho Consultivo do Patrimonio
Nacional e, assim, prossegue o processo de acordo com as normas vigentes estabelecidas no
documento.

A Resolucao n° 001/2006, onde o presidente do IPHAN, também na posi¢cdo de
Presidente do Conselho Consultivo do Patrimonio Cultural, traz em suas consideracoes,
esclarecimentos que cada vez mais corroboram com o intuito da concepgao do registro da
cachaga potiguar, quando no texto estd exposto que considerando as disposi¢des contidas no

Decreto 3.551/2000. Entende-se por patrimdnio cultural de natureza imaterial as criagdes
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culturais de carater dinamico e processual, fundadas na tradi¢do e manifestadas por individuos
ou grupos de individuos como expressao de sua identidade cultural e social.

Dentre as varias consideragdes expostas no documento uma nos chamou a atencao por
se alinhar perfeitamente com as ideias e teorias propostas na pesquisa, quando considera que
para efeitos da Resolugdo em vigor, toma-se tradi¢do no sentido etimologico de dizer através
do tempo, significando praticas produtivas, rituais e simbolos que s3o constantemente
reiterados, transformados e atualizados, mantendo para o grupo um vinculo do presente com o
seu passado. Por toda a andlise exposta, acreditamos que o Estado do Rio Grande do Norte

possui justificativas suficientes para o registro.
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5 CONSIDERACOES FINAIS

Por fim, percebemos que no Rio Grande do Norte os visitantes t€m opg¢odes variadas de
roteiros turisticos, do turismo de sol e mar que € o cartdo postal do Estado, passando por
roteiros historico-culturais, de aventura, religiosos, entre outros, sem deixar de provar a
excelente cachaga potiguar em qualquer que seja sua opcao de roteiro, inclusive devido ao
potencial que estd sendo levantado, um futuro roteiro exclusivo de cachacas com a visitagao
aos nossos alambiques.

Notamos que, ao longo dos anos, o cendrio turistico no Rio Grande do Norte mudou
bastante e continua a mudar; nas ultimas décadas ocorreu um crescimento satisfatorio, depois
por uma série de fatores externos e internos, ocorreu um declinio, e, ultimamente, estdo sendo
retomadas e implementadas estratégias, por parte do poder publico, juntamente com a
iniciativa privada, principalmente com a participagdo efetiva dos polos de turismo regionais
onde essa dinamica de participacdo de agentes de diversas esferas vem desenvolvendo um
trabalho satisfatorio e proficuo.

O fato ¢ que a gastronomia tem sido um dos fatores permanentes que perpassou por
todas essas mudangas. Devido a nossa participagdo em eventos relacionados ao turismo
potiguar, percebemos que os itens de natureza gastrondmica sempre estdo presentes,
evidenciando a questdo da identidade de cada regido.

Em um embarque juntamente com as comidas tipicas de cada canto do Estado, a
cachaca vem ganhando notoriedade como produto regional, inclusive com o estudo de
harmonizagdo com os pratos regionais expostos na carta das cachacgas potiguares,
conseguindo cada vez mais chamar a atencdo de curiosos, turistas e apreciadores,
conhecedores de uma cachaca de exceléncia, como também despontando no cendrio
econOmico, baseando-se nas falas dos entrevistados, nas quais os mesmos afirmam que uma
das razdes que fizeram com que se decidissem em produzir cachaga foi o valor agregado, que
era bem mais compensatorio do que o destino antes dado a cana-de-agucar, de suas lavouras,
seja no beneficiamento para a producao de aguicar na usinas, para a producao de rapadura ou
na pecudria na forma de ragao.

A atividade de producdo de cachaca artesanal no Estado tem um grande potencial para
o crescimento, pois se percebe o esforco dos proprietarios dos alambiques para criarem uma
imagem de inovagao, mas a0 mesmo tempo associada também — corroborando com as teorias
aplicadas no estudo — as tradigdes, a historia, a arte secular de fazer cachaga, ndo esquecendo

a paisagem peculiar do Rio Grande do Norte, seja na Regido do Serid6, com suas formacdes
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rochosas, artesanato, culinaria ou no litoral, com suas belas praias, regides onde ficam
localizados os alambiques legalizados em atividade.

Com isso pode ser gerado, através desse potencial, um tipo de oferta turistica
diferenciada, usada para fins de desenvolvimento e promog¢ao da regido em ambito nacional e
internacional.

Como j& foi exposto anteriormente, a producdo de cachaca artesanal agrega
proporcionalmente mais valor ao cultivo da cana-de-agucar do que outras atividades, as quais
a mesma possa ser direcionada. A partir do momento em que for acrescentado a essa
producdo a atividade turistica, acrescenta-se também valor a todas as etapas do processo,
inclusive as exportagdes, tendo em vista que através do turismo existe uma maior facilidade
em ultrapassar fronteiras, sendo capaz de proporcionar uma maior visibilidade a cachaca
potiguar em mercados ainda ndo contemplados, colaborando para o escoamento mais eficaz,
como também para a criagdo da imagem de um produto associado a uma regio.

A constatag@o da busca por parte dos proprietarios dos alambiques em associar a sua
producao a atividade turistica, explorando os aspectos culturais e patrimoniais da bebida e
associando-os aos fatos histdricos locais, utilizando-se de tecnologias para a inovag¢ao do

produto, nos mostra que ¢ perfeitamente possivel a inser¢do no mercado de alimentos e

[ooR

bebidas, onde ja possuimos estudos e projetos em andamento, no que diz respeito
harmonizagdo da cachaga potiguar com pratos tipicos do Rio Grande do Norte, existindo a
possibilidade de se transformar em uma pratica corriqueira em nossos restaurantes, tanto pelos
turistas domésticos como também por estrangeiros, e, posteriormente, transpor as fronteiras
do Estado.

Concordando com a ideia de que s se ama, so se defende e cuida o que se conhece, o
presente trabalho foi prazeroso de ser realizado, pois, além de conhecer a producdo de
cachaca artesanal do Rio Grande do Norte, tivemos a oportunidade de interagir literalmente
com a historia desse Estado nordestino, visitar lugares onde aconteceram fatos importantes,
tanto para a histéria local como para a histéria do Brasil. Tivemos o prazer de conhecer
descendentes dos primeiros alambiqueiros, ou tecnicamente falando cachaceiros do Rio
Grande do Norte.

Expondo e interpretando esse potencial turistico que a cachaga potiguar possui, através
dos aspectos historicos, culturais e patrimoniais, cremos na consolidacdo — ja que as visitagdes
existem, mas de forma incipiente — de futuros roteiros, onde os turistas possam vivenciar

também essas experiéncias.
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Mais que informar, interpretar é revelar significados, ¢ provocar emocdes, ¢ estimular
a curiosidade, ¢ entreter e inspirar novas atitudes ao visitante, pois a interpretacdo utiliza
varias artes da comunicagdo humana — teatro, literatura, poesia, fotografia, desenho, escultura,
(Murta, 2002).

Assim, ao pensarmos nas bebidas nacionais, por que ndo pensarmos no Brasil com sua
cachaga, hoje mundialmente conhecida, sendo o Rio Grande do norte também reconhecido no
cenario turistico por sua arte em produzir a bebida. Reconhecemos a ousadia do pensamento,
mais acreditamos que ¢ possivel de ser realizado devido ao potencial levantado nesta
pesquisa.

Com o intuito de prosseguir com o estudo, sugerimos para uma futura pesquisa, porém
ndo distante, a partir desse potencial turistico, a proposta da formatagdo de um roteiro
elaborado para contemplar a producao de cachaca artesanal do Estado, explorando todos os
aspectos aqui expostos.

Cumprindo com a missdo da academia e principalmente de um programa de pds-
graduacao, o presente estudo também levantou outras hipoteses que possam ser exploradas e
pesquisadas, que estdo diretamente ligadas com o tema em questdo. S3o respectivamente a
possibilidade de regulamentacdo da avaliagdo de conformidade da cachaca (RAC) e a
formulagdo de um estudo diagnostico, com a inten¢do de incluir a cachaca potiguar no
registro de bens culturais de natureza imaterial do Programa Nacional do Patrimonio
Imaterial, onde seria dividido em trés etapas, inicialmente a realizagdo de um inventario, para
embasar o registro propriamente dito, acompanhado da documentacdo e medidas de apoio
financeiro, para que ocorra a prote¢do e propagacdo do conhecimento sobre o patrimonio.

Contudo, foi avaliado pelo Ministério da Cultura que seria mais importante se iniciar
um trabalho de identificacdo, inventario, registro e reconhecimento do patrimdnio imaterial de
relevancia nacional para, num segundo momento, se estabelecerem dispositivos de protegao
para equacionar questdes especificas que o uso e a comercializacdo desses produtos envolvem
(MinC, 2006).

A partir do momento em que essas intengdes forem colocadas em pratica, o resultado
serd revertido em prol do desenvolvimento e da valorizagdo da economia e da cultura,
inclusive através da atividade turistica, abrindo caminho para novas estratégias de preservacao

mais alinhadas com os anseios da comunidade local.
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APENDICE A — INSTRUMENTO DE COLETA DE DADOS
(PESQUISA DE CAMPO)

PESQUISA/OBJETO DE ESTUDO:
CACHACA DE ALAMBIQUES COMO PATRIMONIO CULTURAL E

FUNCAO TURISTICA

PARTE 0 - DADOS DE IDENTIFICACAO DO ENTREVISTADO (PERFIL)
ROTEIRO DE ENTREVISTA

1 Nome:

2 Faixa Etaria:

3 Escolaridade:

4 Naturalidade:

5 Experiéncia Profissional:

PARTE 1 - ESTRUTUTA E PORTE

Denominagao:

Tempo de existéncia:

Localizagao:

Acesso/acessibilidade:

Propriedade:

Dimensdes fisicas:

Magquinario:

Numero de empregados/Perfil:

. Qual o porte do alambique em relagdo a produgao?

10 Como se dispde a estrutura do alambique para o processo de fabricagao da cachaga?
11. Qual o publico-alvo do alambique?

12. Em nameros, qual o consumo interno e externo da cachaca produzida no alambique?

00N AU AW

PARTE 2 - PERCEPCAO, VISAO, EXPERIENCIA, OPINIOES SOBRE O
ALAMBIQUE COMO PATRIMONIO CULTURAL E ALTERNATIVA TURISTICA

1. Quantos e onde estdo localizados os alambiques em funcionamento no Estado do Rio

Grande do Norte?

Quais os tipos de cachacga produzida no alambique?

Quais as peculiaridades da cachaga produzida no alambique?

Como se da o processo de producdo da cachaca no alambique?

Qual o porte do alambique, em termos de capacidade de producao?

Até que ponto a produ¢do da cachaga no alambique esta relacionada com o patrimonio

historico-cultural do Brasil?

7. Existe a preocupagdo por parte do proprietario, associar sua cachaca a questdo da
identidade nacional?

A




8.
9.
10.
11.

12.

13.
14.
15.
16.
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O alambique participa de eventos, feiras, congressos?

A cachaga produzida no alambique j& ganhou alguma premiagao?

Como se da a organizacdo da categoria de produtores de cachaca no Estado do Rio
Grande do Norte?

Além da produgado para comercializagdo, existe a intengdo de direcionar essa producao
para outros fins, como o turismo, através de visitagdo, inser¢do em roteiros turisticos,
criagdo de museu?

Existem estratégias de fomento, publicas ou privadas, para utilizagdo da cachaga no
contexto turistico no Estado do Rio Grande do Norte?

Como vocé vé a cachaca como beneficio e bem-estar?

Como vocé vé€ a imagem da cachaca como dependéncia e maleficio?

Que acontecimentos historicos e pitorescos aconteceram no alambique?

Como se da a relagdo do alambique com a comunidade local?



APENDICE B - PROTOCOLO DE OBSERVACAO DE CAMPO

PARTE 1 - PLANEJAMENTO DA PESQUISA

1. DATA / /

2. LOCAL:

3. DESCRICAO DA ATIVIDADE (detalhamento para cada visita)
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4.1. Local (endereco completo / coordenadas geograficas / fotos / mapas)

4.2. Caracterizagao fisica do local:

4.4. Cronograma das atividades:

DIA | HORARIO ATIVIDADE

Contato inicial com o produtor

Agendamento da visita

Deslocamento

Entrevista com o proprietario ou responsavel

Visita as instalagoes

Observacao do processo produtivo em todas as suas etapas

Entrevista com os funcionarios

Observacao da utilizagdo do espago para fins turisticos

4.5. Alojamento :

4.6. Meio de transporte utilizado:

4.7. Descri¢ao do deslocamento até o local e durante a visita:

4.8. Equipamentos utilizados: gravador, camera fotografica/filmadora, bloco de notas.

PARTE 2 - OBSERVACAO DE CAMPO

1. Tipo de atendimento e recepgao:

2. Desenvolvimento da entrevista: (tempo, respostas, esclarecimentos)
3. Imagem do local:

4. Funcionamento:

5. Acessibilidade:

6. Preservagdo e conservagdo do patriménio:




APENDICE C — QUADRO METODOLOGICO DA PESQUISA
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QUADRO METODOLOGICO DA PESQUISA

PROBLEMA OBJETIVOS CATEGORIAS/ AUTOR TECNICAS DE TECNICAS
VARIAVEIS ANO COLETA DE ANALISE
DE ANALISE
Qual o valor da | Caracterizar 0s Quantidade Céamara, 2004; | Pesquisa documental, | Analise de
cachaca como alambiques ao longo Trindade, 2006; | entrevistas, registros | conteudo,
das varias localidades Silva, 2006 fotograficos e observagdo | analise
elemento do | no Estado; Tipos Céamara, 2004; | de campo; categorial.
patriménio Triqdade, 2006;
Silva, 2006
historico-cultural Caracteristicas Camara, 2004;
.. Trindade, 2006;
e seu significado Silva, 2006
como potencial e Proc.de Camara, 2004;
atrativo  turistico produgdo Silva, 2006
Localizagdo Dados da
no Estado do rio Pesquisa, 2014
Grande do Norte? Porte Cémara, 2004;
Silva, 2006
Identificar a evolugdo Resgate Febvre, 1992; Pesquisa bibliografica e Analise de
historica,  estrutura, historico Ribeiro, 2000; | pesquisa documental, conteudo,
funcionamento e usos Cascudo, 2006; | entrevistas e observacdo | categorizacdo
dos alambiques; Identidade Rodrigues, de campo; do objeto;
2003; Mendes,
2012
Valor Londres, 2001;
patrimonial Chuva, 2009
Valor cultural Lopes, 2013;
Coelho, 2008
Estrutura e Silva, 2006;
funcionamento Céamara, 2004
Usos Silva, 2006
Mostrar as formas de Consumo Camara, 2004; | Pesquisa bibliografica e Analise de
relacio da riqueza interno Silva, 2006 pesquisa documental, contetdo,
historico-cultural ¢ Consumo Camara, 2004; | entrevistas e observagdo | categorizacio
patrimonial da externo Silva, 2006 de campo; do objeto.
produgdo de cachaga Premiagdes Camara, 2004;
artesanal com ) Silva, 2006
turismo no Estado do | Organizagdo da Silva, 2006
Rio Grande do Norte. Categoria
Estratégias de Silva, 2006
fomento
Politicas Silva, 2006
publicas

FONTE: Dados da pesquisa, 2014




ANEXO I - POESIA “EI VAMOS TOMAR UMA”

Existem frases marcantes em nossas vidas
Criadas por poetas, filosofos e pensadores
Que revitalizam o homem perante as dores
Nos momentos dificeis de sua jornada
Porem numa delas ¢ tio solicitada
Que utilizamos sem demagogia nenhuma
Sao quatro palavras e ndo basta mais nada
Ei vamos tomar uma!

Pense numa frase mentirosa
Porém muito interessante
Dali sairdo varias prosas
O Encabulado fica falante
Toma a primeira, a segunda, a terceira
L4 pra trigésima primeira, tem a tal da saideira
E s06 pra esculhambar
Tem o amigo inteligente
Invés de pedir detergente
Pede uma cerveja pra lavar
Nessa lavada a vida velha desarruma
Mas tudo comega na frase
Ei vamos tomar uma

Quanto maior a cachaga, aumenta também o orgulho
Quanto maior a ressaca, maior o arrependimento
Muda a personalidade dependendo do momento

O pobre fica rico, o feioso € bonito
O velho vira minino, o alegre fica mufino
O leigo fica culto, o santo vira prostituto
O frouxo fica arroxado, o machao fica afrescalhado
E sem vergonha nenhuma
Mas tudo comega na frase
Ei vamos tomar uma

Temos que reconhecer que mesa de bar € cultura

Estudamos sem perceber que o pingofilo ¢ sabedoria pura
Trazendo a arquitetura, organizando o local para tomar sua cana
Literatura, recitando poesias em nome da mulher que ama

Na Historia, contando as tristezas e as alegrias

Tem bébado que fala e s6 ele entende, isso ¢ pura filosofia

Gastronomia degustando tira gosto
Financas quando a conta pesa no bolso
Quimica, procurando o grau da cachaga ou aguardente

Medicina, recitando cana com limao pra tudo que ¢ doente

Matematica na hora de somar a conta
Pisicologia aconselhando o amigo que levou ponta
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Nao precisa de PROUNI, nem FIES
Nem cursar faculdade nenhuma
Mas tudo comega na frase
Ei vamos tomar uma

Quem nunca prestou atengao
No poder que essa frase tem
Nunca teve a intengao
De definir se ¢ do mal ou do bem
Nao estou fazendo apologia
E se eu deixar essa vida um dia
Alegria, saude e paz vou ter de ruma

Mas antes da rima terminar
Aproveito pra te chamar
Ei vamos tomar uma.
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ANEXO II - POESIA “A CULPA E DA MARVADA”

Se o rapaz fez mal a moga
E assaltou na sacristia
A culpa ¢ da “marvada”
O pastor ja bem dizia

Se o rico bebeu uisque
E caiu no mictério
Se excedeu coitado, ¢ pena
Nao deve haver falatorio

Vomitou bem no decote
Da mulher do seu amigo
Correu nu em gritaria
Se borrou até o umbigo

Esqueceu a mae no freezer
CPF no bidé
Empurrou a avé na escada
Se for contar ninguém cré
A cena ¢ cotidiana
Tudo isso ¢ toleravel
Quem nao erra?- reza o dito
O doutor ¢ tao amavel

Mas, se o pobre bebe cana
E s6 diz uma verdade
E cachaceiro doente
Nao ¢ de sociedade

Um preconceito tarado
Grava a nossa cachaga
Sem razdo sem argumento
Uma febre que ndo passa

(Z¢ Quincas — poeta popular)



ANEXO III - DECRETO N’ 3.551 DE 4 DE AGOSTO DE 2000

Distruto bo ) 59
PATRINONIO
HISTORICD £
ARTISTICO
. NacioNAL

INSTITUI O REGISTRO DE BENS CULTURAIS DE NATUREZA IMATERIAL QUE CONSTITUEM
PATRIMONIO CULTURAL BRASILEIRO, CRIA O PROGRAMA NACIONAL DO PATRIMONIO
IMATERIAL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS. !

O Presidente da Republica, no uso da Aatribuigéo que lhe confere o Artigo 84, inciso 1V, e
tendo em vista o disposto no Artigb 14 da Lei n® 9.649, de 27 de maio de 1998,

5

Artigo 1° - Fica instituido o Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial que constituem

patriménio cultural brasileiro.

§ 10 Esse régistro se fara em um dos seguintes livros:

I - Livro de Registro dos Saberes, onde serdo inscritos conhecimentos e modos de fazer
enraizados no cotidiano das comunidades; »

II - Livro de Registro das CelebragSes, onde serdo inscritos rituais e festas que marcam a
vivéncia coletiva do trabélho, da religiosidade, do entretenimento e de outras praticas
da vida ‘social; ;

I1I - Livro de Registro das Formas de Expressio, onde serdio inscritas manifestagBes literérias,
musicais, plasticas, cénicas e ludicas; :

IV - Livro de Registro dos Lugarés, onde serdo inscritos mercados, feiras, santuarios, pracas
e demais espagos onde se concentram e reproduzem praticas culturais coletivas.

§ 2° A inscrigdo num dos ivros de registro tera sempre como referéncia a continuidade
histérica do bem e sua relevincia nacional para a memodria, a identidade e a formagdo
‘da sociedade brasileira.

§ 39 Qutros livros de registro boderﬁo ser abertos para a inscricio de tgéns culturais de
natureza imaterial que constituam patrimdnio cultural brasileiro e ndo se enquadrem nos livros
definidos no paragrafo primeiro deste artigo. ;

Artigo 2° - S3o partes legitimas  para provocar  a instauragdo
do processo de registro:
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st no 12
PATRIMONIO
HISTORICO £
ARFISTICO
NACIONAL

I - o Ministro de Estado da Culturg;

II - instituigBes vinculadas ao Ministério da Cultura;

III - Secretarias de Estado, de Municipio e do Distrito Federal;

1V - sociedades ou associagdes civis.

. Artigo 3° - As propostas para reQistro, acompanhadas de sua documentacdo técnica, serdo
dirigidas ao Presidente do Instituto do Patrim6nio Histdrico e Artistico Nacional - IPHAN, que as
submetera aoConselho Consultivo do Patriménio Cultural.

§ 10 A instruciio dos processos de registro sera supervisionada pelo IPHAN.

§ 2° A instrugdo constara . de descrigdio - pormenorizada do bem a ser registrado,
acompanhada da documentagdo correspondente, e deverd mencionar todos os elementos que lhe
sejam culturalmente relevantes. : ;

3° A instruciio dos processos podera ser feita por outros 6rgdos do Ministério da Cultura,
pelas unidades do IPHAN ou por entidade, publica ‘ou privada, que detenha conhecimentos
especificos sobre a matéria, nos termos do regulamento a ser expedido pelo Conselho Consultivo
do Patrimdnio Cultural. L iy

§ 4° Ultimada a instrugdo, o IPHAN emitira parecer acerca da proposta de registro-e enviara
o0 processo ao Conselho Consultivo do Patrimonio Cultural, para deliberagdo.

§ 59 O parecer de que trata o paragrafo anterior sera publicado no Diario Oficial da Unigo,
para eventuais manifestagdes sobre o registro, que “deverdio ser apresentadas ao Conselho
Consultivo  do  Patrimdnio Cultural no. prazo de até trinta dias, contados
da data de publicacdo do parecer. : Bl

Artigo 4° - O processo de registro, ja instruido com as eventuais manifestacbes
apresentadas, sera levado a decisdo do Conselho Consultivo do Patriménio Cultural.

Artigo 5° - Em caso de decisdo favoravel do Conselho Consultivo do Patriménio Cultural, o
bem sera inscrito no - livro correspondente e receberd o titulo
de "Patriménio Cultural do Brasil".

' Paragrafo tnico - Caberd ao Conselho Consultivo do Patriménio Cultural determinar a
abertura, quando for o caso, de novo Livro de Registro, em atendimento ao disposto nos termos
do § 3° do Artigo 1° deste Decreto.

Artigo 6° - Ao Ministério da Cultura cabe assegurar ao bem registrado:

v

I - documentacdo por todos os meios técnicos admitidos, cabendo ao IPHAN manter banco

de dados com o material produzido durante a instrugdo do processo.



huTinio 0o 4 3
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HISTORICO £ |

ARTISTICO

Nacionat

I - arhpla divulgacdo e promogao.

Artigo 7° - O IPHAN fard a reavaliagdo dos bens culturais régistrados, pelo menos a cada
dez anos, e a encaminhara ao Conselho Consultivo do Patrimdnio Cultural bpara decidir sbbre
a revalidagdo do titulo de "Patriménio Cultural do Brasil". Paragrafo Unico. Negada a revalidagdo,

sera mantido apenas o registro, como referéncia cultural de seu tempo.

Artigd 89 - Fica instituido, no ambito do Ministério da Cultura, o "Programa Nacional do
Patrimbnio Imaterial", " visando a implementagdo de politica especifica de inventério,
referenciamento e valorizacdo desse patriménio. 3 (o

Paragrafo tnico. O Ministério da Cultura estabelecerd, no prazo de noventa dias, as bases
para o desenvolvimento do Programa de que trata este artigo. )

" Artigo 9° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag&o.

-Brasilia, 4 de agosto de 2000; 179° da Independéncia e 112° da Republica.
[FERNANDO HENRIQUE CARDOSO

Francisco Weffort
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ANEXO IV — RESOLUCAO N°001, DE 03 DE AGOSTO DE 2007

Publicada no DO de 23 de margo de 2007 :
RESOLUCAO n° 001, de 03 de agosto de 2006.

O PRESIDENTE do INSTITUTO DO PATRIMONIO HISTORICO E ARTISTICO NACIONAL
— IPHAN, na qualidade de Presidente do Conselho Consultivo do Patriménio Cultural,
no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas pelo art. 6° combinado com o art. 21,
inciso V, do Anexo | ao Decreto n® 5.040, de 7 de abril de 2004, ;

CONSIDERANDO as disposigdes contidas no Decreto n° 3.551, de 04 de agosto de 2000; - -

CONSIDERANDO que se -entende. por bem cultural de natureza imaterial as criacoes
culturais de carater dinamico e processual, fundadas na tradicio e manifestadas por.
individuos ou grupos de individuos como expresséo de sua identidade cultural e social;

CONSIDERANDO que, para 0s efeitos desta Resolugdo, toma-se tradig@o no seu sentido
etimolégico de “dizer através do tempo”, - significando praticas produtivas, rituais e
simbolicas que s3o constantemente reiteradas, transformadas e atualizadas, mantendo,

para o grupo, um vinculo do presente com o seu passado;

CONSIDERANDO que a instituigio do Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial,
além de contribuir para a continuidade dessas manifestagdes, abre novas e mais amplas
possibilidades de reconhecimento da contribuicdo dos diversos grupos formadores da
'sociedade brasileira; : 5

CONSIDERANDO o disposto no‘§ 3° do art. 3° do Decreto n° 3.551, de 04 de agosto de
2000, e de acordo com deciséo do Conselho Consultivo do Patriménio Cultural, em sua 492
reunido, realizada em 03 de agosto de 2006, RESOLVE: :

[ Art. 1° Determinar os procedimentos a serem observados na instauracéo e instrucdo do
processo administrativo de Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial.

Art. 2° O requerimento para instauragéo do processo administrativo de Registro podera ser -
apresentado pelo Ministro de Estado da Cultura, pelas instituicdes vinculadas ao Ministério -

da Cultura, pelas Secretarias Estaduais, Municipais e do Distrito-Federal e por associacdes
da sociedade civil. : ;

Art. 3° O requerimento para instauragio do processo administrativo de Registro sera
sempre dirigido ao Presidente do Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional —
Iphan, podendo ser encaminhado diretamente a este ou por intermédio das demais
Unidades da instituic&o. ¢ v

Art. 4° O requerimento serd apresentado em documento ariginal, datado e assinado,
acompanhado das seguintes informagdes e documentos: '

I identificacdo do proponente (nome, enderego, telefone, e-mail etc.);



1. justificativa do pedido;

Ill. denominagdo e descricdo sumaria do bem proposto para Registro, com indicacdo da ‘

participacéo e/ou atuacéo dos grupos sociais envolvidos, de onde ocorre ou se situa, do
periodo e da forma em que ocorre;

V. informagﬁes histéricas basicas sobre o bem;

V. documentagdo minima disponivel, adequada a natureza do bem tais como fotografias,
desenhos, videos, gravacdes sonoras ou filme;

VI. referéncias documentais e bibliograficas disponiveis;

VIl. declaragdo formal de representante de comunidade produtora do bem ou de seus
membros, expressando o interesse e anuéncia com a instaurag@o do processo de Registro.

Paragrafo tnico — Caso o requerimento ndo contenha a documentagéo minima necesséria,
o Iphan oficiara ao proponente para que a complemente no prazo de 30 (irinta) dlas
prorrogavel mediante sohcnagao justificada, sob pena de arquivamento do pedido.

Art. 5° Criar, no ambito do Conselho Consultlvo do Patriménio Cultural, a Camara do
‘Patrim6nio Imaterial, com caréter permanente e as seguintes atribuicdes:

I. colaborar com o Iphan na formulacdo e lmplantag:ao da politica de salvaguarda da'

dimens&o imaterial do patrimoénio cultural;

I1. colaborar com o Iphan no exame preliminar da pertinéncia dos pedidos de Registro;

I1l. colaborar com o Iphan na indicacdo de instituicoes publicas ou privadas capacitadas a

realizar a instrug&o técnica de processos de Registro;
IV. manifestar-se sobre a abertura de novos Livros de Registro;

V. colaborar com o Iphan na formulagdo de critérios para a reavaliagéd decenal dos bens
registrados.

§ 1° A Camara do Patrimonio Imaterial ser4 composta por 4 (quatro) Conselheiros cuja area

de conhecimento e atuag&o seja relacionada ao patriménio cultural de natureza imaterial.

§2°A Camara do Patriménio Imaterial sera assistida por dois servrdores do Iphan da drea
técnica afim, nomeados pelo Presidente da instituig&o.

§ 3° A Camara do Patriménio Imaterial podera convudar especuahstas externos e servidores
do Iphan para dlscutnr assuntos especificos.
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Art. 6° O processo administrativo de Registro, acompanhado de avaliagéo técnica preliminar
do Iphan e indicacdo da instituico externa ou da Unidade do Iphan que podera instrui-lo,

sera submetido & Camara do Patriménio Imaterial para aprecnagao quanto a pertinéncia do

pedldo e quanto a indicagéo encammhada

§ 1° No caso do pedido ser julgado pertinente, a Camara do Patrimonio Imaterial dara
conhecimento ao Conselho Consultivo, e o Iphan informara e notificard o proponente para
que proceda a instrugdo do processo. g

.§ 2 ° No caso do pedido ser julgado improcedente, a Camara do Patrimbnio Imaterial
submetera seu entendimento ao Conselho Consultivo, cu;a deliberagéo serd encaminhada
ao Iphan para as devidas providéncias.

Art. 7° A instrugéo técnica do processo administrativo de Reglstro é de responsabilidade do
DPI, podendo ser delegada:.

l Ao proponente, desde que tenha competencna técnica para tanto;

Il. A uma ou mais mstntu:g:oes publicas ou pnvadas desde que detenham competencna para
tanto

§ 1° A delegagdo serd feita mediante ato formal, ouvida prevnamente a Camara do
Patrimonio Imaterial. :

§ 2° Caso o proponente ndo tenha condig6es financeiras para realizar a instrugio técnica, o
Iphan podera, dentro de suas possibilidades orgamentdrias, destinar recursos para esta

acdo efou envidar esforgos para obté-los por meio do Programa Nacional do Patriménio -

Imaterial — PNPI ou junto a outras instituicdes publicas ou privadas.

Art. 8° A instrugdo técnica do. processo administrativo de Registro sera sempre
acompanhada e supervisionada pelo Iphan, que solicitara sua complementacdo ou a
complementara, no que couber.

Art. 9° ‘A instrugcdo técnica do processo administrativo de Registro consiste, além da
documentagdo mencionada no art. 4°, na produgao e sistematizacdo de conhecimentos e
documentacio sobre o bem cultural e deve, obngatonamente, abranger:

1. descrigéo pormenorizada do bem que possibilite a apreenséo de sua complexidade e
contemple a identificagdo de atores e significados atribuidos ao: bem; processos de
producdo, circulagdo e consumo; contexto cultural especifico e outras informagdes
pertinentes; : :

II. referéncias a formacgao e continuidade histérica do bem, assim como as transformacgées
ocorridas ao longo do tempo;

I1l. referéncias bibliograficas e documentais pertinentes;
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V. produgéo de registros audiovisuais de carater etnografico que contemplem os aspectos
culturalmente relevantes do bem, a exemplo dos mencionados nos itens | e Il deste artigo;

V. reunido de publicagﬁes registros audiovisuais existentes, materiais informativos em
diferentes - midias e outros produtos que complementem a mstrugao e ampliem o
conhecnmento sobre o bem; ,

VI. avaliagdo das condi¢gbes em que o bem se encontra, com descri¢cdo e andlise de riscos
potenciais e efetivos a sua continuidade;

VIl.’proposicéo de agdes para a salvaguarda do bem.

Par4grafo Gnico — A instrugéo técnica devera ser realizada em até 18 (dezoito) meses a _

partir da avaliacio da pertinéncia do pedido pela Camara do Patriménio Imaterial, podendo
ser prorrpgada por prazo determinado, mediante justificativa.

Art. 10 Conforme estabelecido no Decreto n° 3. 551/ 2000, para assegurar ao bem proposto
para Registro ampla divulgagdo e promogdo, a instituicdo responsavel pela instrucéo
técnica do processo administrativo de Reglstro devera:

. |. ceder gratuntamente ao Iphan os direitos autorais para fins de promocéo, divulgagdo e
comercializagdo sem fins lucrativos; e o direito de uso e reprodugéo, sob qualquer forma,
dos produtos e subprodutos resultantes do trabalho de instrugdo técnica, resguardado o
crédito de autor; ;
Il. colher todas as autorizagbes que permitam ao Iphan o uso de imagens, sons e falas
registrados durante a instrugéo do processo.

Art. 11 Finalizada a fase de pesquisa e documentacao, o material produzido na instrucédo do
~ processo administrativo de Registro sera sistematizado na forma de um dossié que
apresente o bem, composto de:

I. texto, impresso e em meio digital, contendo a descricdo e contextualizacéo do bem,

aspectos histéricos e culturais relevantes, justificativa do Registro; recomendacoes para sua -

salvaguarda e referéncias bibliograficas;

Il. producdo de video que sintetize os aspectos culturalmente relevantes do bem por meio
da edic@o dos registros audiovisuais realizados e/ou coletados

III fotos e outros documentos pertinentes.

§ 1° O dossié é parte integrante do processo de Registro..

§ 2° O dossié de Registro, juntamente com o material produzido durante a instrugao técnica
do processo, sera examinado pelo Iphan, que emitira parecer técnico.

Art. 12 Apés a conclusdo da instrugdo técnica do processo administrativo de Registro e do
seu exame pela Procuradoria Federal, o Presidente do Iphan determinara a publicagéo, na

imprensa oficial, de Aviso contendo o exirato do parecer técnico do Iphan e demais -

.

N
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informacgdes pertinentes, para que a sociedade se manrfeste no prazo de 30 (trinta) dlas 8"

_ contar da data de publicagio.

§ 1° O extrato do parecer técnico e demais, informagbes pertihentes deverdo ser
amplamente divulgadas pelo Iphan no limite de suas possibilidades orgamentanas e,
obrigatoriamente, na pagina da instituicdo na Internet.

§ 2° As manifestagdes formais da sociedade seréo dlngldas ao Presidente do Iphan e
juntadas ao processo para exame técnico.

Art. 13 O processo administrativo de Registro, devidamente instruido, sera levado pelo
Presidente do Iphan a apreciagdo e decisdo do Conselho Consultivo.

Paragrafo tnico - O Presidente do Iphan designara um Conselheiro para relatar o processo,
podendo o Conselho Consultivo decidir acerca da realizagio de audiéncia publica, caso
tenham ocorrido manifestacbes em contrério por parte da sociedade, durante o prazo
determinado no artigo 12. :

Art. 14 A decisdo do Conselho Consultivo sera expressa, no ato, em documento
declaratério préprio, firmado por todos os Conselheiros presentes a reumao e juntado ao
processo administrativo de Registro.

§ 1° Se a decis@o do Conselho Consultivo for favoravel, o Iphan procedera a inscrig:éo do
bem no Livro de Registro correspondente, conforme o estabelecido no Decreto n° 3.551/
2000, e emitira Certidao de Registro. :

§ 2° Em decorréncia da inscrigio em qualquer um dos Livros de Registro, o Presidente do
Conselho Consultivo conferird ao bem,: em documento préprio, o titulo de “Patrimdnio
Cultural do Brasil”. :

§ 3° Se a decis@o do Conselho Consultivo for contraria ao Registro, o Iphan arquivara o
processo e comunicara o ato formalmente ao proponente

§ 4° Qualquer que seja a decisdo do Conselho Consultivo, esta sera publicada, mediante
Aviso, na imprensa oficial.

Art. 15 Para atender a demanda especifica e com base -em parecer circunstanciado da
Cémara do Patrimonio Imaterial, o0 Conselho Consultivo podera determinar a abertura de
outros livros para a inscricdo de Bens Culturais de Natureza Imaterial que ndo se
enquadrem em qualquer.um daqueles previstos no Decreto n® 3.551/2000.

Paragrafo tnico — A abertura de outros livros sera precedida por Resolucao especiﬁcé do
Conselho Consultivo, contendo a justificativa e a especificaco das categorias
correspondentes. / — :

Art. 16 O IPHAN promoverd as agdes necessarias a conservacdo, guarda e acesso a
documentagio produzida nos processos de Registro.

)
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Art. 17 No maximo a cada dez anos, conformé disposto do Decreto n° 3.551/2000, o Iphan
procedera a reavaliagdo dos bens culturais registrados, emitindo parecer técnico que
demonstre a permanéncia ou néo dos valores que justificaram o Registro.

Paragrafo Unico — O parecer de reavaliagdio sera enviado ao proponente e dema|s
participantes do processo; que terdo15 (quinze) dias para se manifestar por escrito.

Art. 18 O processo administrativo de Registro, acompanhado do parecer de reavaliagéo e
da manifestagédo dos participantes do processo, sera encaminhado ao Presidente do Iphan,
que o submetera ao Conselho Consultivo para decisé@o sobre a revalidagdo ou ndo do titulo
de “Patrim6nio Cultural do Brasil”, conferido ao bem anteriormente.

§ 1° A decisdo do Conselho Consultivo de revalidar ou ndo o titulo sera averbada peio
Iphan a margem da inscn'géo do bem no Livro de Registro correspondente.

§ 2° Negada a revalidacdo do titulo pelo Conselho Consultivo, o Registro do bem sera
mantido como referéncia cultural de seu tempo.

§ 3° A decisdo do Conselho Consultivo devera ser publlcada mediante Aviso, na imprensa
oficial.

Art. 19 Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publlcagao suprimindo, assim,
revogadas as disposigbes em contrério. * : /

Brasilia, 03 de agosto de 2006.

' LUIZ FERNANDO DE ALMEIDA
PRESIDENTE
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